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Sie werden
es lieben!

Mit dem Marktfiihrer McDonald’s startet QS in die Systemgastronomie
und Gemeinschaftsverpflegung. Dabei geht es zundchst um sichere Fleischprodukte.

> Nach mehr als 20 Jahren Qualitdtssicherung entlang der
gesamten Lebensmittelproduktion fiir den Lebensmittelein-
zelhandel bietet das QS-System jetzt auch einen praxistaug-
lichen Standard fiir Lebensmittelsicherheit und Riickverfolg-
barkeit bis in die Lager der Restaurants. Auf Basis dieses
neuen QS-Standards kénnen Gastronomiebetriebe zudem
Fleischprodukte der Initiative Tierwohl (ITW) mit dem be-
kannten ITW-Siegel gegeniiber ihren Gésten ausloben.
Erster prominenter Systempartner aus dem Bereich Sys-
temgastronomie ist McDonald’s Deutschland ,,Wir haben

uns sehr gefreut, dass wir den Weltmarktfiihrer als Partner
gewinnen konnten®“, zeigt sich Dr. Alexander Hinrichs, Ge-
schiftsfithrer der QS Qualitit und Sicherheit GmbH, sichtlich
zufrieden mit dem Systemstart im Gastronomieumfeld. ,,QS
bietet der Systemgastronomie und der Gemeinschaftsver-
pflegung mit diesem Programm einen praktikablen und zeit-
gemdflen Weg fiir sichere Warenriickverfolgbarkeit. Die
neuen Systempartner konnen sich auf ein am Markt bewahrtes
Priifsystem verlassen und auf dieser Grundlage nicht nur die
Qualitdt ihres Angebots stufeniibergreifend absichern,
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» IERWOHL SPIELT EINE WICHTIGE ROLLE*

Was erwarten Sie von der
QS-Zertifizierung?

Gibt es Arbeitsabldufe oder
Dokumentationen, die sich bei
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Der Bereich Tierwohl spielt in den
Nachhaltigkeitsbemiihungen von
McDonald’s Deutschland eine
wichtige Rolle. Durch die Partner-
schaft mit QS ist es uns méglich, an
der Initiative Tierwohl teilzuneh-
men und Tierwohl und Nachhaltig-
keit in unserer Lieferkette zu
fordern. McDonald’s Deutschland
hat bereits ein eigenes System fiir
Lebensmittelsicherheit und
Warenriickverfolgharkeit imple-
mentiert. Nichtsdestotrotz wird die
QS-Zertifizierung die erste externe
Uberpriifung der Food-Safety-Syste-
me von McDonald’s Deutschland
sein und wir freuen uns auf

das Feedback sowie moégliche
Verbesserungsvorschlage.

Ihnen zukiinftig andern bzw. auf

die Sie durch die QS-Zertifizierung

ein anderes Augenmerk legen?
Die Kennzeichnung und Uberprii-
fung von QS-Ware sowie die
Sicherstellung der QS-Lieferberech-
tigung werden fiir uns und unsere
Systempartner eine neue und
wichtige Rolle spielen. Aufgrund
unseres bestehenden ausfiihrlichen
Supplier-Management-Prozesses
und unserer langjahrigen Partner-
schaft mit unserem dufierst kompe-
tenten Logistikpartner HAVI sind
wir sehr zuversichtlich, allen neuen
Anforderungen gerecht zu werden.
Im Zuge dessen werden wir unsere
internen Schulungs- und Trainings-
programme fiir Food Safety und

BENJAMIN JONES
leitet die Qualitatssicherung bei
McDonald’s Deutschland.

Hygiene kritisch hinterfragen.

Wir werden auf jeden Fall sicherstel-
len, dass alle QS-Anforderungen
abgedeckt und fiir die 65.000
Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter

in unseren Restaurants verstand-
lich erklart sind.

sondern, falls gewiinscht, auch ein Mehr an Tierwohl {iber die
ITW anbieten.“ McDonald’s Deutschland engagiert sich bereits
seit vielen Jahren mit einem eigenen System fiir Lebensmittel-
sicherheit und Warenriickverfolgbarkeit. Durch die Partner-
schaft mit QS kann das Unternehmen nun auch an der ITW
teilnehmen.

Anforderungen an Zentralen und Restaurants

Der neue QS-Leitfaden Systemgastronomie und Gemein-
schaftsverpflegung beinhaltet Anforderungen sowohl an die
Zentralen als auch an die Restaurants vor Ort. Die Zentrale
verantwortet beispielsweise Verfahren zum Verhalten in Er-
eignis- und Krisenfillen, die Einfiihrung einer angemesse-
nen Lebensmittelsicherheitskultur, ein Eigenkontrollsystem
und ein System zur Riickverfolgbarkeit der eingesetzten
Waren. Wie Letzteres in den Betriebsstatten umgesetzt wird,
definieren die QS-Standards fiir den Wareneingang im Lager:
Hier miissen die Mitarbeitenden kontrollieren und sicher-
stellen, dass QS- beziehungsweise ITW-deklariertes Fleisch

oder Fleischwaren nur von zugelassenen Systemteilnehmern
angeliefert werden.

Dariiber hinaus spielen Anforderungen, die die Lebens-
mittelsicherheit gewdhrleisten, eine zentrale Rolle. Das
heifdt: geschlossene Kiihlketten, Temperaturiiberwachung
und -dokumentation fiir kiihlpflichtige Ware sowie Hygiene-
standards fiir die Reinigung und Desinfektion der Lager-
rdume, wie sie auch bei McDonald’s standardmaf3ig betrie-
ben werden.

yunser Ziel war es, Transparenz und Sicherheit fiir Fleisch-
waren herzustellen. Die bewdhrten QS-Standards zur Lebens-
mittelsicherheit und Riickverfolgbarkeit haben uns dabei ge-
leitet”, erlautert Hinrichs das Vorgehen von QS. ,,Das heif3t:
Systemgastronomen, die Verantwortung iibernehmen und
dem Wunsch ihrer Gaste nach mehr Sicherheit oder mehr Tier-
wohl nachkommen wollen, kdnnen jetzt iiber eine QS- bzw.
ITW-Zertifizierung mit gutem und sicherem Gefiihl ihr Enga-
gement kommunizieren, ohne dabei auf ein breites Angebot
verzichten zu miissen.“ <



