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2020

QS griindet eine
eigene Akademie zur
Fort- und Weiterbildung rund
um Lebensmittelsicherheit.

2013

Als erstes Priifsystem fiihrt
QS unangekiindigte Audits ein.

2004
EU-weit setzt sich QS auf
vielen Ebenen erfolgreich fiir eine
landerlibergreifende Zusammenarbeit
ein, damit die Warenstrome mit
vergleichbarer Qualitat flieBen kénnen.

2003

Um die Kette der beteiligten
Systempartner und die Verbraucherinnen
und Verbraucher noch besser zu schitzen,
richtet QS ein Ereignis- und
Krisenmanagement ein.

2002

Die ersten Produkte mit dem
QS-Priifzeichen kommen in den Handel.

2001
Am 13. Oktober unterzeichnen
sechs Gesellschafter den
Griindungsvertrag von QS.

 A—
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MEILENSTEINE

2019
Mit dem Biosicherheitsindex BSI
und dem Tierhaltungsindex THI kénnen
Betriebe auf einen Blick erkennen,
wie es dazu bei ihnen steht.

2016

Schlachtbetriebe dokumentieren
erstmals Befunddaten fiir Mastschweine,
spéter auch bei Geflligel und Rindern.

2014

Master von Hahnchen und Puten
durfen nur noch Kiiken aus QS-zertifizierten
Briitereien aufziehen. Die Bruteier miissen von
QS-zertifizierten Elternbetrieben stammen.

2012

In der Geflligel- und der Schweinemast
verschriebene Antibiotika werden in der
QS-Datenbank fiir das Antibiotikamonitoring
erfasst, und die Datenbank geht online.

2004

Die European Meat Alliance
griindet sich und ermoglicht die
gegenseitige Anerkennung und system-
Uberschreitenden Warenverkehr.

2003

Start des Salmonellenmonitorings
in Schweinemastbetrieben.




MEILENSTEINE

2020
Der Geltungsbereich des
Leitfadens Futtermittelwirtschaft wird auf
weitere Tierarten ausgedehnt.

2016
QS integriert Anforderungen an
GVO-freie Futtermittel tiber die
VLOG- Zusatzcheckliste.

2012
QS integriert Anforderungen

an Zusatzstoffhersteller. Die Kette
innerhalb der Futtermittelwirtschaft
ist damit geschlossen.

2008
Das QS-System wird auf
die Bereiche Handel, Transport,
Lagerung und Umschlag
von Futtermitteln ausgeweitet.

2007
Der erste Leitfaden
fur das Futtermittelmonitoring
wird verdffentlicht und auch fahrbare
Mahl- und Mischanalgen werden
in das QS-System integriert.

2002

Das QS-Priifsystem startet mit
Anforderungen an Mischfuttermittel.

MEILENSTEINE

2018

Beim Farm Sustainability
Assessment 2.0 erreicht der
QS-GAP-Standard die hochste
Bewertung fiir Nachhaltigkeit —
den Goldstandard.

2017
Auch Betriebe der Stufe Be-/Verarbeitung
kénnen jetzt am QS-System teilnehmen,
etwa wenn sie Freshcut-Produkte herstellen
oder Sprossen ziehen.

2006

Der QS-GAP-Standard
ermoglicht die gegenseitige Anerkennung
von QS und GlobalG.A.P.
Einfiihrung des Laborkompetenztests
und Anerkennungssystems fiir Labore
im Rickstandsmonitoring.

2005

Das Riickstandsmonitoring fiir
Obst, Gemuse und Kartoffeln startet.

2004

Der Aufbau eines Qualitats-
sicherungssystems fiir Obst und Gemuse
startet mit der QS Fachgesellschaft
Obst-Gemise-Kartoffeln. Ab Februar
gibt es das QS-Prifzeichen auch
in diesem Warenbereich.
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Zuverldssigkeit zahlt.
20 Jahre QS.

Seit 20 Jahren sorgen wir gemeinsam fiir
Lebensmittelsicherheit in Deutschland.
Danke fiir die erfolgreiche Zusammenarbeit.

QS. Ihr Priifsystem

fiir Lebensmittel.

www.g-s.de/20-jahre-gs
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Liebe Leserinnen, liebe Leser,

in diesem Oktober blicken wir auf 20 Jahre QS zuriick: Am 13. Oktober
2001 griindeten sechs Gesellschafter auf der Anuga in Kéln die QS Qualitat
und Sicherheit GmbH. Die grofle Jubiliumsparty konnten wir corona-
bedingt leider nicht planen, doch haben alle Partner guten Grund, stolz
zu sein: Rund 180.000 Systempartner entlang der gesamten Wertschopfungs-
kette verlassen sich mittlerweile auf das QS-Priifsystem. Und auch Millio-
nen Verbraucherinnen und Verbraucher: Welche Bedeutung die Lebens-
mittelsicherheit fiir sie hat, haben wir aus Anlass des Jubilaums mithilfe
des Meinungsforschungsinstituts forsa in einer reprasentativen Umfrage
ermittelt. Die Ergebnisse dieser Umfrage ziehen sich wie ein roter Faden
durch diese Ausgabe, und sie belegen: Das Vertrauen in die Qualitdt und
die Sicherheit der in Deutschland hergestellten Lebensmittel ist grof3, und
sie wird als so selbstverstandlich angenommen, dass Konsumentinnen
und Konsumenten ihren Fokus auf andere Themen richten: Frische, Regi-
onalitdt und Nachhaltigkeit beispielsweise. Dass auch wir als Branche inten-
siv tiber solche Themen diskutieren konnen, ist ebenfalls dem Erfolg des
QS-Priifsystems zu verdanken. QS sichert die Basis fiir alle weiteren Frage-
stellungen, die sich entlang der Wertschopfungskette ergeben, und die
Debattenkultur, die wir in unseren Gremien pflegen, erlaubt es uns, zu
den wichtigen Branchenthemen gemeinsame Positionen zu entwickeln.
Allerdings ist uns allen auch bewusst, dass das keine Selbstverstandlichkeit
ist, sondern von allen Beteiligten immer wieder grofien Einsatz erfordert.
Dass wir uns nicht auf unseren Lorbeeren der vergangenen 20 Jahre aus-
ruhen, dafiir finden Sie in dieser Ausgabe eine Reihe von Beispielen:

Auf den Zahlen-und-Fakten-Seiten prasentieren wir Thnen ausgewéhlte
Analyseergebnisse unserer verschiedenen Monitoringprogramme. Unsere
Kolleginnen und Kollegen im Bereich Fleisch beschéftigen sich intensiv
mit Fragen des Tierwohls und des Tierschutzes. Und dass der Lebensmit-
telhandel jeden Tag frisches, gesundes Obst und Gemiise préasentieren
kann, ist ebenfalls Ergebnis gemeinsamer Anstrengungen von Erzeugern,
Lieferanten und Héandlern im Rahmen des QS-Systems.

In diesem Sinn wiinsche ich lhnen eine anregende Lektiire!

lhr

Dr. Alexander Hinrichs
Geschaftsfiuhrer der QS Qualitat und Sicherheit GmbH
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QS-EINBLICK

Kompakt

20 Jahre QS: Roadmovie und Kampagne;
QS-Akademie im Herbst; Leserumfrage
zum Magazin qualitas

Interview

QS-Geschaftsfihrer Dr. Alexander
Hinrichs zu den Zukunftsthemen der
Lebensmittelsicherheit

forsa-Umfrage

Welche Bedeutung Verbraucherinnen
und Verbraucher dem Thema
Lebensmittelsicherheit beimessen

Stimmen aus allen Stufen
Wegbegleiterinnen und Wegbegleiter
gratulieren zum Jubildum

Ruckblick
QS-Schulungssaison 2021;
Ehrung fir Dr. Heinz Schweer

| ™
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TIERHALTUNG,
FLEISCH UND FLEISCHWAREN

Kompakt
Tierschutz-Nutztierhaltungsverordnung;
Rickverfolgbarkeit; Initiative Tierwohl;
Befunddaten fur Gefllgel

Den richtigen Blick entwickeln
Dr. Martin von Wenzlawowicz
Uber Tierschutz und Tierwohl

bei Transport und Schlachtung

Zahlen und Fakten
Tiergesundheitswerte und
Benchmarks fir gefligelhaltende
Betriebe

24 //
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FUTTERMITTEL

Kompakt

Unerwiinschte Stoffe aufspiren;
Austausch Uber die Prozesskette hinweg;
Kontaminanten; Rickverfolgbarkeit

Insekten als Tierfutter

Tierische Proteine eignen sich gut
als Futtermittel. Fur ihren Einsatz gibt
es neue EU-weite Regeln

Neue Parameter

In die Kontrollplane fur das Futter-
mittelmonitoring werden neue Parameter
aufgenommen. Wir erklaren, warum

Zahlen und Fakten
Ergebnisse aus dem
Futtermittelmonitoring zeigen
dessen Erfolg auf

347/

36 //

38//
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OBST,
GEMUSE UND KARTOFFELN

Kompakt

Aus fir Chlorpropham; Pilot-
projekt Cross-Checks; Riickver-
folgbarkeit; Coatings

Frisch gepriift
QS-zertifiziertes Obst

und Gemdse ist im deutschen
Handel weit verbreitet

Zahlen und Fakten

Die Analyse von Schwermetallen
zeigt eine weitgehend geringe
Belastung der Proben
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der Befragten haben Vertrauen in die
Sicherheit von Lebensmitteln.*

*Ergebnis aus der im Auftrag von QS
durchgefihrten forsa-Umfrage im August 2021.
Weitere Ergebnisse aus dieser Umfrage finden

Sie auf den Seiten 12, 13, 15, 23 und 33.
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Il KOMPAKT

cHeck-up |

Vor 20 Jahren griindeten
sechs Gesellschafter die

QS Qualitat und Sicherheit
GmbH. Grund genug, einige
Systempartner entlang der
Wertschdpfungskette zu
besuchen und Einblick in ihre
Betriebe zu nehmen.

Hausbesuch

Dr. Hermann-Josef Nienhoff
zu Besuch im Alten Land beim
Obsterzeuger und BOG-Vor-
sitzenden Jens Stechmann.

Wenn einer eine Reise tut ...

.. dann hat er etwas zu erzahlen. Zum Bei-
spiel von Sauen und Ferkeln, umfanglichem
Monitoring fir Futtermittel, guter Wurst und
Biodiversitat bis hin zu erfolgreichen Ko-
operationen zwischen Wirtschaft und amt-
licher Seite. Unter der langjahrigen Regie
von Dr. Hermann-Josef Nienhoff hat sich
das QS-System als
flihrender stufenuiber-
greifender Standard-
geber fir sichere
Lebensmittel tber
Landes- und Bran-
chengrenzen hinweg
etabliert. Neben
seinen Fahigkeiten
als ,Regisseur” hat
der ehemalige QS-
Geschaftsfihrer jetzt
auch seine Qualita-

ten vor der Kamera unter Beweis gestellt.
Zum 20-jéhrigen QS-Jubildum muss die
groBe Feier coronabedingt leider ausfallen.
Deshalb hat sich QS auf eine filmische
Reise zu langjahrigen Systempartnern und
Weggefahrten im gesamten Bundesgebiet
begeben. Eineinhalb Wochen lang hat ein
vierkopfiges Drehteam Nienhoff auf seiner
Reise begleitet. Dabei haben sie enga-
gierte und Uberzeugte Menschen getrof-
fen, denen die Qualitat und Sicherheit von
frischen Lebensmitteln am Herzen liegt.
Diese Reise durch das QS-System vom
Alten Land bei Hamburg tber das Zentrum
der tierischen Veredelung in Niedersachsen
bis nach Baden-Wirttemberg dokumentiert
ein rund zehnminUtiges Roadmovie, das

ab sofort auf der QS-Website abgerufen
werden kann:
www.g-s.de/film-reise-gs-system

FOTOS: OS, GETTY IMAGES
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Fiir Macher wie gemacﬁt.

Seit 20 Jahren sorgen wir gemeinsam fiir
Lebensmittelsicherheit in Deutschland.
Danke fiir die erfolgreiche Zusammenarbeit.

www.g-s.de/20-jahre-qs

20 Jahre QS: Einfach mal
Danke sagen!

QS feiert in diesen Tagen sein 20-jahri-
ges Jubildum. Ein Jubilaum, das es nur
geben kann, weil in rund 180.000 Betrie-
ben die Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter
die Vorgaben zur Qualitatssicherung fir
frische Lebensmittel einhalten. Daflr be-
dankt sich QS bei allen System-partnern
mit der Jubilaumskampagne ,Fir Macher
wie gemacht”.

Uber Anzeigenmotive in den Fachmedien
rickt QS seine Partner ins Rampen-

licht des Jubilaums und bedankt sich

fur deren unermudlichen Einsatz fir die
Lebensmittelsicherheit und die gute
Zusammenarbeit. Entlang der gesamten
Wertschopfungskette bestatigen sie tag-
lich das Vertrauen der Verbraucherinnen
und Verbraucher in frische Lebensmittel,
auf die diese sich verlassen kénnen.
www.q-s.de/20-jahre-qs

Herbstzeit:
Schulungszeit

Die QS-Akademie startet mit neuen
Angeboten in das letzte Quartal 2021. In
einigen Seminaren sind noch Platze frei.
Fur die Futtermittelwirtschaft: HACCP-
Anforderungen richtig umsetzen (8.11.),
Kontrollplane richtig erstellen (14.12.),
Far die Fleischwirtschaft: Fleischwaren
richtig deklarieren (4.11.), Fur Tierhalter:
Tierschutzindikatoren in der Schweine-
haltung sicher anwenden (23.11.).

Fir die Monate November und Dezem-
ber sind geplant: Auswirkungen von
unerwinschten Stoffen in Futtermitteln
auf die Tiergesundheit; Listerienpra-
vention im Fleischerhandwerk; Richtiger
Umgang mit Medikamenten, sowie ein
branchenibergreifendes Seminar zur
Lebensmittelsicherheitskultur im Unter-
nehmen.

www.gs-akademie.de

QS-EINBLICK // qualitas
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20 Jahre QS
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qualitas-Leserumfrage:
Mitmachen und gewinnen!

Wir haben mit der qualitas den Preis
,Fachmedium des Jahres 2021“ gewon-
nen. Darauf sind wir machtig stolz, aber
geféllt das neue Magazin der Qualitats-
sicherung auch lhnen? Bitte geben Sie
uns Rickmeldung und sagen Sie uns lhre
Meinung. Unter www.g-s.de haben wir
eine kurze Leserumfrage eingerichtet, sie
zu beantworten dauert keine 5 Minuten.
Wir wirden uns sehr freuen, wenn Sie
uns mit lhrer Riickmeldung Orientierung
fur die weitere Berichterstattung geben.
Unter allen Teilnehmenden verlosen wir
20 QS-Silvereditions zum Jubildum, je-
weils bestehend aus einer hochwertigen
Thermosflasche, einer Aluminium-Brot-
dose und einem USB-Stick mit 16 GB
Datenvolumen. Bis zum 8.11. kdnnen Sie
an unserer Leserumfrage teilnehmen.
www.g-s.de/umfrage-qualitas

09
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»QS ist
die Grundlage*

QS bildet seit 20 Jahren die Basis dafiir, der Landwirtschaft und der Lebensmittel-

produktion den Freiraum zu verschaffen, politische und gesellschaftliche Anforderungen zu

diskutieren und zu erfiillen. Ruckblick und Ausblick mit Dr. Alexander Hinrichs.

> Kann man sich eine Welt ohne QS nach 20 Jahren
noch vorstellen?

Das wire keine gute Vorstellung. QS hat dazu beigetragen, dass
wir in den letzten 20 Jahren keine Lebensmittelskandale vom
Ausmaf3 einer BSE-Krise mehr hatten. So sind laut einer forsa-
Befragung vom August 2021 78 Prozent der deutschen Ver-
braucherinnen und Verbraucher der Uberzeugung, dass die Si-
cherheit unserer Lebensmittel in den letzten Jahren gleich
geblieben oder gestiegen ist. Das ist ein schoner Erfolg, zu dem
QS nicht unwesentlich beigetragen hat. Das Grundvertrauen
der Verbraucher in die Qualitat unserer Lebensmittel ist vor-
handen - auch das zeigt die forsa-Befragung. Dieses Grundver-
trauen ist auch die Voraussetzung dafiir, dass wir uns als Gesell-
schaft um andere wichtige Themen, wie etwa Tierwohl und
Nachhaltigkeit, kiimmern koénnen. QS kommt hierbei eine wich-
tige Rolle zu: So ist QS zum Beispiel die Basis fiir die Initiative
Tierwohl. Wir kénnen auf der Grundlage der gemeinsamen
Qualitdtssicherung uns iiber die zukiinftige Ausrichtung der
Agrarwirtschaft austauschen, wie etwa Nachhaltigkeit bei Fut-
termitteln oder tiber Biodiversitit bei der Erzeugung von Obst,
Gemiise und Kartoffeln. Das geht nur, weil wir uns als Gesell-
schaft iiber die Sicherheit unserer Lebensmittel keine grofien
Sorgen machen miissen. Das ist auch ein Verdienst von QS.

Wie kann man absichern, dass das auch in Zukunft
gelingt?

QS ist der Ort, an dem die Wirtschaftsbeteiligten der gesamten
Wertschopfungskette fiir frische Lebensmittel wie Speichen eines
Rads an der Nabe zusammenfinden konnen. Wir arbeiten daran,
dass uns das auch in den néchsten 20 Jahren gelingt und wir
gemeinsam brancheniibergreifende Losungen entwickeln, die
Deutschlands Lebensmittel zu den sichersten der Welt machen.

Was antworten Sie denen, die QS genau das zum Vor-
wurf machen und sagen, die Marktbeteiligten wiirden
quasi unter einer Decke stecken?

Wenn der Vorwurf ist, dass man sich zusammentut, um unseren
Verbraucherinnen und Verbrauchern ein HochstmafS an Sicher-
heit zu bieten, dann kann ich hieran nichts Verwerfliches finden.
Ich bin auch iiberzeugt davon, dass wir als Marktbeteiligte ge-
meinsam gute und nachhaltige Losungen umsetzen konnen.
Meistens schneller, flexibler und unbiirokratischer, als wenn der
Staat eingreift.

Wie kdnnen Sie Themen wie Nachhaltigkeit und Kli-
maschutz im QS-System abbilden?

Im QS-System kitmmern wir uns um die Qualitétssicherungs-
themen, die fiir die gesamte Kette relevant sind, und bei denen
es auch eine Notwendigkeit gibt, diese tiber die Kette gemein-
sam zu losen. Fiir das QS-System ist es dann wichtig, dass wir
uns mit Themen bzw. Anforderungen auseinandersetzen, die
sich letztendlich auch durch neutrale Kontrollen priifen las-
sen. Bereits heute schon setzen wir uns mit Fragestellungen
zur Biodiversitdt bei Obst, Gemiise und Kartoffeln oder zur
Nachhaltigkeit bei Futtermitteln auseinander und priifen op-
tionale Module auf der Grundlage des QS-Systems.

Welche Rolle kann QS in aktuellen markt- oder ge-
sellschaftspolitischen Debatten einnehmen?

Die aktuellen markt- und gesellschaftspolitischen Debatten
sind sehr vielschichtig. Insbesondere die Erzeuger sind vor einer
Zerreif3probe zwischen der sehr angespannten 6konomischen Si-
tuation und den hohen gesellschaftlichen Anforderungen. QS ist
zwar keine Institution zur Preisfindung oder -stabilisierung,
aber wir leisten auch durch die Standardsetzung bei der Quali-

FOTO: PETER EILERS



Ein solches Branchenbiindnis
zeichnet sich durch Kompro-
misse aus, und man muss auch
bereit sein, an Kompromissen
mitzuarbeiten.®

tatssicherung den wichtigen Beitrag, dass die Erzeuger und
alle weiteren Marktpartner zusétzlich zu den sonstigen viel-
faltigen Marktanforderungen nicht auch noch mit unter-
schiedlichsten Qualititssicherungsanforderungen konfrontiert
werden. Das tragt auch zur Sicherheit und Verldsslichkeit in
der Kette bei.

Wenn Sie die groBen Debatten um die Zukunft der
Landwirtschaft betrachten, wo sehen Sie da die Rolle
von QS?

QS ist die Basis fiir viele mégliche Losungen, die die Zukunft der
Landwirtschaft betreffen. Denn ohne die Sicherstellung der Qua-
litdt und Lebensmittelsicherheit konnen die Debatten um eine
kiinftige Landwirtschaft nicht gefiihrt werden. Und auch hier
sind wir gefordert, unser System stetig weiterzuentwickeln und
zu verbessern — im Interesse aller Partner und Verbraucher. QS
hat in den vergangenen 20 Jahren einen wertvollen Beitrag dazu
geleistet, damals wie heute das wichtige Thema Qualitétssiche-
rung zu regeln und die Branchen miteinander in den Austausch
zu bringen. Dies gilt auch heute noch.

Also einfach Standard?

Der Versuch mancher Kritiker, zu unterstellen, QS sei ja ,,nur
Standard®, geht vollkommen am Ziel vorbei. Unser Auftrag ist
die Qualititssicherung — ohne Wenn und Aber und ohne ideo-
logische Weltanschauung. Und hier waren QS und die QS-Sys-
tempartner in den letzten 20 Jahren sehr wirkungsvoll. Nicht
nur, dass die Anforderungen laufend aktualisiert wurden,
sondern es kamen Aspekte wie das Futtermittelmonitoring,
das Riickstandsmonitoring bei Obst, Gemiise und Kartofteln,
das Salmonellenmonitoring, das Antibiotikamonitoring, die
Schlachtbefund-Datenerfassung, der Tiergesundheitsindex und

QS-EINBLICK // qualitas

k |
DR. ALEXANDER HINRICHS

...ist seit 1. Mai 2021 Geschéftsfiihrer
der QS Qualitat und Sicherheit GmbH.

der Biosicherheitsindex dazu. Wir kiimmern uns im QS-System
also sehr vielschichtig um unseren Auftrag. Das hat auch dazu
beigetragen, dass die deutschen Verbraucherinnen und Ver-
braucher, denen ,,Lebensmittelsicherheit® laut der bereits zi-
tierten forsa-Befragung sehr wichtig ist, zugleich ein hohes
Vertrauen in die Sicherheit der Produkte haben.

25 Jahre QS - worauf werden wir dann zuriickblicken?
Wir werden weitere Fortschritte bei den Datenmonitoring-
Programmen und der Digitalisierung erreichen. Daneben
werden wir sicherlich bei einigen aktuell diskutierten Themen
wie den genannten Nachhaltigkeits-Modulen weiter sein. Ich
glaube auch, dass wir zum Beispiel bei Themen wie Riickver-
folgbarkeit weitere Fortschritte erreichen werden. Zudem wer-
den wir uns bzgl. der Vereinfachung fiir unsere Systempartner
auch noch starker fiir PPP-Projekte im Sinne der EU-Kon-
trollvorgaben einsetzen. Sie sehen, die Themen werden nicht
ausgehen. Vielleicht kann man die néchsten fiinf Jahre zusam-
menfassen als ,Branchenldsungen weiter vorantreiben und
Erkenntnisse aus der Digitalisierung stirker nutzen® <

11
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Volles Vertrauen

20 Jahre QS: Eine aktuelle forsa-Umfrage zeigt, dass das Griindungsziel erreicht

wurde, das Vertrauen von Verbraucherinnen und Verbraucher zuriickzugewinnen.

Diese riicken bei ihrer Kaufentscheidung andere Aspekte in den Vordergrund.

> Qualitat und Sicherheit von Lebensmit-
teln sind fiir das menschliche Wohlergehen
essenziell - und in Deutschland selbstver-
standlich. So selbstverstdndlich, dass viele
andere Aspekte beim téglichen Einkauf in
den Vordergrund treten: Qualititsaspekte
und natiirlich auch der Preis spielen bei der
Kaufentscheidung der Konsumentinnen und
Konsumenten eine herausragende Rolle.
Dennoch stand im Mittelpunkt der forsa-
Umfrage, welchen Aspekten der Lebensmit-
telsicherheit Verbraucherinnen und Verbrau-
cher eine hohe Bedeutung beimessen.
Grundsitzlich haben fast 80 Prozent der Be-
fragten den Eindruck, dass die Lebensmittel-
sicherheit in den letzten Jahren gleich geblie-

ben ist beziehungsweise sogar zugenommen
hat (siehe Grafik oben rechts). Sie haben klare
Vorstellungen, wie es zu sein hat: 82 Prozent
der Befragten verstehen unter Lebensmittelsi-
cherheit, dass die Verarbeitungsschritte regel-
maflig und unabhingig kontrolliert werden.

Aspekte der Lebensmittelsicherheit

Fiir 80 Prozent zahlt die Einhaltung von Grenz-
werten von Stoffen wie etwa Pflanzenschutz-
mitteln oder Medikamenten in der Tierhaltung
zur Lebensmittelsicherheit. Die transparente
Auflistung der Inhaltsstoffe sowie die Riickver-
folgbarkeit sind fiir die Mehrheit der Befragten
ebenfalls hohe Giiter der Lebensmittelproduk-
tion und -kontrolle. Mindestens die Halfte der

FOTO: GETTY IMAGES



GEFAHREN FUR DIE SICHERHEIT VON LEBENSMITTELN

IN DEUTSCHLAND

insgesamt*
Es verstehen unter Lebensmittelsicherheit: Prozent
Lebensmittelkontrollen (,Die Lebensmittel und deren Verarbeitungsschritte 89
werden regelméBig unabhingig kontrolliert.*)
Einhaltung von Grenzwerten fiir Riicksténde von Stoffen 80
(Pflanzenschutzmittel, Medikamente in der Tierhaltung)
Transparente Auflistung aller Inhaltsstoffe 70
Riickverfolgbarkeit (,Ich weiB, woher meine Lebensmittel kommen.*) 63
Frische 58
Keine Gentechnik 50
Gesunde Inhaltsstoffe (z. B. Vitamine o.A.) 36
Naturbelassene Produktionsweise wie z B. bei Bio oder Demeter 30
Sichere Verpackung auch frischer Lebensmittel 20
(z B. eingeschweiBte Produkte)
Sonstiges 2

*Prozentsumme >100, da Mehrfachnennungen méglich

Befragten halt Frische und die Freiheit von
Gentechnik fiir wichtig, den iiber 60-jéhrigen
Befragten sind diese Aspekte noch wichtiger.

Geschmack und Frische zdhlen

Diese dltere Gruppe der Befragten ist es auch,
fir die Lebensmittelskandale der Vergangen-
heit heute noch Einfluss auf ihr Konsumverhal-
ten haben — dieser Aspekt ist bei jiingeren Kon-
sumentinnen und Konsumenten weniger
wichtig. Nur 28 Prozent der Befragten zwischen
18 und 29 Jahren beantworteten diese Frage
mit ,,ja“ Somit zeigt sich deutlich, wie grofd das
Vertrauen in das Bestehen und Funktionieren
der Lebensmittelkontrollen ist. Das erklart
auch, warum die unbedenkliche Verzehrbar-
keit von Lebensmitteln bei den Aspekten fiir
den Einkauf von Lebensmitteln eine unterge-
ordnete Rolle spielt: Nur 22 Prozent der Befrag-
ten messen dem explizit Bedeutung bei. Ge-
schmack, Regionalitit und Frische - das sind
die Merkmale, die bei Fleisch, Obst und Gemii-
se zugreifen lassen. Im vollen Vertrauen. <

Siegel auf Lebensmittel-
verpackungen helfen mir bei
meiner Kaufentscheidung.

8%
voll und
9% ganz* 45 %
tiberhaupt eher
nicht

/

\
\

/

37%
eher nicht

*fehlende Angaben fiir 100 Prozent = ,weiB nicht*

QS-EINBLICK // qualitas

Wahrgenommene
Entwicklung der Lebensmittel-
sicherheit in Deutschland

19 % 40 %
eher in etwa gleich
abgenommen* geblieben

\

Lebensmittel-
sicherheit

/

38%
eher
zugenommen

*fehlende Angaben fiir 100 Prozent = ,weiB nicht*

Ich bin bereit, mehr Geld aus-
zugeben, damit die Sicherheit
von Lebensmitteln erhéht wird.

4%
tiberhaupt
17 % nicht* 54 %
eher

eher nicht

\

Ausgaben-
bereitschaft

/

22 %
voll und
ganz

*fehlende Angaben fiir 100 Prozent = ,weif nicht"
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88 %

der Befragten geben an, dass ihnen
geprifte Produktionsprozesse beim Kauf
von Fleisch und Wurstwaren
wichtig oder sehr wichtig sind.”

*forsa-Umfrage im August 2021
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Il KOMPAKT

cHeck-up |

Tierhaltende Betriebe konnen mit
den von QS bereitgestellten Audit-
indices fiir Biosicherheit (BSI) und
Tierhaltung (THI) gegeniiber den
Veterinaramtern ihre Sorgfalt und
Risikovorsorge belegen. Vorausset-
zung hierfiir ist eine ausdriickliche
schriftliche Einwilligung des jeweili-
gen Tierhalters an sein Veterindramt
und die Registrierung des Veterinar-
amtes in der QS-Datenbank.

Neue Tierschutz-Nutztierhaltungsverordnung

Am 8. Februar 2021 wurde die neue Tier-
schutz-Nutztierhaltungsverordnung verkiindet.
Welche wesentlichen Anderungen zum

1. August 2021 in Kraft getreten sind, erklart
QS-Fachexpertin Katrin Spemann.

Was sind die wesentlichen I'inderungen
in der neuen Tierschutz-Nutztierhal-
tungsverordnung zum 1. August 2021?
Katrin Spemann: Es gibt viele Themen, die
alle Schweinehalter betreffen: Das sind Anfor-
derungen an das Beschaftigungsmaterial, das
nun organisch und faserreich sein muss, oder
an die Begrenzung von Schadgasen und Larm.
Das gilt auch fur das Verbot der tagesrationier-
ten Futterung. Entweder muss jedem Schwein
ein eigener Fressplatz oder eine Ad-libitum-
Futterung, also Fitterung zur freien Aufnahme,
mit Tier-Fressplatz-Verhaltnis von mindestens
4:1 zur Verfugung stehen.

Was ist fiir die Sauenhalter besonders
wichtig?

Die Sauenhalter missen die meisten Anpas-
sungen vornehmen. Dies betrifft vor allem die
maximale Zeit, die die Sauen im Kastenstand im
Deckzentrum und im Abferkelstall sein durfen.
Zwar sind hier Ubergangsfristen vorgesehen,
doch gelten die Anforderungen auch bei Neu-
und Umbauten. Hier gibt es allerdings noch
groBe Unsicherheiten, was behérdlicherseits als
Umbau eingeordnet wird. Die Investitionskosten
sind nach Einschatzung von Experten jedenfalls
immens.

Was bedeutet das fiir die Sauenhalter bei
den aktuellen QS-Priifungen?

Im QS-System muss noch genau ausgelotet
werden, welche Kriterien von welchem Zeitpunkt
an Uberprift werden; fir viele Punkte braucht die
Praxis zunachst Rechtssicherheit.

FOTOS: GETTY IMAGES; ITW



#

Transparente und ziigige
Riickverfolgbarkeit

Regelmé&Big tberprift QS, ob eine
eindeutige Rickverfolgbarkeit bei
Fleischwaren gegeben ist. Dazu wird die
komplette Prozesskette — von der La-
dentheke bis zum Futtermittel — geprift.
Im Ereignisfall muss zligig festgestellt
werden kdnnen, wann, wo und durch
welche Betriebe ein Produkt hergestellt,
gelagert und transportiert wurde. Auch in
diesem Jahr gab es einen solchen Riick-
verfolgbarkeitscheck. Neben Produkten
vom Rind, wie Entrecote und Rumpsteak,
wurden auch Putenschnitzel, Schweine-
Minutensteaks sowie -Geschnetzeltes
exemplarisch tberprift. Die Ergebnisse
bestatigen die Zuverlassigkeit in der
Kette: Innerhalb der angegebenen Fris-
ten konnte die Herkunft der Produkte
uber die gesamte Wertschopfungskette
zurlickverfolgt werden.

Pekingenten in
der Initiative Tierwohl

Seit dem 1. August 2021 gilt bei der
Initiative Tierwoh! (ITW): noch mehr
Tierwohl in der Gefligelhaltung! Neben
Hahnchen- und Putenhaltern nehmen
seit dem 1. August auch Betriebe mit
Pekingenten am System der [TW teil. Fir
Méaster ist dies ein Gewinn, denn mit der
Teilnahme stellen sie ihr Engagement fur
mehr Tierwohl heraus und heben sich zu-
gleich vom konventionellen Markt ab. Fur
Pekingenten wird dabei die Prifsystema-
tik angewandt, die sich bei Hahnchen und
Puten bewahrt hat. Durch die Teilnahme
an der Initiative Tierwohl kdnnen die Pro-
dukte dann mit dem Siegel der ITW und
der Haltungsform Stufe 2 gekennzeich-
net werden. Die Kriterien zur Teilnahme
kénnen auf der Website der ITW eingese-
hen werden.

www.initiative-tierwohl.de

TIERHALTUNG, FLEISCH UND FLEISCHWAREN // qualitas

Praxisgerechte Befunddaten
fur Gefliigelhalter

Seit 2017 werden Schlachtbefunddaten
von Geflugel in der QS-Befunddatenbank
erfasst. Neben der Mortalitat im Bestand,
Transporttoten und FuBballenveranderun-
gen werden seit 2020 auch die verworfe-
nen Tiere mit den Hauptverwurfsgriinden
beriicksichtigt. Experten der Arbeitsgrup-
pe Befunddaten Geflligel bewerten diese
Daten und stellen Geflligelhaltern praxis-
gerechte Auswertungen bereit. Seit dem
1. August erhalten Geflligelhalter einmal
im Quartal die Ergebnisse als Bericht,

um diese zur Einschatzung der Tierhal-
tung und -gesundheit zu nutzen. Zudem
ermoglicht der Bericht eine bessere
Bewertung der eigenen Befunde durch
den Vergleich mit anderen Betrieben, die
den gleichen Schlachthof belieferten. Die
Daten kénnen auch in der Befunddaten-
bank eingesehen werden.
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Den richtigen Blick
entwickeln

Erfahrung und Sachverstand sind nétig, um die Prozesse bei der Schlachtung zu
beurteilen und kritische Bereiche zu identifizieren. Dr. Martin von Wenzlawowicz berat in
Sachen Tierschutz und Qualitatssicherung bei Transport und Schlachtung von Nutztieren.

WEITERBILDUNGEN ZUM UMGANG MIT SCHLACHTTIEREN

= Online-Seminare der QS-Akademie zu Tierschutz bei der Schlachtung:
www.q-s-akademie.de

= Betriebliche Schulungen beim Beratungs- und Schulungsinstitut fiir Tierschutz
zu Transport und Schlachtung (bsi): www.bsi-schwarzenbek.de

= Animal Welfare Training in GroBbritannien: www.awtraining.com

= Fachliche Weiterbildung zu Tierschutz bei der Schlachtung bei der
Humane Slaughter Association: www.hsa.org.uk

FOTO: ADOBE STOCK
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, Anhand der Reaktionen der Tiere kann man gut erkennen,
wie es ihnen geht, und Verbesserungen vornehmen.*

Dr. Martin von Wenzlawowicz, bsi

Dr. Martin von Wenzlawowicz

Mit dem Beratungs- und Schu-
lungsinstitut fir Tierschutz bei
Transport und Schlachtung (bsi) in
Schwarzenbek hat sich Fachtier-
arzt Dr. Martin von Wenzlawowicz
gemeinsam mit seinen Mitarbei-
terinnen und Mitarbeitern auf
Fragen des Tierschutzes und der
Qualitatssicherung beim Transport
und bei der Schlachtung von Nutz-
tieren spezialisiert. Er ist Mitglied
der tierarztlichen Vereinigung fir
Tierschutz (TVT e.V.), seit 2003
wissenschaftlicher Berater der EU
(DG SANCO und EFSA) und seit
2005 Mitglied im QS-Kuratorium.

> Was kdonnen Betriebe tun, um mehr
fiir den Tierschutz bei der Schlach-
tung - auch iiber die gesetzlichen An-
forderungen hinaus - zu leisten?

Dr. Martin von Wenzlawowicz: Der Tag
der Schlachtung ist fir die meisten Tiere
mit Aufregungen verbunden. Im Idealfall
kiitmmert man sich um die Tiere von der
Vorbereitung auf den Transport am land-
wirtschaftlichen Betrieb bis zum Ende der
Entblutungsstrecke am Schlachthof. An-
hand der Reaktionen der Tiere nach dem
Transport, beim Treiben oder im Wartestall
kann man gut erkennen, wie es ihnen geht,
und versuchen, im Bedarfsfall entsprechen-
de Verbesserungen vorzunehmen.

Wo kdnnen Betriebe Informationen
zu neuen Entwicklungen aus dem
Bereich Tierschutz bei der Schlach-
tung erhalten?

Wer sucht, der findet! Informationen zu Ent-
wicklungen findet man seltener in der Fach-
presse. Die besten Anregungen bekommt
man durch die innerbetriebliche Diskussion
und, wenn man nicht weiterkommt, durch
Befragung von Firmenvertretern aus dem
Bereich der Schlachttechnik. Mithilfe der
Fachfirmen kann man auch weltweit Kon-
takte zu innovativen Betrieben herstellen.
Die Fachgremien in den Arbeitsgruppen
des QS-Systems bieten ebenfalls Gelegen-
heit, sich auszutauschen.

Inwiefern kénnen externe Institutio-
nen Unternehmen bei der Optimierung
von Schlachtprozessen unterstiitzen?
Das bsi Schwarzenbek bietet beispielsweise
Prozessanalysen des Lebendbereichs an und
gibt Hinweise fiir Verbesserungen.

Wie konnen TierschutzmaBnahmen
am Schlachthof liberpriift werden?

Mittlerweile gibt es eine Reihe von Priifkrite-
rien, die von geschultem Personal genutzt
werden konnen, um kritische Bereiche oder
ungeschickte Vorgehensweisen des Personals
zu identifizieren, etwa den bsi-Leitfaden ,Gute
fachliche Praxis der tierschutzgerechten
Schlachtung von Rind und Schwein® Aktuell
wird zudem im Rahmen des Verbundprojekts
»Nationales  Tierwohl-Monitoring®
Sammlung der wesentlichen Tierwohlkrite-
rien im Bereich der Schlachtung zusammen-
gestellt. Checklisten zur Priifung der rechtli-
chen Vorgaben gibt es auch im Handbuch fiir
die behordliche Uberwachung. Zur objektiven
Priffung der Vielzahl der dort aufgelisteten
Kriterien gehoren aber auch Erfahrung und
Sachverstand. Die Standardarbeitsanweisun-
gen sollen auch dazu dienen, die Risiken fiir
den Tierschutz und Mafinahmen zur Abhilfe
zu beschreiben. Unabdingbar ist aber die regel-
mafige Schulung der Verantwortlichen in den
Schlachtbetrieben, aber auch der QS-Audito-
ren, die Priffungen und Bewertungen in die-
sem Bereich vornehmen. <

eine
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Gesundes Gefliigel

Mit dem neuen Bericht zur Tiergesundheit bietet QS
noch mehr Service. Kiinftig werden diese Informationen

]
]
mit weiteren Daten zur Tiergesundheit verkniipft. 4. B

(?:l Tiergesundheitswerte
Anzahl der Betriebe im QS-System

61.509

Betriebe halten Tiere

3.036

Betriebe halten Hahnchen

1.860

Betriebe halten Puten

TIERGESUNDHEITSWERTE: VERTEILUNG BEI PUTEN
(FEBRUAR 2021) (N=1.689) 1 Werte im Normalbereich [l Werte erhaht = auffallige Betriebe
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DARSTELLUNG IN DER ANTIBIOTIKADATENBANK: THERAPIEINDEX-HISTORIE
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Seit dem 1. August 2021 stellt QS mit dem Bericht
zur Tiergesundheit Geflugelhaltern auch Werte zur
Mortalitat, Transporttoten und den FuBballenscores
bereit. Kiinftig sollen diese Informationen auch mit
weiteren Daten, etwa dem Therapieindex, verkniipft
werden, um ein Gesamtbild von der Tiergesundheit
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der Befragten nennen regelmaBige,
unabhangige Kontrollen von Lebensmitteln
und deren Verarbeitungsschritten als wichtige
Aspekte der Lebensmittelsicherheit.”

*forsa-Umfrage im August 2021
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Unerwiinschte Stoffe in
Futtermitteln kénnen sich auf
die gesamte Prozesskette

der Lebensmittelwirtschaft
auswirken. Das QS-Futter-
mittelmonitoring regelt deshalb
genau, wie oft auf solche Stoffe

untersucht werden muss.

Gesundheit von Tieren und Menschen bewahren

Dem Umgang mit unerwiinschten Stoffen in
Futtermitteln und deren Auswirkungen auf
die Gesundheit von Tieren widmet sich die
QS-Akademie demnéchst in einem Webinar.
Denn mit dem obersten Ziel, die Gesundheit
von Mensch und Tier zu bewahren, gilt es,
angefangen beim Futtermittel, stets alle Ein-
fluss- und Risikofaktoren bei der Lebens- und
Futtermittelproduktion im Blick zu behalten.
Im QS-Futtermittelmonitoring ist daher fir
zahlreiche Futtermittel eine Risikobewertung
durchgefihrt und festgelegt worden, wel-
che unerwiinschten oder verbotenen Stoffe
relevant sind und wie oft mindestens darauf
untersucht werden muss. Das soll verhindern,
dass sie Uber die Futtermittel in die Wert-
schépfungskette flr Lebensmittel gelangen.
In Laboruntersuchungen wird analysiert, ob
vorgegebene Grenz- und Richtwerte einge-
halten werden. Denn unerwlinschte oder

verbotene Stoffe kdnnen unmittelbar
gesundheitliche Schaden bei den Tieren
bewirken und somit Probleme bei der tierischen
Veredlung bereiten. Beispiele hierfir sind die
beiden Mykotoxine Deoxynivalenol (DON) und
Zearalenon (ZON), die unter anderem im
Getreide vorkommen. Sobald diese in die
Futtermittel gelangen, haben sie in der Folge
negative Auswirkungen auf die Gesundheit
und Leistung von Sauen und Ferkeln.

Das Webinar zum Thema ,Unerwlinschte
Stoffe und deren Auswirkungen auf die
Tiergesundheit und daraus folgende Probleme
bei der Veredelung® setzt an dieser Stelle an.
Es beleuchtet die Gefahren verschiedener
Parameter fiir die Tiergesundheit und erlautert
QS-zertifizierten Landwirten, Futtermittelher-
stellern und -handlern sowie Auditoren,
worauf es bei der Qualitatssicherung
ankommt.
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Kontaminanten
in Futtermitteln

In unserer Ubersicht skompakt —
Zahlen und Fakten zu Kontaminan-
ten in Futtermitteln” haben wir die
Auswertungen aus dem QS-Futter-
mittelmonitoring fur das Jahr 2021
erganzt. Darlber hinaus wurde auch
die interaktive Weltkarte zum QS-Fut-
termittelmonitoring um die neuesten
Analyseergebnisse aus dem Zeitraum
Januar bis Juni 2021 erweitert. Sie
bietet Unternehmen einen detaillierten
Uberblick der Rohstoffqualitaten im
internationalen Warenverkehr.

Die Auswertungen dienen unter
anderem dazu, die Analyseergebnisse
der eigenen Futtermittel mit denen der
Branche zu vergleichen. b Millionen
Analyseergebnisse liegen mittlerweile
in der Datenbank vor.
www.g-s.de/ergebnisse-fumimo

LR ]
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;
\

Austausch uber die
Prozesskette hinweg

Im August trafen sich Branchenbeteiligte
der gesamten Wertschopfungskette fir
Fleisch und Fleischwaren mit dem Fokus
auf eine ganz bestimmte Stufe: die Futter-
mittelwirtschaft. Gemeinsam tauschten
sie sich Uber Herausforderungen aus,

die sich aus aktuellen Themen fir die
Branche ergeben. Mit diesem Austausch
wollten sie gemeinsam gangbare und
l6sungsorientierte Wege fr die Zukunft
finden. Schwerpunkte bildeten die Frage
der Nachhaltigkeit beim Bezug von Soja
und Palmdl, das Beschaffen von Rohware
aus européischen Anbauregionen sowie
das Verfittern tierischer Fette, verarbeite-
ter tierischer Proteine und von Insekten.
Uber das letztgenannte Thema berichten
wir ausfihrlich auf Seite 26/27. Weiterhin
stand der Einsatz von Kokzidiostatika auf
der Agenda der Branchenexperten.

FUTTERMITTEL // qualitas

Riickverfolgbarkeit bis
zum Ursprung

In aufwendigen Tests Uberpruft QS regel-
maBig die eindeutige Rickverfolgbarkeit
Uber die gesamte Prozesskette hinweg —
mit dem Ergebnis: Auch in Krisenfallen
ist auf die QS-Systempartner Verlass.
Besonders im Futtermittelbereich ist die
Ruckverfolgbarkeit gepragt durch zahlrei-
che Akteure im internationalen Warenver-
kehr. Daher werden die Checks in diesem
Jahr systemubergreifend durchgefihrt.
Demnach werden auch Futtermittel von
Unternehmen aus Fremdzertifizierungs-
systemen neben den QS-Produkten
mitberlcksichtigt und tber zahlreiche
Branchen und Landergrenzen hinweg

bis zu ihrem Ursprung zuriickverfolgt. Die
Tests zeigen einmal mehr die Komplexi-
tat der Warenstrome und die Vielzahl der
beteiligten Akteure auf der Stufe der
Futtermittelwirtschaft.
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Insekten als Tierfutter

Lange Zeit war es ganzlich verboten, Schlachttiere mit tierischen Proteinen zu fiittern.

Nun lockert die Europdische Union die Regeln. Besonders Insekten kdnnten interessante

Proteinquellen fiir das Tierfutter sein. Einiges ist zu beachten.

Ja, man konnte sie auch direkt essen - in
manchen Landern ist ein Kilogramm Heu-
schrecken teurer als ein Kilogramm Rind-
fleisch, in anderen stehen Raupen, Kifer
oder Maden als traditionelle Lieferanten tie-

rischer Proteine regelmif3ig auf dem Speise-
plan der Menschen. Hierzulande ist das al-
lerdings immer noch eine eher weniger
kostliche Vorstellung.

Insekten als Tierfutter einzusetzen, war
nach der BSE-Krise lange nicht erwiinscht.
Fiir eine gewisse Zeit war es komplett ver-
boten, tierische Proteine an andere Tiere zu
verfuttern. Das hat sich in den letzten Jah-

ren nach und nach gedndert, und nach weit-
reichenden Risikoanalysen hat die Europai-
sche Behorde fiir Lebensmittelsicherheit
EFSA die Verfiitterungsverbote fiir tierische
Proteine gelockert — mit hohen Auflagen. Seit
2017 gilt es bereits fiir Heimtier- und Fisch-
futter nicht mehr, nun steht dies auch fur
Schweine- und Gefliigelfutter bevor.

Als geeignete Proteinquellen im Tierfutter
gelten die Schwarze Soldatenfliege und die
Stubenfliege, Kiferlarven vom Mehl- und
Buffalowurm, Grillen und Heuschrecken.
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Allerdings ist ihre Aufzucht nicht ganz ein-
fach. Aus rechtlichen und hygienischen
Griinden gelten fiir Insekten die gleichen Re-
geln fiir Futtermittel wie fiir Gefliigel und
Schweine selbst. Denn Insekten sind eben-
falls Nutztiere, und ihr Futter darf deshalb
keine Wiederkduerproteine, Kiichen- und
Speiseabfille, Fleisch- und Knochenmehl
oder gar Giille enthalten. Auch sind nicht
alle Arten von Wiirmern, Kéfern und Ma-
den geeignete Proteinquellen. Aus Sicht
von Dr. Brigitte Paulicks, Mitarbeiterin am
Lehrstuhl fir Tierernahrung der TU Miin-
chen, besteht allerdings noch viel For-

schungsbedarf - auch hinsichtlich des
Transformationsverlustes von Nahrstoffen
und Nahrungsenergie. ,Gezlichtete Insek-
ten konnten zwar einen Teil des derzeit in
der Fiitterung eingesetzten Sojaschrotes er-
setzen, eine nennenswerte Entlastung wird
es dadurch aber auf absehbare Zeit nicht
geben®, sagt die Wissenschaftlerin. Aus ih-
rer Sicht sollte die EU auch weitere, soge-
nannte ,former foods“ zulassen, also produ-
zierte Lebensmittel, die nicht mehr als
solche verwendet werden konnen, aber hy-
gienisch einwandfrei und keine Kiichenab-
falle sind. <
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LOCKERUNG DES VERBOTS

Seit 7. September 2021 gelten
neue Vorgaben fiir das Verfittern

von verarbeiteten tierischen Protei-
nen. Sie betreffen Mischfuttermittel,
die tierische Komponenten von
Schwein, Gefluigel oder Insekten
enthalten, die dann zur Verfutterung
in der Aquakultur, an Pelztiere,
Schweine und Geflligel bestimmt
sind. Regelungen wird es neben
der Herstellung auch fiir den Trans-
port, die Lagerung, die Kennzeich-
nung und die Verwendung in land-
wirtschaftlichen Betrieben geben.
Das sogenannten Kannibalismus-
verbot bleibt bestehen, das heiBt,
tierische Proteine vom gleichen
Tier durfen nicht im Futter enthalten
sein. Auch gelten strenge Tren-
nungsvorgaben flir Schlachthduser.

27
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Fiir bestes Futter

Mais- und Hafererzeugnisse sollen im Rahmen des Futtermittelmonitorings auf zwei
weitere Mykotoxine liberpriift werden. Auch die Analysen bei Tierfetten werden ausgeweitet.
AuBerdem ist die Aktualisierung bestehender Kontrollplane vorgesehen.

FOTOS: ADOBE STOCK, THEKLA EHLING



Das QS-Futtermittelmonitoring tragt Sorge
dafiir, dass Futter fiir Gefliigel, Rinder oder
Schweine eine hohe Qualitat hat. Hierfiir miissen
Hochstgehalte, Richt- und Grenzwerte fiir uner-
wiinschte Stoffe eingehalten werden. Auf welche
Parameter die verschiedenen Futtermittel unter-
sucht werden miissen, wird regelmaflig betrach-
tet. Der wissenschaftliche Beirat und der Arbeits-
kreis Futtermittelwirtschaft haben nun dem
QS-Fachbeirat die Aufnahme von neuen Parame-
tern in bestimmte Kontrollpldne vorgeschlagen.

In den Kontrollplan fiir Getreideerzeugnisse
sollen zwei weitere Mykotoxine zum 1. Januar
2022 in das Monitoring aufgenommen werden:
Maiserzeugnisse sollen kiinftig zusitzlich auf Fu-
monisin Bl + B2, Hafererzeugnisse auf das My-
kotoxin T2/HT2 analysiert werden. Beide
Schimmelpilzgifte werden von Fusarien gebildet.
Als Analysemethoden stehen jeweils HPLC, LC-
MS/MS oder ELISA zur Verfiigung. Die tierart-
spezifischen Grenzwerte sind in den Tabellen
rechts dargestellt.

Zum Ausschluss von Verunreinigungen von
Wiederkauerfetten sollen Analysen bei Wieder-
kauerfetten oder tierischen Fetten und -6len er-
ginzt werden, wenn kein Nachweis iiber die
Nichtwiederkduerherkunft Ausge-
schmolzene Wiederkauerfette selbst sind so zu
reinigen, dass der Rest an unloslichen Verunrei-
nigungen (insoluble impurities) insgesamt 0,15
Gewichtsprozent nicht iiberschreitet. Fiir diesen
Parameter gibt es verschiedene Analyseverfah-
ren, von denen alle eine dhnliche Vorgehensweise
haben: Unlosliche Riickstdnde werden gefiltert.

Nach der eingehenden Risikobewertung be-
stimmter Kontrollpline wurden dem QS-Fach-
beirat zudem weitere Parameter vorgeschlagen:
So sollen Haupt- und Nebenprodukte der Mais-
und Weizenstiarkeherstellung kiinftig auf das
Schimmelpilzgift Ochratoxin A (OTA) analysiert
werden. Bei Pflanzenglycerin beziehungsweise
Pflanzenrohglycerin ist eine Untersuchung auf
PAK (Polyzyklische Aromatische Kohlenwasser-
stoffe) geplant. Fiir Nebenprodukte der Obst-
und Gemiiseverarbeitung aus Mandeln und Ap-
rikosen ist eine Analyse auf Belastungen mit
Aflatoxin B1 und Blauséure Pflicht.

vorliegt.
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Hohe Qualitat:
Damit keine
Schimmelpilzgifte
in das Tierfutter ge-
raten, wird es regel-
mafig untersucht.
Die Kontrollplane
fiir das Monitoring
andern sich zum

1. Januar 2022.

Futtermittelausgangserzeugnisse

Mais und Maiserzeugnisse 60
Ergdanzungs- und Alleinfuttermittel fiir:

Schweine, Pferde, Kaninchen und Heimtiere 5
Fisch 10

Gefliigel, Kélber (< 4 Monate), Limmer und Ziegenldmmer 20

*in Milligramm pro Kilogramm gemB 2006/576/EG

Getreideerzeugnisse fiir Futtermittel und Mischfuttermittel
Hafermehlerzeugnisse (Spelzen) 2000

Sonstige Getreideerzeugnisse 500

Mischfuttermittel mit Ausnahme

von Futtermitteln fuir Katzen 250

*in Milligramm pro Kilogramm gemaB 2013/165/EU
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—| -
(?u Uberschreitung von Grenzwerten

Proben mit Uberschreitung

203

Gesamtzahl der Analysen (01.07.2020 - 30.06.2021) ‘ ‘
542.046

Saubere Bilanz

Beim QS-Futtermittelmonitoring wird die Einhaltung von

Grenz- und Richtwerten zum Beispiel fiir Mykotoxine, Dioxine
und Pflanzenbehandlungsmittel tiberwacht — erfolgreich.

Uberschreitung des .
gesetzlichen Héchstgehalts/ Uberschrei-

Aktionsgrenzwerts/ tung des .

Parameter Analysen EU-Orientierungswerts QS-Richtwerts Futtermittel mit Uberschreitung
Mais/-nebenprodukte (114x)
Grob- und Griinfuttermittel (7x)
Erzeugnisse und Nebenerzeugnisse der
Back- und Teigwarenindustrie (4x)
Sojabohnen und -extraktionsschrot (2 x)
Ehemalige Lebensmittel (1x)
Gerste (1x)

Aflatoxin B1 4378 2 135 Hafer (1x)
Milchviehfutter (1x)
Rapssaat (1x)
Rindermastfutter (1x)
Reisprotein (1x)
Schlempe (1x)
Sonnenblumenkuchen (1x)
Weizenkleie (1x)

Antibiotisch wirksame Substanzen 14.261 il - Sf.:hwelnemastfutter ()
Rindermastfutter (4x)

Deoxynivalenol, Vomitoxin (DON) 5.818 0 -

Dioxine 4189 o B Calciumcarbonat
Kartoffelschalen

PCB (dioxindhnliche PCB) 4,043 0 —

PCB (nicht dioxinahnliche PCB) 3.957 0 - ]
)
<

Summe der Dioxine und dioxindhnlichen PCB 568 0 - E
=

Ochratoxin A (OTA) 2682 0 - B
e

PAK 581 - 1 Luzernegriinmehl g
w
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ROHWAREN: TOP 10 HERKUNFTSLANDER: TOP 10
Die Proben stammten von 310 Rohwaren Die Rohwaren stammten aus 61 Landern
Zeitraum: 01.07.2020 — 30.06.2021 Zeitraum: 01.07.2020 — 30.06.2021
. Anzahl Anzahl
Futtermittel Proben Herkunft Proben
Mais 2.098 Deutschland 9.766
Weizen 2.020 ltalien 1.118 2 J
Gerste 1.012 Polen 521
Maispflanzen (frisch, siliert oder getrocknet) 469 Ungarn 318
Roggen 388 Kroatien 273
" 3 i'm Wl
Biertreber 368 Osterreich 253 ' J.'.:"F Al -
Rapsextraktionsschrot 334 Serbien 203 0 .; I
Weizenkleie 333 Spanien 125 - ol
Rapskuchen 252 Frankreich 88
Maissilage 251 Tschechien 79

Uberschreitung des

gesetzlichen Hochstgehalts/ Uberschrei-
Aktionsgrenzwerts/ tung des B

Parameter Analysen EU-Orientierungswerts QS-Richtwerts Futtermittel mit Uberschreitung
Weizen (5x)
Erbsen (1x)

Pflanzenschutzmittelriickstéande 459.028 g** - Gerste (1x)
Triticale (1x)
Weizenkleie (1x)
Rapsextraktionsschrot und -kuchen (3x)
Weizenkleie (3x)
Sojabohnenextraktionsschrot(futter) (2x)
Weizenkleie (2x)

Salmonellen 10.403 15 - Ergénzungsfuttermittel fir Sauen (1x)
Ferkelaufzuchtfutter (1x)
Gerste (1x)
Griinmehl (1x)
Sonnenblumenschalen (1x)

Arsen (As) 6.120 0 -

Blei (PB) 6.130 0 —

Cadmium (Cd) 6.130 0 -

Quecksilber (Hg) 6.120 0 -

Tierische Bestandteile 1902 1% - Schlempe

Verpackungsmaterial 147 - 1 Ehemalige Lebensmittel

Zearalenon (ZEA) 5.497 0 26 Zuckerriibenschnitzel

*Uberschreitung des Aktionsgrenzwert

**3x Chlorpyrifos, 2x Prosulfocarb, 2x 2-Phenylphenol, 1x Chlorpropham, 1x Flonicamid

***kein Nachweis kritischer (Wiederk&uer-) DNA

—: Es existieren keine entsprechenden Grenzwerte; 0: Es wurden keine Uberschreitungen festgestellt.
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82 %

der Befragten gaben an, dass fir sie
Lebensmittelsicherheit ein wichtiges oder sehr
wichtiges Kriterium beim Kauf von frischem
Obst und Gemise ist.”

*forsa-Umfrage im August 2021



34 qualitas // OBST, GEMUSE UND KARTOFFELN

Il KOMPAKT

cHeck-up |

Chlorpropham wurde als
Wirkstoff zur Keimhemmung im
Kartoffelanbau eingesetzt.

22 Pflanzenschutzmittel ent-
hielten den Stoff. Die Aufbrauch-
frist endete am 8. Oktober 2020.

Aus fiir Chlorpropham: QS-Systempartner vorbildlich

Seit Ende Juli 2019 ist der Wirkstoff Chlor-
propham fir die Keimhemmung im Kartoffel-
lager nicht mehr zugelassen. Nicht erst seit dem
Ende der Aufbrauchfrist im Oktober 2020

steht der Kartoffelsektor vor groBen Heraus-
forderungen: Neben der Suche nach geeigneten
Alternativen sind vor allem intensive Reinigungs-
maBnahmen erforderlich, da Chlorpropham-
staube auch Jahre nach dem Einsatz zu
Kontaminationen fiihren kdnnen. Um drohende
Kreuzkontaminationen und Uberschreitungen
der gesetzlichen Rickstandshdchstgehalte
(RHG) zu vermeiden, missen neben den
Lagern auch Kisten, Technikkorridore und ganze
Packstationen intensiv gereinigt werden.
Kartoffelerzeuger, Packstationen und GroB-
handler haben sich diesen Herausforderungen
erfolgreich gestellt, wie die jlingsten Ergeb-
nisse aus dem QS-Rickstandsmonitoring
zeigen: Zwischen Oktober 2020 und Ende Mai

2021 wurden 1.241 Kartoffelproben aus sechs
Landern untersucht; 1.218 Proben stammten
aus Deutschland. In 141 Proben wurde Chlorpro-
pham nachgewiesen. Der im Auswertungs-
zeitraum giltige RHG von 10 mg/kg wurde

zu maximal 12,7 Prozent ausgeschopft.

Seit dem 2. September 2021 gilt ein RHG-Wert
von 0,4 mg/kg. Legt man diesen Wert zugrunde,
wurde dieser schon im Auswertungszeitraum

in 99,4 Prozent der Falle eingehalten. Nora
Lehmann, verantwortlich fiir das Qualitats-
management bei der Bohmer Verpackung und
Vertrieb GmbH & Co. KG in Ménchengladbach:
,Vorbeugender Verbraucherschutz und der
verantwortungsbewusste Umgang mit dem
Thema Chlorpropham sind fir uns selbstver-
standlich. Die von QS durchgefihrte Aus-
wertung belegt den Erfolg der umfangreichen
ReinigungsmaBnahmen, die der Kartoffelsektor
durchgefiihrt hat*

FOTOS: GETTY IMAGES, THEKLA EHLING



Pilotprojekt Cross-Checks:
erste Ergebnisse

Bei einem Erfahrungsaustausch mit am
Pilotprojekt Cross-Checks beteiligten
Zertifizierungsstellen wurden erste Er-
gebnisse der stufen- und auditiber-
greifenden Kontrollen in der System-
kette Obst, GemUse und Kartoffeln
vorgestellt und diskutiert. Rund 250 Lie-
ferscheine sind seit Start des Projekts

in der Datenbank hochgeladen worden.
Bei den Kontrollen wahlen Auditoren
stichprobenartig Lieferscheine aus. Die
jeweilige Gegenprifung der Lieferschei-
ne erfolgte erfolgreich beim zugeordne-
ten Abnehmer beziehungsweise Liefe-
ranten. Diese Erkenntnisse sollen zlgig
in die regulare Prifsystematik integriert
werden. Mit dem Pilotprojekt geht QS
seit Mai 2021 einen innovativen Weg,
um die korrekte Warenidentitat stufen-
Ubergreifend sicherzustellen.

Riickverfolgbarkeitschecks:
Systempartner punkten

QS Uberpriift regelmaBig, ob eine ein-
deutige Riickverfolgbarkeit von Obst- und
Gemiiseprodukten Uber die gesamte Kette
hinweg gewahrleistet ist. Im Mittelpunkt
stehen die vollstandige Riickverfolgbarkeit,
die korrekte Warenherkunft und die richti-
ge Kennzeichnung der Ware. Beim letzten
Test, dessen Fokus auf Erdbeeren und
Spargel lag, konnte die Herkunft der QS-
Ware von den Filialen des Lebensmittelein-
zelhandels bis zu den Erzeugerbetrieben
lickenlos zurtickverfolgt werden. Durch-
schnittlich waren drei bis vier Unternehmen
an der Vermarktung und Produktion eines
Produkts beteiligt. Optimierungsbedarf gab
es in Einzelfallen bei der korrekten Kenn-
zeichnung von QS-Ware in den Warenbe-
gleitpapieren. 14 LEH-Filialen, 12 Zentral-
lager, 15 GroBhandler, 23 Erzeuger und

9 Bundler waren beteiligt.

OBST, GEMUSE UND KARTOFFELN // qualitas

Wissenschaftsfonds:
Coatings unter der Lupe

Ein vom QS-Wissenschaftsfonds geforder-
tes Forschungsprojekt des Leibniz-Instituts
flir Agrartechnik und Biodkonomie unter-
sucht aktuell, welchen Effekt Coatings

auf Zuckerester- oder Lipidbasis auf die
Haltbarkeit, das Aussehen und die Atmung
bei bestimmten Obst- und Gemusepro-
dukten haben. Erste Ergebnisse zeigen,
dass Coatings auf Zuckerester-Basis

bei Produkten, die wie Birnen schnell zur
Braunung neigen, die Produktqualitat und
das Erscheinungsbild positiv beeinflussen
koénnen, aber keinen Effekt auf die Atmung
und Gewebefestigkeit haben. Bei Coatings
auf Lipidbasis konnte vor allem bei Gurken
und Birnen eine signifikante Reduktion des
Wasserverlustes und der Atmung erzielt
werden. Den Abschlussbericht finden Sie
nach Veréffentlichung unter:
www.g-s.de/wissenschaftsfonds
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Frisch gepriift

Der Lebensmitteleinzelhandel setzt bei Obst, Gemiise und

Kartoffeln auf eine verlassliche Lieferkette. In mehr als 21.000 Filialen bietet
er seinen Kundinnen und Kunden QS-zertifizierte Ware an.

QUALITATSMANAGEMENT PROFITIERT

Die neutrale Auditierung der Filialen unterstiitzt und standardisiert die
Prozesse im Handelsunternehmen. Im QS-Wissensportal Qualitdtssicherung
stehen fur Mitarbeitende und Auszubildende Schulungsprasentationen
und andere Hilfsmittel bereit. Es geht beispielsweise um Einhaltung von
Hygienevorschriften oder das Durchfiihren von Wareneingangskontrollen.
Auch Schulungen vor Ort zu diesen und weiteren Themen werden auf
Wunsch angeboten. www.g-s.de/wissensportal

A

Mirioen Discound




FOTO: LEBENSMITTEL PRAXIS
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Die Kennzeichnung der Produkte mit dem
QS-Prifzeichen unterstreicht unser Qualitatsversprechen.*

Dr. Josef Liineburg-Wolthaus, Rewe Group

> Lecker und reich an Vitaminen - bei Obst,
Gemiise und Kartoffeln haben Frische und
Qualitit oberste Prioritat. Mit dem QS-Priif-
zeichen bietet der Handel Konsumentinnen
und Konsumenten eine wertvolle Orientie-
rungshilfe bei der Kaufentscheidung. Nahezu
alle groflen Lebensmitteleinzelhdndler bauen
darauf und bieten ihren Kunden in mehr als
21.000 Filialen in Deutschland eine grofle
Auswahl an QS-zertifiziertem Obst und Ge-
miise an. Fir die Erzeuger und Lieferanten
ist das eine Bestdtigung ihres Engagements
fir sichere Lebensmittel. Dr. Josef Liineburg-
Wolthaus, Manager Qualititssicherung bei
der Rewe Group, erkldrt: ,,Durch die risiko-
basierten QS-Kontrollen entlang der Liefer-
kette gewdhrleisten wir, dass wir unseren
Kundinnen und Kunden bestes Obst und
Gemiise anbieten. Die Kennzeichnung der
Produkte mit dem QS-Priifzeichen unter-
streicht unser Qualitdtsversprechen und
macht die hohen Standards in der Qualitats-
sicherung in den Filialen transparent.”

GroBer Pool

Angefangen beim Erzeuger tiber den Grof3-
handel und die Logistik bis hin zu Unterneh-
men der Be- und Verarbeitung sind mehr als
15.000 Unternehmen Teil der QS-Systemket-
te Obst, Gemiise und Kartoffeln. Damit kann
der Lebensmitteleinzelhandel auf einen gro-
en Pool zuverldssiger Erzeuger und Liefe-

fdmila @

besser als gut!

@mbi | |l| (ll

-

ranten vertrauen. Nicht zuletzt das aktuelle
Corona-Geschehen hat die Bedeutung von
verlidsslichen Lieferketten verdeutlicht. Trotz
erschwerter Bedingungen und gestiegener
Hygieneanforderungen ist die Versorgung
mit hochwertiger QS-Ware sichergestellt,
auch wenn sie aus dem europiischen Aus-
land kommt. Schliefllich nehmen rund 5.600
Unternehmen auflerhalb Deutschlands am
QS-System teil.

Vollstdndige Transparenz

Zur geschlossenen QS-Lieferkette gehoren
nicht nur die Lieferanten des Lebensmittel-
handels, sondern auch deren eigene Mirkte
und Filialen. Damit ist die vollstindige
Transparenz und Rickverfolgbarkeit von
der Filiale bis zum Feld des Erzeugers ge-
wihrleistet. Das sichert die korrekte Waren-
identitit und im Ereignisfall ein schnelles
und effizientes Krisenmanagement. Dariiber
hinaus nehmen alle Systempartner bis hin
zum Lebensmitteleinzelhandel am QS-
Riickstandsmonitoring teil. Somit ist sicher-
gestellt,
kommt, die auf Rickstinde von Nitrat,
Pflanzenschutzmitteln oder anderen Schad-
stoffen tUberpriift wurde. Durch die umfas-
sende, neutrale Prozess- und Produktkont-

dass nur Ware in den Handel

rolle stirkt der Lebensmitteleinzelhandel
das Vertrauen in sichere und qualitativ
hochwertige Lebensmittel. <

HANDEL REDET MIT

Im QS-Fachbeirat fiir Obst,
Gemiise und Kartoffeln bestimmen

neben Erzeugern, GroBhandels-

unternehmen auch Vertreter aus

dem Lebensmitteleinzelhandel tiber

die inhaltliche Ausrichtung des

QS-Systems.

Aktuell ist der Lebensmitteleinzel-
handel durch Aldi, Edeka, Lidl und

Rewe vertreten.

QLErze

18] MARKANT
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Schwermetalle

Seit 31.08.2021 gelten neue Hochstgehalte
fur Blei und Cadmium in bestimmten Lebensmitteln.
Davon ist auch frisches Obst und Gemiise betroffen.

Wurzel- und Knollengemiise
288 (76 %)
Blattgemiise
127 (75,6 %)
Kohlgemiise
64 (10,9 %)
Kartoffeln

35 (62,9 %)
Stangelgemiise

19 (52,6 %)

(C?:l TOP 5: Proben mit Schwermetall-Nachweis*

KNOLLENSELLERIE: PROZENTUALE AUSLASTUNG DER HOCHSTGEHALTE
Die Uberwiegende Mehrzahl der gefundenen Werte lag weit unterhalb der Hochstgehalte.
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*Anzahl der untersuchten Proben (gesamt), davon mit Schwermetall-Nachweis (%). Auswertungszeitraum Juni 2020 bis Mai 2021



OBST, GEMUSE UND KARTOFFELN // qualitas 39

TOP 10: CADMIUM- UND BLEI-NACHWEISE JE PRODUKT
Unter Annahme der neuen Cadmium-Hochstgehalte wéaren

je eine Uberschreitung in Speisezwiebeln und Kopfsalat sowie fiinf
weitere Uberschreitungen in Knollensellerie nachgewiesen worden.

M auf Schwermetall analysierte Proben [l Cadmium-Nachweise Blei-Nachweise
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BLEI/CADMIUM: PROZENTUALE AUSLASTUNG DER HOCHSTGEHALTE (PRODUKTUBERGREIFEND*)
Die Auslastung der Héchstgehalte fir Cadmium und Blei in Obst und Gemlse ist sehr gering.
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*Basis: Anzahl der jeweiligen Blei- bzw. Cadmium-Nachweise
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Stimmen
aus allen Stufen

Mit Stolz blicken Wegbegleiterinnen und Wegbegleiter des QS-Systems

auf die Entwicklungen in ihren jeweiligen Branchen und Produktionsstufen zuriick.

Ihr Sachverstand und personlicher Einsatz ist Teil des Erfolgs.

Marlene Mortler

Mitglied des Europaischen
Parlaments (CSU)

,Das System ist nur so gut
wie das einzelne Glied der
Kette. Ich war von Anfang an
konsequente Firsprecherin
dieser Zusammenarbeit, und
ich bleibe es auch in Zukunft.”

Franz-Josef Holzenkamp
Deutscher

Raffeisenverband
»Weitsichtige Personlichkei-
ten haben damals erkannt:
Wir brauchen ein Qualitats-
managementsystem, das alle
Stufen der Wertschopfungs-
kette umfasst.”

L]
L]
L
[
-
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Ulrich Schopohl
Rewe Group

.Der Markenkern von QS ist
der Ansatz tiber die gesamte
Wertschopfungskette —

im Sinne von Qualitét und
Sicherheit gemeinsam an
einem Strang ziehen."

Friedrich-Otto Ripke
Zentralverband der
Deutschen Gefliigelwirtschaft
,QS — das ist seit 20 Jahren
Qualitat und Sicherheit von
Lebensmitteln. Damit hat
QS das Vertrauen der
Verbraucher an der Fleisch-
theke gewonnen.”

Dr. Christian Kagerer
Landwirtschaftliche
Qualitatssicherung Bayern
»Was aktuell aussieht wie
eine Selbstverstiandlichkeit,
war ein langer Prozess der
Vertrauensbildung in Rich-
tung der Verbraucherschaft
und der Erzeugerbetriebe.”

Hubert Kelliger

Westfleisch

SCE mbH

»Ein Highlight von QS ist

die Initiative Tierwohl. Sie hat
sich voll am Markt etabliert.
Ich bin Uberzeugt, dass dieses
Konzept in den kommenden
Jahren sehr wichtig wird.*

Dr. Christian Weseloh

BV Erzeugerorganisationen
Obst und Gemiise (BVEO)
,QS ist unser System, in dem
wir uns gern engagieren, da
wir hier stufeniibergreifend
gemeinsam mit unseren
Partnern an der Qualitéts-
sicherung arbeiten kdnnen.”

FOTOS: DIRK HASSKARL, ZDG, WESTFLEISCH, BPT, EDEKA, FARINA SCHILDMANN/WOBLA, GMP+
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Filmbeitrage zu ,20 Jahre QS: Stimmen zum Jubildum* finden Sie unter: www.q-s.de/stimmen-20-jahre-qs

Dr. Siegfried Moder
Bundesverband
Praktizierender Tierarzte
sDie Landwirtschaft befindet
sich in rauem Fahrwasser.
QS leistet einen wesentli-
chen Beitrag im Dialog zwi-
schen Landwirtschaft und
Verbrauchern.”

Birgit Maier-Stein
Deutscher Verband
Tiernahrung

,Die Futtermittelunternehmen
agieren Uber Landergrenzen
hinweg und profitieren davon,
dass QS international akzep-
tiert ist. Das sorgt dafir, dass
Lieferketten funktionieren.”

Gottfried von Laue

Edeka

Zentrale Stiftung & Co. KG
,QS ist Vorbild geworden fur
andere Standards und Basis

fur Initiativen wie die ITW oder

Haltungsform. Dazu gehéren
Vertrauen und eine neutrale
und kompetente Moderation.*

Dr. Lukas Scholz
Gewiéchshausproduktion
Gemusering Gruppe

»Wir wiinschen QS weiterhin
so viel Erfolg in der gemeinsa-
men Partnerschaft und in der
Unterstiitzung unseres Unter-
nehmens und des gesamten
deutschen Gartenbaus.”

Hubertus Beringmeier
Westfélisch-Lippischer
Landwirtschaftsverband
»Wir haben Transparenz und
Ruckverfolgbarkeit erreicht —
das ist einmalig und andere
Lander beneiden uns, dass
wir in der Branche so gut zu-
sammenarbeiten.”

Dr. Gereon Schulze Althoff
Tonnies Lebensmittel

.Die Fleischproduktion steht
unter 6ffentlicher Beobach-
tung. Es gilt, gemeinsam die
Herausforderungen fiir eine
kreislauforientierte, nachhaltige
Nutztierhaltung anzugehen.*

Johan Den Hartog
GMP+ International

+Schlissel unserer Zusam-
menarbeit ist, dass wir im glei-
chen Geist arbeiten und dass
wir unsere Lebensmittelsyste-
me gemeinsam entwickelt und
verbessert haben.”

Rudolf Behr
Behr AG

,Das Gute am QS-System
ist, dass sich Produzenten,
GroBhandel und Lebensmittel-
handel zusammengefunden
haben, um Qualitat gemein-
sam zu definieren.”
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Auditorinnen und Auditoren

Schulungstermine 2021

65

Teilnehmerinnen und Teilnehmer

740

QS-Schulungsteam
27

Austausch und Feedback

20 Jahre QS heiBt auch 20 Jahre Aus- und Weiterbildung von Auditorinnen und Audi-
toren. Die Kolleginnen und Kollegen aus den QS-Fachbereichen suchen jedes Jahr das
personliche Feedback mit den Auditoren und vermitteln das Wissen Uber die aktuellen
Anforderungen in den jeweiligen Bereichen der Systemketten Fleisch und Fleischwa-
ren sowie Obst, GemUse und Kartoffeln. Dabei steht der Austausch zwischen den Teil-
nehmenden und die Riickmeldungen der Auditoren an die QS-Fachbereiche im Vorder-
grund. Die Bewertung der digitalen Formate fiel durchweg positiv aus: Im Durchschnitt
erhielten sie eine 1,8 in Schulnoten und wichen damit nur unwesentlich vom Feedback
zu den Prasenzveranstaltungen der letzten Jahre ab. Auch wenn die Teilnehmenden die

Online-Formate als
sLive-Veranstaltung®,
Leffektiv' und ,mensch-

lich sympathisch* 160

ZUFRIEDENHEIT MIT DEN ONLINE-SCHULUNGEN

wahrgenommen haben

und dankbar fir den 140

120

ausgebliebenen Reise-

aufwand waren, fehlte 100

den Praktikern den-
80

noch der personliche

Austausch. Aufgrund 60

der nach wie vor unsi-

Anzahl der Bewertung

cheren Planungssitua-

tion setzt QS in der -
Schulungssaison 2022 _0
erneut auf Online-

termine. Bewertung in Schulnoten

1 2 3 4

\

Goldene Ehrennadel
fiir Dr. Heinz Schweer

QS hat Dr. Heinz Schweer mit
der Ehrennadel in Gold ausge-
zeichnet. Mit der Auszeichnung
wirdigt QS Schweers langjéhrige
Unterstltzung im QS-Fachbeirat
Rind und Schwein. Stets offen im
Meinungsaustausch forderte er
den konstruktiven Dialog und trug
zum Aufbau von QS bei. Bereits
seit der ersten Fachbeiratssitzung
pragte er maBgeblich das QS-
System und unterstitzte unter
anderem die Erarbeitung des Kri-
terienkatalogs fir die einzelnen
Stufen. Neben der Behandlung
der Prifkriterien engagierte sich
Schweer auch bei der Vermark-
tung von QS-Ware im Lebensmit-
teleinzelhandel, bei der Entwick-
lung der Futtermitteldatenbank
sowie bei der Verabschiedung
des Bewertungsschemas flr
Schlachtung und Zerlegung
sowie Salmonellenmonitoring.
Schweer war bisher als Direktor
Landwirtschaft (Deutschland)

bei der VION GmbH tatig und
verabschiedet sich nun in seinen
wohlverdienten Ruhestand.

FOTO: DR. HEINZ SCHWEER
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AUSBLICK I

> Winter_2022

Die nachste Ausgabe erscheint im
Januar 2022.

Geplante Schwerpunkte:

= 24/7
Das Ereignismanagement
im QS-System

* Laborkompetenztest
bei Laboren im
Futtermittelmonitoring

* Riickstandsmonitoring
Ergebnisse bei Obst,
Gemise und Kartoffeln

ﬁ lhre Meinung ist uns wichtig! Nehmen Sie an unserer Umfrage zur qualitas teil:
www.qg-s.de/umfrage-qualitas

qualitas gibt es auch als E-Paper unter www.qg-s.de/qualitas.
.
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QS. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.

www.q-s.de




