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Liebe Leserinnen, liebe Leser,

fur die Prozesssicherheit iiber die gesamte Lebensmittelkette hinweg zu sor-
gen, das ist und bleibt die wesentliche Aufgabe der QS Qualitit und Sicher-
heit GmbH. Das QS-Priifsystem hat mein Vorgénger Dr. Hermann-Josef
Nienhoff mit den Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern von QS zu einer enor-
men Tiefe entwickelt. Wir werden auch in Zukunft hart daran arbeiten, das
System weiterzuentwickeln und dabei unsere Systempartner auf allen Stufen
mit unserer fachlichen Arbeit zu tiberzeugen.

Aufgrund der Entwicklungen in der Branche und aufgrund der vielfaltigen
gesellschaftlichen Debatten rund um die Erzeugung von Lebensmitteln stellen
wir uns immer wieder neuen Aufgaben: So ist beispielsweise in der Fleisch-
wirtschaft das Thema , Tiergesundheitsdatenbank® intensiv diskutiert und ge-
fordert. Wir arbeiten mit Hochdruck daran und méchten aus den daraus ge-
wonnenen Erkenntnissen einen Mehrwert fiir unsere Systempartner auf allen
Stufen schaffen. Der Blick auf die aktuellen Monitoring-Programme von QS
stimmt uns zuversichtlich, dass wir auf dem richtigen Weg sind.

Auch im Bereich Futtermittel arbeiten wir an Weiterentwicklungen des Sys-
tems. So beschiftigen wir uns hier unter anderem mit Fragestellungen der
Herkunft oder auch der Nachhaltigkeit bei der Produktion.

Das Thema Nachhaltigkeit treibt uns auch im Hinblick auf Obst, Gemiise und
Kartoffeln um. Neben anderen Themen beschiftigt uns hier die Frage, welche
Nachhaltigkeitsaspekte in der Erzeugung relevant sind und wie wir unsere Sys-
tempartner bei einer nachhaltigeren Erzeugung unterstiitzen konnen.

Und natiirlich geht auch am QS-System die Bundestagswahl und damit die
Relevanz von politischen Entscheidungen nicht vorbei. In dieser Ausgabe
zeigt die EU-Parlamentarierin Marlene Mortler (CSU), die auch Mitglied un-
seres Kuratoriums ist, in der Rubrik ,,Weitblick“: Der Landwirtschaft kommt
eine entscheidende Rolle dabei zu, wenn es darum geht, den Green Deal der
EU zu einem Erfolg zu fithren. Nachhaltigkeit selbst und der Umgang der
deutschen und europdischen Politik mit diesem Thema werden die Unter-
nehmen der Wertschopfungskette sicherlich weiter herausfordern. Wir
werden unseren Anteil leisten, um unsere Systempartner auf diesem Weg
zu unterstiitzen.

In diesem Sinn wiinsche ich lhnen eine anregende Lektiire!

lhr

Dr. Alexander Hinrichs
Geschaftsfihrer der QS Qualitat und Sicherheit GmbH
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Il KOMPAKT

cHeck-up |

Den ,Preis fur partnerschaft-
liches Handeln“ haben der
Lebensmittelverband
Deutschland e.V., die Stiftung
LV Miinster und QS im Jahr
2020 erstmals ausgeschrieben.
Der Ehrenprésident des West-
falisch-Lippischen Landwirt-
schaftsverbandes, Franz-Josef
Mollers, stellt das Preisgeld in
Hohe von 25.000 Euro bereit.

Angesagt: partnerschaftliches Handeln

Mit mehr als 20 Bewerbungen stdBt der
,Preis fur partnerschaftliches Handeln*
auf groBe Resonanz in der Branche.
,Das Interesse an diesem Preis und die
zahlreichen Bewerbungen bestatigen
unseren Eindruck, dass der Zusammen-
halt in der Wertschépfungskette besser
ist als sein Ruf*, ordnet Mitinitiator Josef
Sanktjohanser, Président
des Handelsverbands
Deutschland, die
aktuelle Lage ein.
,Natirlich gab es
zuletzt viele Dis-
kussionen zwi-
schen Landwirten,
Verarbeitern und
Handlern, dennoch
gibt es zahlreiche Bei-
spiele, bei denen innerhalb

der Wertschépfungskette auf Augen-
hohe, mit AugenmaB und partnerschaftlich
zusammengearbeitet wird — im Sinne
aller Beteiligten.” Franz-Josef Méllers,
Initiator des Branchenpreises, umreift
die Ausrichtung: ,Wir sind davon Uber-
zeugt, dass die Branche permanent an
einem besseren Miteinander arbeitet.
Deshalb zeichnen wir beispielgebende
Projekte aus, bei denen die Partner be-
sonders vertrauensvoll und verlasslich
am gemeinsamen wirtschaftlichen Erfolg
arbeiten. Besonders auszeichnungs-
wurdige Projekte punkten mit starken
Akzenten bei Umwelt- und Klimaschutz,
Tierwohl, Regionalitat und Arbeits-
bedingungen.

www.stiftung-lv-muenster.de/projekte/
fairnesspreis/

FOTOS: GETTY IMAGES



Zuverldssigkeit zdhlt.
20 Jahre QS.

20 Jahre QS: Meinungen
und Meilensteine

Gemeinsam mit den Systempartnern
und der Branche hat QS seit 2001 viel
erreicht und MaBstébe in der Qualitats-
sicherung von frischen Lebensmitteln
und beim Thema Lebensmittelsicherheit
gesetzt. Grund genug, das 20-jahrige
Jubilaum auch online zu feiern. Die Ju-
bilaumsseite beleuchtet mit spannenden
Interviews und Hintergrundberichten,
vor welchen zuklinftigen Herausforde-
rungen das QS-System steht, und do-
kumentiert die wichtigsten Meilensteine
der QS-Historie.

Daneben kommen langjahrige Wegbe-
gleiter und fihrende Képfe der Branche
zu Wort und erlautern in kurzen Video-
Statements, welcher Mehrwert sich fir
die Wertschopfungskette durch die Ein-
fihrung des QS-Priifsystems ergeben
hat. www.q-s.de/20-jahre-qgs

Wissenschaftsfonds:
Forschung finanzieren

Der QS-Wissenschaftsfonds Obst,
GemdUse, Kartoffeln fordert in diesem
Jahr drei Projekte mit rund 84.000 Euro.
Forscher der Technischen Universitat
Minchen gehen der Frage nach, wie stei-
gende Temperaturen den Befallsverlauf
der Alternaria-Durrfleckkrankheit und die
Immunantwort der Kartoffelpflanze veran-
dern. An der Universitat Hohenheim geht
es um biointelligente Pflanzenschutzmittel
als nachhaltige Alternative zu chemischen
Verfahren. Die Hochschule Weihen-
stephan-Triesdorf erhlt eine Co-Finan-
zierung fiir die weitere Erforschung von
NIR-Food-Scannern zur Bestimmung und
Optimierung relevanter Qualitatsparame-
ter. Der Wissenschaftsfonds Fleisch und
Fleischwaren nimmt noch bis Mitte Sep-
tember Antrége entgegen. www.qg-s.de/
qs-system/qgs-wissenschaftsfonds
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Spotaudits: Indices fiir
risikoorientierte Auswahl

Die Anzahl unangekiindigter Spotaudits
im QS-System nimmt im Jahr 2021 weiter
zu. Die Prufsystematik fur die rinder-
und schweinehaltenden Betriebe sieht
neben unangekiindigten Systemaudits
auch 10 Prozent mehr Spotaudis vor.
Die Zertifizierungsstellen sind ange-
halten, die im Rahmen der Spotaudits
zu kontrollierenden Betriebe nicht nur
zuféllig, sondern in erster Linie risiko-
orientiert auszuwéahlen. Hierflr kénnen
sie ab sofort auf die Indices zur Tierhal-
tung (THI) und zur Biosicherheit (BSI)
in der QS-Datenbank zuriickgreifen.
Die Indices ergeben sich aus 8 bezie-
hungsweise 10 Priifkriterien des letzten
Audits. Grundlage der Tiergesund-
heitsindices sind die Ergebnisse der
amtlichen Schlachttier- und Fleisch-
untersuchung.
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s,Der Fokus liegt
auf Sicherheit*

Nachhaltigkeit, Regionalitat und Tierwohl sind wichtige Lebensmittelthemen, die die

Gesellschaft zunehmend umtreiben. Doch die Basis dafiir liefert eine verldssliche Qualitats-

sicherung. Das soll so bleiben, sagt der neue QS-Geschaftsfiihrer Dr. Alexander Hinrichs.

DR. ALEXANDER HINRICHS

...ist seit 1. Mai 2021 Geschaéftsfiihrer der QS Qualitat und
Sicherheit GmbH. Der 46-Jahrige folgt auf Dr. Hermann-
Josef Nienhoff, der nach mehr als 18 Jahren als Geschéfts-
fuhrer einen breit aufgestellten Standardgeber tibergeben
hat. Hinrichs ist seit Griindung der Initiative Tierwohl (ITW)
im Jahr 2015 deren Geschéaftsfiihrer und hat diese erfolg-
reich im Markt etabliert. Er wird auch kiinftig einer von zwei
ITW-Geschéftsfiihrern sein. Fir den promovierten Agrar-
o6konomen ist QS kein Neuland. Bereits 9 Jahre lang war er
in verschiedenen Funktionen bei QS tétig, zuletzt als Leiter
des Controllings.

> Herr Dr. Hinrichs, Sie kehren nach sechs Jahren
zu QS zuriick. Wie schauen Sie heute auf das Sys-
tem, vielleicht etwas aus der Distanz?

So grofl war die Distanz ja nicht. Ich habe QS nie aus dem
Blick verloren und wir haben weiterhin sehr eng miteinander
gearbeitet. QS war und ist ein tolles Unternehmen mit grofi-
artigen Kolleginnen und Kollegen. Daran hat sich nichts ge-
andert. Was auch damals wie heute schon der Fall war und ist:
QS ist hinsichtlich der Qualitdtssicherung Maf3stab bei fri-
schen Lebensmitteln in Deutschland. Ohne ein Priifsystem
wie QS hitten wir eine ganz andere Situation. Gerade bei so
sensiblen und anspruchsvollen Lebensmitteln wie Fleisch,
Obst, Gemiise und Kartoffeln. Zudem stehen diese Lebens-
mittel im Fokus vieler gesellschaftlicher Debatten. Dass es
hinsichtlich der Qualititssicherung in den letzten 20 Jahren
sehr viel ruhiger geworden ist, ist ein ganz grofler Erfolg des
QS-Systems.

Wie wichtig ist es, dass sich die Akteure immer wie-
der neu fiir Lebensmittelsicherheit engagieren?

Es ist schon, dass die Lebensmittelsicherheit inzwischen in
Deutschland als selbstverstiandlich wahrgenommen wird. Aber
alles, was vermeintlich selbstverstindlich ist, erfordert einen
hohen Anspruch an sich selbst. Das weif3 jeder, der Lebensmit-
tel erzeugt, zur Geniige. Auch wir als QS-System miissen uns
immer wieder priifen und versuchen, noch ein Stiickchen bes-
ser zu werden. Das gelingt nur im engen Austausch mit unseren
Partnern, mit den Qualitatssicherern aus der Branche, Wissen-
schaftlern, Tierdrzten und weiteren Experten. Natiirlich gehort
auch dazu, dass jeder Partner im QS-System einen praktischen
Mehrwert auch der Leistung des QS-Systems hat und wir auch
gegeniiber der Offentlichkeit darstellen, was hinsichtlich der
Qualitatssicherung geleistet wird.

FOTO: PETER EILERS



oder Regionalitat unterhalten.

Welche Erkenntnisse erachten Sie aus der Zeit bei der
ITW fiir QS fiir besonders wertvoll?

Da gibt es einige. Um ein Beispiel zu nennen: Eine Stirke von
QS und ITW ist der Ansatz, viele Marktbeteiligte einzubin-
den. Ein System ist umso besser und wirkungsvoller, wenn es
grof3e Teile der Branche integriert. Eine andere Erfahrung, die
ich aus meiner ITW-Zeit mitnehme, ist, dass es manchmal
notwendig ist, einen steinigen Weg zu gehen und um gangbare
Losungen fiir die Marktbeteiligten zu ringen. Wenn das ge-
lingt, ist es meistens mit grof8en Fortschritten fiir das System
und damit alle Partner verbunden. Es bringt keinem etwas,
wenn sich einzelne Marktbeteiligte oder Programmteilneh-
mer ibervorteilt sehen. Es muss fiir jeden einen Mehrwert
haben, am QS-System teilzunehmen - auch wenn dieser
manchmal nicht unmittelbar monetar ist.

Ein weiterer Punkt, den ich in Richtung QS mitnehme: Es braucht
Geduld und Ausdauer, die Themen voranzubringen. Gerade
wenn es Themen sind, die kritisch diskutiert werden. Wo es auch
mal Gegenwind gibt. Das gehort dazu, und man braucht Ausdau-
er, wenn man davon iiberzeugt ist, dass man den richtigen Weg
geht. Dafiir muss man dann auch in der Offentlichkeit gerade-
stehen. Diese Erfahrungen haben wir mit der ITW in den letzten
sechs Jahren zur Geniige gesammelt.

Riicken mit lhrer Doppelfunktion nun die Systeme
ndher zusammen?

Nein. Das ist nicht meine Intention. Es gab bereits in der Vergan-
genheit eine enge Zusammenarbeit, aber der Fokus beider Syste-
me ist verschieden. Bei QS liegt er ganz klar und prazise auf der
Lebensmittelsicherheit, und das stufeniibergreifend. Ohne die
Lebensmittelsicherheit hatten wir in der Gesellschaft ganz andere
Themen und kénnten uns nicht iiber Tierwohl, Nachhaltigkeit
oder Regionalitit unterhalten. Natiirlich kénnen wir priifen, ein-
zelne Themen modulartig im QS-System abzubilden - sofern in
der Branche eine Notwendigkeit gesehen wird. Aber das Thema
Tierwohl ist bei der ITW sehr gut aufgehoben.
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Ohne die Lebensmittelsicherheit hatten wir in der Gesellschaft ganz
andere Themen und kénnten uns nicht Giber Tierwohl, Nachhaltigkeit

Was ist lhnen bei QS besonders wichtig, wo wollen
Sie Schwerpunkte setzen?

Ich habe den Eindruck, dass wir gut daran tun, QS etwas zu ent-
ideologisieren. Auch in den letzten Wochen bin ich hin und
wieder mit Hinweisen konfrontiert worden, dass QS in eini-
gen Aspekten ,nicht viel mehr als der gesetzliche Standard”
sei. Wer das so betrachtet, der hat den Sinn und Zweck von QS
nicht verstanden. QS geht es in erster Linie nicht darum, ir-
gendwelche Extraschleifchen oberhalb des gesetzlichen Stan-
dards zu binden. QS geht es darum, die Dinge zu definieren
und zu iberpriifen, die fiir die Produkt- und Prozesssicherheit
grundlegend sind. Und hier sind wir sehr gut aufgestellt. Das
werden wir etwas pointierter darstellen.

Dariiber hinaus mochte ich vier spezifische Punkte nennen, die
fur QS relevant sein werden. Ein erster Punkt ist der Ausbau der
Monitoring-Programme. Hier geht es darum, diese inhaltlich
weiterzuentwickeln, aber auch die daraus gewonnenen Er-
kenntnisse unseren jeweiligen Systempartnern noch gezielter
zu ihren individuellen Nutzen zur Verfiigung zu stellen. Ein
zweites, noch junges Thema ist die QS-Akademie. Diese ist letz-
tes Jahr erfolgreich gestartet. Die bislang angebotenen Veran-
staltungen werden stark nachgefragt, und wir wollen das Ange-
bot ausbauen. Der dritte Punkt betrifft das Thema Nach-
haltigkeit, zum Beispiel bei Obst und Gemiise und bei Futter-
mitteln. Nachhaltigkeit muss, wie auch Qualitatssicherung, iber
die einzelnen Stufen der Wertschopfungskette hinaus geleistet
werden. QS stellt hier die ideale Plattform dar.

Das vierte Thema ist das generelle Datenmanagement. Wie ge-
hen wir zukiinftig besser mit den Daten um, wie optimieren
wir die Prozesse, wie machen wir die Digitalisierung anwen-
derfreundlicher? Wir miissen mit der Zeit gehen und hinter-
fragen, ob wir unseren Landwirten und unseren Auditoren
weitere digitale Losungen anbieten konnen, die das Leben et-
was einfacher machen.

Und das Schoéne ist: Dariiber hinaus gibt es noch viele, viele
weitere spannende Themen im QS-System. <
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Immer weiter lernen

Als im Mai 2020 die QS-Akademie startete, waren die dufReren Umstande alles

andere als planbar. Dennoch gab es eine Vielzahl von Veranstaltungen, die Resonanz

war hervorragend, und die Ideen gehen den Akademie-Verantwortlichen nicht aus.

> Vor gut einem Jahr startete die QS-Aka-
demie - zu einem Zeitpunkt, der ungiinstiger
kaum hitte sein koénnen. Prisenzveranstal-
tungen waren aufgrund der Coronapande-
mie nicht moglich, wann sich dies dndern
wiirde, wusste niemand. Letztendlich hat das
der Akademie aber einen immensen Schub
verliehen, berichtet Sabrina Melis, bei QS Be-
reichsleiterin und verantwortlich fiir die QS-
Akademie. ,,Die urspriingliche Idee, mit Pra-
senzseminaren zu beginnen und das
Online-Angebot langsam aufzubauen, war
obsolet, und wir waren gezwungen, schnell
umzusteuern.“ Das Ergebnis kann sich sehen
lassen: 35 Online-Schulungen fiir Auditoren

und Zertifizierungsstellen mit mehr als 600
Teilnehmenden, 28 fachspezifische Veran-
staltungen mit 1.350 Teilnehmenden, zudem
eine Reihe von Workshops zu Public Private
Partnership fir die amtliche Seite, so die Bi-
lanz von 12 Monaten QS-Akademie.

Formate fiir alle Systempartner

Waren die Referentinnen und Referenten zu-
néchst etwas zégerlich, was den Einsatz digita-
ler Technik bei den Veranstaltungen anging,
so gewohnten sie sich schnell daran, das Ar-
beiten mit Kamera, Onlineprisentationen
und digitalen Raumen optimal fiir ihre The-
men zu nutzen. ,,Bei Workshops mit aktiver

FOTOS: GETTY IMAGES; QS



Es hat sich ausgezahlt, dass QS auch vor der
Pandemie schon sehr gut vernetzt war.“

Sabrina Melis, Bereichsleiterin QS-Akademie

Digital prasent: Mit Laptops und Webcams entstand fiir die

QS-Akademie ein kleines Online-Studio.

Gruppenarbeit haben wir die Zahl der Teil-
nehmerinnen und Teilnehmer bewusst be-
grenzt®, sagt Sabrina Melis. ,,Bei anderen Ver-
anstaltungen, einem Vortrag zu
Tierschutzvorgaben, haben wir digital viel
mehr Personen erreicht, als das in einem ana-

etwa

logen Format moglich gewesen wire.“ Und
auch einige kniffelige Themen haben die Ver-
antwortlichen der QS-Akademie elegant ge-
knackt: Wie beispielsweise fithrt man eine
Probenahmeschulung durch, bei der die Teil-
nehmenden normalerweise gemeinsam durch
einen Betrieb gehen? Wie demonstriert man
die sichere Anwendung von Pflanzenschutz-
mitteln vor einer Studiokamera? Fazit: Es

geht. ,Und wir hatten viel
Spafl damit, bestimmte Situ-
ationen in unserem Studio
in der Geschiftsstelle in
Bonn realititsgetreu nach-
zustellen’, berichtet Melis.

Die Riickmeldungen der
Teilnehmerinnen und Teil-
nehmer bestatigen den Er-
folg - die Reaktionen sind
durchweg positiv, sagt Melis,
auch wenn sich alle darauf
freuen, wieder einmal zu ei-
nem Seminar vor Ort zu-
sammenzutreffen.

»Das Netzwerken und den
fachlichen Austausch beim
Kaffee kann man eben nur
schwer ersetzen.“ Was Melis
nicht davon abhalt, auch digi-
tal immer neue Formate zu
ersinnen. ,Wir beschiftigen
uns derzeit damit, fiir welche
Zielgruppen wir E-Learning-
Formate anbieten konnen’,
berichtet sie. Auszubildende im Lebensmittel-
handel seien da eine Zielgruppe mit Potenzial,
ebenso Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter, die
aus dem Ausland kommen, nur fiir eine be-
grenzte Zeit in einem Betrieb arbeiten, aber in
bestimmten Bereichen wie etwa Hygiene ver-
pflichtend geschult werden miissen.

Insgesamt, findet Melis, sei es bei allen uner-
warteten Hiirden gelungen, eine Plattform mit
Angeboten fiir alle Bereiche zu schaffen, und
damit einen hohen Mehrwert fiir das QS-Sys-
tem: ,,Es hat sich ausgezahlt, dass QS auch vor
der Pandemie schon sehr gut vernetzt war.“ <

Informationen: www.q-s-akademie.de
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AKTUELLE TERMINE

1. Juli 2021

Online-Seminar
Fleischwirtschaft

Listerien - Umweltmonitoring,
Challengetest und Meldepflicht

10. August 2021
Online-Workshop
Futtermittelwirtschaft
HACCP-Anforderungen richtig
umsetzen

24, August 2021
Online-Seminar Tierdrzte
Veterindrrechtliche
Risikobewertungen

24./25. August 2021
Online-Workshop Auditoren
Grundlagen des
Qualitatsmanagements und der
Auditmethodik

1./2. September 2021
Online-Seminar Obst- und
Gemiisebranche

Obst und Gemduise richtig
kennzeichnen

September/Oktober 2021
Online-Seminare
Futtermittelwirtschaft
Futtermittel richtig kennzeichnen

Auswirkungen von
unerwiinschten Stoffen
in Futtermitteln auf die
Tiergesundheit

Jederzeit

E-Learning fur
Schweinehalter und weitere
Online-Seminare
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ll KOMPAKT

cHECk-UP |

Tierhaltende Betriebe konnen mit
den von QS bereitgestellten Audit-
indices fiir Biosicherheit (BSI) und
Tierhaltung (THI) gegeniiber den
Veterinaramtern ihre Sorgfalt und
Risikovorsorge belegen. Vorausset-
zung hierfiir ist eine ausdriickliche
schriftliche Einwilligung des jeweili-
gen Tierhalters an sein Veterindramt
und die Registrierung des Veterinar-
amtes in der QS-Datenbank.

Rinder und Gefliigel: Auditindices ab 1. Juli 2021

Seit 2019 berechnet QS fir schweinehaltende
Betriebe die Auditindices fir Biosicherheit
(BSI) und Tierhaltung (THI) und stellt den Tier-
haltern die Ergebnisse in der QS-Datenbank
zur Verfligung. Ab dem 1. Juli dieses Jahres
werden auch rinder- und gefliigelhaltende Be-
triebe die Moglichkeit haben, mit Auditindices
Verbesserungspotenziale im eigenen Betrieb
zu ermitteln und — wenn gewdiinscht — ihre
Leistungen in den Bereichen Biosicherheit und
Tierhaltung gegenlber dem Veterindramt zu
dokumentieren.

Die Auditindices BSI und THI ergeben sich
aus den Bewertungen von bis zu acht bezie-
hungsweise zehn ausgewahlten Kriterien aus
den QS-Systemaudits. Hierzu zahlen unter
anderem die Umsetzung von Reinigungs- und
DesinfektionsmaBnahmen, Schadlingsbekédmp-
fung und -monitoring sowie die Uberwachung
und Pflege der Tiere. Die Indices zeigen Tier-

haltern auf den ersten Blick, ob es Verbesse-
rungspotenziale oder sogar Handlungsbedarf
bei Biosicherheit und Tierhaltung gibt. Ziel ist
immer ein Index von 100, was bedeutet, dass
alle herangezogenen Kriterien mit A bewertet
wurden. Bindler kénnen die Auditindices ihrer
gebiindelten Betriebe in der QS-Datenbank
abfragen. Sie erhalten dadurch einen Uberblick
Uber die Umsetzung der Kriterien und kdnnen
die Betriebe gezielt bei der Umsetzung der An-
forderungen unterstutzen.

Mit der Einwilligung der Tierhalter kénnen die
Auditindices BSI und THI sowie die Ergeb-
nisse aus den QS-Monitoringprogrammen fir
Salmonellen, Antibiotika und Schlachtbefun-
de seit Januar 2020 auch den zustandigen
Veterinaramtern zur Verfligung gestellt werden.
So kann die amtliche Kontrolle die Ergebnisse
auch fur eine Risikobewertung der Betriebe
berucksichtigen.

FOTOS: GETTY IMAGES; ITW



Mehr Tiergesundheit,
weniger Antibiotika

Um den Antibiotikaeinsatz der tierhalten-
den QS-Betriebe weiter senken zu kon-
nen, bendtigen Tierhalter und Tierarzte
Daten, anhand derer sie die Gesundheit
des Tierbestands insgesamt im Blick
haben. Wertvolle Hinweise hierzu liefern
die Befunde aus der amtlichen Schlacht-
tier- und Fleischuntersuchung in der
QS-Befunddatenbank. Jetzt gilt es, diese
Daten mit weiteren Informationen aus der
Tierhaltung zu verknUpfen, zu analysieren
und so auszuwerten, dass die Betriebe
frihzeitig Schwachstellen und Optimie-
rungspotenziale daraus ableiten kdnnen.
QS arbeitet mit Hochdruck an dieser Tier-
gesundheitsdatenbank mit dem Ziel, dass
die Betriebe die Tiergesundheit weiter
verbessern kdnnen und noch weniger
Antibiotika einsetzen missen. www.g-s.
de/antibiotikamonitoringbericht

TIERHALTUNG, FLEISCH UND FLEISCHWAREN // qualitas

ITW-Siegel fiir verarbeitete
Fleisch- und Wurstwaren

Ab dem 1. Juli 2021 startet die Initiative
Tierwoh! (ITW) damit, auch verarbeite-
te Fleisch- und Wurstwaren mit dem
namlichen ITW-Siegel zu kennzeichnen.
Voraussetzung dafur ist, dass diese
Produkte einen Fleischanteil von mindes-
tens 50 Prozent aufweisen. Mit diesem
Schritt werden neben Schlacht- und
Zerlegebetrieben, FleischgroBhandlern
und Vermarktern nun erstmals Verarbei-
tungsbetriebe in das Teilnehmerfeld der
ITW eingebunden. Dies geschieht in der
zweiten Jahreshélfte zunachst in einem
Pilotprojekt. Die Menge der mit dem
ITW-Siegel gekennzeichneten verarbei-
teten Fleisch- und Wurstwaren wird
deshalb auf ein Drittel des jeweiligen
Sortiments im teilnehmenden Lebens-
mitteleinzelhandel begrenzt sein.
www.initiative-tierwohl.de

QS-zertifizierte
Ackerbaubetriebe finden

Wenn im Juli die Sonne vom Himmel
strahlt und der reife Weizen goldgelb
schimmert, steht die Getreideernte an.
Fir eine problemlose Vermarktung der
Feldfriichte ist eine QS-Zertifizierung hilf-
reich. Denn die Zertifizierung zeigt, dass
die Produkte von einem Betrieb stam-
men, der die gesamte Produktion neutral
Uberprifen lasst. Aussaat, Dingung

und Pflanzenschutz, Ernte, Transport

und Lagerung — alles wird von neutraler
Seite kontrolliert. Und das ist fir die Ab-
nehmer von Drusch- und Hackfriichten
interessant: Sie suchen immer mehr nach
Ackerbaubetrieben, die QS-zertifiziert
sind. Auf unserer Unternehmensseite
stellen wir deshalb eine Ubersicht der
QS-Ackerbaubetriebe fir neue Ge-
schaftskontakte zur Verfigung.
www.q-s.de/ackerbaubetriebe
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Massiver Zuwachs

Die Initiative Tierwohl (ITW) ist in die dritte Programmphase gestartet,

unter anderem mit der Kennzeichnung verarbeiteter Waren. Der neue Geschaftsfiihrer

Robert Romer erldutert die weiteren Schritte fiir die kommenden Jahre.

ROBERT ROMER

.. verantwortet seit Mai 2021

als Geschaftsfihrer der Initiative
Tierwoh! (ITW) die Bereiche
Kriterienentwicklung, Clearing-
prozesse und Finanzen.

> Wie ist der Stand der Dinge bei der
ITW?

Wir sind sehr gut in die dritte Programmpha-
se gestartet. Fast 7.000 Schweinemadster und
Ferkelerzeuger haben sich angemeldet. Rund
2400 Gefliigelhalter machen ebenfalls mit.
Insbesondere in der Schweinehaltung haben
wir im Vergleich zum Programm 2018-2020
massiven Zuwachs. Die Anzahl der angemel-
deten Ferkel hat sich verdoppelt, die Anzahl
der Mastschweine ist von 12 Millionen Tieren
jahrlich auf mehr als 19 Millionen gestiegen.

Was steht als Ndchstes auf dem Plan?
Ab Mitte 2021 geht es endgiiltig mit der brei-
tenwirksamen Némlichkeit bei Schwein los.
Das bedeutet fiir die Verbraucher, dass sie —
genau wie sie das bei Gefliigel bereits seit 2018
kennen - kiinftig auch Schweinefleisch an
unserem Produktsiegel mit dem gelben Rah-
men und dem blauen Hékchen erkennen kon-
nen. Nach und nach will der Handel ganze

Sortimentsbereiche auf ITW-Ware umstellen.
Dariiber hinaus ist auch die Kennzeichnungs-
fahigkeit von verarbeiteter Ware gegeben. Zu-
nachst sollte ab Juli 2021 nur frisches Schweine-
fleisch ~ gekennzeichnet  werden.  Die
Wirtschaftsbeteiligten haben sich jedoch mehr-
heitlich dafiir ausgesprochen, die verarbeitete
Ware ebenfalls hinzuzunehmen. Ab September
2021 darf auch mariniertes Schweinfleisch ge-
kennzeichnet werden — das ITW-Siegel kann
dann fiir die gesamte Angebotspalette von
Fleisch und Wurstwaren genutzt werden.
Zudem werden weitere Tierarten in die ITW
aufgenommen: Neben den schon verabschie-
deten Kriterien fiir Pekingenten sind wir da-
bei, die Rahmenbedingungen und Inhalte fiir
eine mogliche ITW-Rind mit den Beteiligten
abzustimmen.

Aber auch bei der von uns verantworteten Hal-
tungsform-Kennzeichnung geht es voran. Hier
steht vor allem die Kennzeichnung von Trink-
milch und Milchprodukten ab 2022 im Fokus.

Wie geht es denn nach 2023 weiter?
Derzeit arbeitet die ITW fir die Schweine-
halter noch mit zwei verschiedenen Finan-
zierungsmodellen. Fiir Ferkelerzeuger haben
wir aktuell eine Fondslosung, wihrend sich
die Mast mit einem festgeschriebenen Tier-
wohl-Aufpreis iiber den Markt finanziert. Im
aktuellen Programm 2021 bis 2023 haben wir
dadurch einen ITW-Warenstrom von der
Mast bis zum Verbraucher. Dieses Schweine-
fleisch kann mit unserem Siegel gekenn-
zeichnet werden.

Ab 2024 wollen wir bei Schweinefleisch die
durchgingige Namlichkeit erreichen. Das
bedeutet, dass dann nur noch Produkte un-
ser Siegel tragen diirfen, wenn die ITW-
Mastschweine auch ITW-Ferkel waren. <

FOTO: PETER EILERS
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Es geht um die Wurst

Sie stellen keine hohen Anspriiche an die Umgebung und iiberleben

auch in einem Kiihlschrank: Listerien. Und: Eine Listeriose ist prinzipiell

lebensmittelbedingt. Es ist also besondere Aufmerksamkeit geboten.

> Warnmeldungen vor Listerien in Lebens-
mitteln wie ,Wurst kann gefihrliche Bakte-
rien enthalten gibt es in den Medien leider
immer wieder. ,,Listerien sind ein harter und
unangenehmer Gegner, sagt QS-System-
partner und Metzgermeister Stefan Ténebon.
Sie sind sehr widerstandsfihig, wenig an-
spruchsvoll und in der Lage, sich im Tempe-
raturbereich von minus 2 bis plus 45 Grad
Celsius zu vermehren - mit oder ohne Sauer-
stoff. Sogar Tiefgefrieren und Trocknung
iberleben sie relativ gut. Listerien konnen
Biofilme ausbilden und durch diesen Schutz
auch lingere Zeitrdume tberleben. Wegen
der komplexen rechtlichen und betriebshygi-
enischen Herausforderungen hat QS die Ar-
beitshilfe zur Listerien-Pravention zusam-
men mit Experten aus Wirtschaft und
Wissenschaft entwickelt. Sie beschreibt darii-
ber hinaus die Anforderungen der VO (EG)
Nr. 2073/2005 und unterstiitzt Unternehmen
der Fleischwirtschaft, das Listerien-Risiko im

eigenen Betrieb zu bewerten, gibt Best-Prac-
tice-Hinweise und beschreibt Hotspots.

Seminare der QS-Akademie

Die QS-Akademie widmet sich diesem heik-
len Thema in zwei Online-Veranstaltungen
explizit fiir die Fleischwirtschaft. Die Anfor-
derungen zur Umsetzung eines Umgebungs-
monitorings auf Listerien von der Probenah-
me iber den Untersuchungsauftrag, die
laboranalytischen Methoden bis hin zur In-
terpretation der Ergebnisse stehen im Mittel-
punkt des Seminars: ,Listerien - Umge-
bungsuntersuchungen, Challengetests &
Meldepflicht®. Das Seminar findet am 1. Juli
2021 statt und ist danach online verfiigbar.
Es ist von der Akademie fiir tierérztliche
Fortbildung anerkannt. Um die besonderen
Anforderungen in Schlacht-, Zerlege- und
Verarbeitungsbetrieben geht es in dem on-
line aufgezeichneten Seminar: ,Jetzt geht es
um die Wurst!* <

INFEKTION MIT LISTERIEN

Listerien sind weltweit verbreitet.

Sie kommen tberall in der Um-
welt vor, insbesondere in der
Erde und somit auch auf Pflanzen
und im landwirtschaftlichen Be-
reich. Neben einer Vielzahl tieri-
scher Lebensmittel wie Fleisch,
Wurst, Fisch, Milch und Milch-
produkten werden Listerien nicht
selten auch auf pflanzlichen
Lebensmitteln gefunden.

Eine Kontamination bzw. Re-
kontamination dieser Lebensmit-
tel mit Listerien kann dabei auf
verschiedenen Stufen der
Gewinnung und Verarbeitung
erfolgen, z B. wahrend des
Schlachtprozesses oder auch
einfach Uber die Arbeitsumgebung
in nachgelagerten Produktions-
schritten.
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Weniger Antibiotika

Tierdrzte liefern verldssliche Daten iiber die Verschreibung von Medikamenten.
Die Ergebnisse zeigen: Der Antibiotikaeinsatz sank seit Beginn des Monitorings im
QS-System um ein Drittel. Besonders erfolgreich sind schweinehaltende Betriebe.

BREITE DATENBASIS

Die flachendeckende Datengrundlage zum Antibiotikaeinsatz in den landwirt-

schaftlichen Betrieben bildet eine wichtige Voraussetzung dafiir, den Einsatz von
Antibiotika in der Nutztierhaltung transparent zu machen, diesen zu optimieren
und damit die Gefahr zu reduzieren, dass sich antibiotikaresistente Keime bilden.

Im QS-Antibiotikamonitoring sorgen die Tierarzte fiir eine verlassliche Daten-
grundlage, indem sie die Antibiotikaverschreibungen fur Schweine, Geflugel und
Rinder in der QS-Antibiotikadatenbank erfassen.

FOTO: GETTY IMAGES
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wie sich sein Antibiotikaverbrauch entwickelt hat.*

, Mit einem Blick kann der Landwirt in jedem Quartal erkennen,

Katrin Spemann, bei QS verantwortlich fiir den Bereich Tierhaltung

> Im Jahr 2012 startete QS mit seinem eige-
nen Antibiotikamonitoring. Das Ziel: eine
belastbare Datengrundlage zum Einsatz von
Antibiotika zu schaffen und Moglichkeiten
der Reduzierung des Antibiotikaeinsatzes
aufzuzeigen. Die aktuelle Bilanz sieht positiv
aus: Hoftierdrzte verschreiben heute ein Drit-
tel weniger Antibiotika als noch 2014.

Seit dem Start des QS-Monitorings im Jahr
2014 sank der Antibiotikaverbrauch um ins-
gesamt 35,5 Prozent. Dabei zeigen sich insbe-
sondere die Schweinehalter erfolgreich, ihre
Antibiotikareduktion liegt bei 43,1 Prozent.
Auch die QS-Therapieindices bilden die posi-
tive Entwicklung ab.

Hoftierarzte haben Einblick

»Jeder Landwirt erhalt pro Tierart und Tier-
gruppe, die er hilt, einen eigenen QS-Thera-
pieindex. Mit einem Blick kann er in jedem
Quartal erkennen, wie sich sein Antibiotika-
verbrauch entwickelt hat®, erklart Katrin Spe-
mann, die das QS-Monitoring betreut. Auch
der bestandsbetreuende Hoftierarzt kann
iiber die QS-Datenbank auf die betriebsindi-
viduellen Therapieindices zugreifen und so
beispielsweise den Einsatz von kritischen An-
tibiotika im Auge behalten. ,,In seiner Funkti-
on als Gesundheitsberater kann er die Quar-
talswerte fiir seine Bestandsbetreuung nutzen’,
erlautert Spemann. Auch ein Vergleich zu an-
deren QS-Betrieben, die er betreut, ermog-
licht ihm die Datenbank.

Die Antibiotikamengen, die innerhalb des
QS-Systems zur Behandlung kranker Tiere
eingesetzt werden und in die Datenbank ein-
flief3en, werden aktuell von 2.644 Hoftierarz-
ten im Inland und 208 im Ausland erfasst.
Die Antibiotikadatenbank umfasst 639 in-
landische und 698 ausldndische Praparate. <

VERGLEICH DER ANTIBIOTIKAMENGEN*
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Weit verbreitet

Weltweit nehmen Betriebe der Fleischwirtschaft
am QS-System teil. AuBerhalb Deutschlands liegt in
Europa der Schwerpunkt in Benelux und Danemark.

Anzahl zugelassener Betriebe im QS-System
(weltweit)

Geflligelhaltung/Briitereien Verarbeitung
5713 ) 461

L\ \ Rinderhaltung E Tiertransport

Il 71.860 00—o] 1.967

m Schweinehaltung ) Schlachtung/Zerlegung
i 41784 431

UBER ANERKANNTE STANDARDS AM QOS-SYSTEM TEILNEHMENDE
BETRIEBE IM AUSLAND

Schlachtung/

Gesamt Rinderhaltung Schweinehaltung Zerlegung
Standards 14.993 1.593 13.337 63
Belgien 2.800 - 2.764 36
Certus 36 — - 36
Codiplan+ 2764 - 2764 -
Danemark 7.592 - 7584 8
Global Red Meat Standard 8 - -
QSG 7584 - 7.584 -
Irland 1 - - 1
Bord Bia 1 - - 1
Niederlande 3.007 - 2.989 18
IKB - Landwirtschaft 2989 - 2989 -
IKB - Schlachtung/Zerlegung 18 - - 18
Osterreich 1.593 1.593 - -

AMA Rind 1.693 1.593 - -
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Stand: Januar 2021
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Im QS-Futtermittelmonitoring werden die
Herkunftslander des Maises in verschie-
dene Risikokategorien eingeteilt, nach
hohem, mittlerem und geringem Risiko.
Die Einteilung basiert auf Erkenntnissen
zu Witterungsbedingungen im jeweiligen
Anbauland sowie auf Analyseergebnissen
und Meldungen im EU-Schnellwarnsys-
tem. Uber diese Risikobetrachtung hinaus
besteht immer zusétzlich die Gefahr, dass
durch die Verarbeitung und die Einlage-
rung von Mais der Gehalt des Mykotoxins
Aflatoxin B1 zunimmt, was zu einer Uber-
schreitung von Grenzwerten fihren kann.
Dies zeigt beispielsweise der Fall im ersten
Quartal dieses Jahres, bei dem in franzo-
sischem Maiskleberfutter und Maisquell-
wasser erhohte Gehalte an Aflatoxin B1
festgestellt wurden. Der unverarbeitete
Mais hingegen wies zum Zeitpunkt der

Analyse keine Uberschreitung auf.

Die Verarbeitungsprodukte, bei denen
eine Uberschreitung des Gehalts fest-
gestellt wurde, wurden uber die Nieder-
lande unter anderem nach Deutschland
geliefert. Umso wichtiger ist es daher,
diese Faktoren auch in der eigenen
Risikobetrachtung und im Monitoring
zu berticksichtigen und so auch Mais
nach der Einlagerung beziehungsweise
Verarbeitung zu analysieren.

Fur Einzelfuttermittel sind laut Anhang
der Richtlinie 2002/32/EG Uber un-
erwiinschte Stoffe in der Tierernéhrung
maximal 0,02 mg/kg Aflatoxin B1 zulassig.
Dartliber hinaus gibt es im QS-System
einen Richtwert von 0,001 mg/kg fir
Misch- und Einzelfuttermittel, der fur
den Einsatz in QM-Milch-Betrieben
bestimmt ist.
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In Brissel werden von der EU-Kom-
mission aktuell mogliche Grenzwerte fur
Mykotoxine diskutiert. Die Orientierungs-
werte fur Alleinfuttermittel sollen durch
Hochstgehalte ersetzt und strengere
Richtwerte fur einige Einzelfuttermittel
definiert werden. Die Futtermittelwirtschaft
sprach sich in einer Stakeholder-Konsul-
tation nachdrticklich gegen die geplanten
Grenzwerte aus.

Auch die Lockerung des Verfiutterungs-
verbotes von Tiermehlen wird aktuell in
Brissel diskutiert. Die EU will das Flttern
von Schweinemehlen an Gefligel und den
Einsatz von Gefligelmehl im Schweinefut-
ter erlauben. Nach Ansicht des Referats-
leiters in der Generaldirektion Gesundheit
der EU-Kommission, Eric Thévenard, soll
die angestrebte Kreislaufwirtschaft tieri-
sche Proteine verstarkt nutzen.

Vor genau einem Jahr wurde im QS-Fut-
termittelmonitoring das Untersuchungs-
verfahren auf antibiotisch wirksame
Substanzen umgestellt: Anstelle des
Hemmstofftests lassen Unternehmen
seit dem 1. Juli 2020 quantitative
Untersuchungen mittels LC MS/MS-
Verfahren (HPLC) durchfiihren. Die
Vorteile des LC MS/MS-Verfahrens sind
eindeutig. Das Verfahren bietet verlassli-
chere und prézisere Aussagen Uber eine
mogliche Verschleppung antibiotisch
wirksamer Substanzen im landwirt-
schaftlichen Betrieb oder im Futtermittel.
Es kann ein breiteres Spektrum von
Wirkstoffen nachweisen; unerwiinschte
Wirkstoffe kdnnen so zielgerichteter auf-
gedeckt werden. Zudem liegen mittels
des LC MS/MS-Verfahrens keine falsch
positiven Ergebnisse mehr vor.

FUTTERMITTEL // qualitas

(01.07.2019 — 30.06.2020)

Proben analysiert auf awS 783

Anzahl der Proben mit
positiven Hemmstofftests und 2
nachgewiesenen awS

Anzahl Proben falsch

positiver Hemmstofftests 89

Nachgewiesene Wirkstoffe: Amoxycillin

awS= antibiotisch wirksame Substanzen

(01.07.2020 - 30.04.2021)

Proben analysiert auf awS 541

Anzahl der Proben

mit Nachweis awS "

davon Grenzwertiiberschrei-
tungen/unerlaubte Substanzen

Nachgewiesene Wirkstoffe:
Amoxycillin, Doxycyclin, Florfenicol, Trimethoprim,
Tylosin, Salinomycin-Natrium
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Kontrollierte Wege

Futtermittel sind ein zentrales Element in der Prozesskette fiir Lebensmittel:

Ohne Futter fur die Tiere keine Milch, Fleisch oder Eier fiir den Menschen. Die Branche

ist international und komplex, und ihre Priifstandards sind es ebenso.

Was Rind, Huhn und Schwein in Raufe,
Napf oder Trog gefiillt bekommen, ist ein
zentrales Thema fiir das QS-System.
SchlieSlich war als Ausloser fir die BSE-
Krise vor 20 Jahren das Tierfutter ausge-
macht worden und die BSE-Krise wieder-
um Grund fiir die Griindung eines eigenen,
die gesamte Prozesskette abbildenden
Priifsystems fiir sichere Lebensmittel. Kon-
sequent entwickelte QS nach den ersten
Standards fiir die Fleischwirtschaft auch
Kriterien, um die Futtermittelwirtschaft zu
integrieren. Die ersten Anforderungen fiir
die Herstellung von Mischfuttermitteln
gibt es seit dem Jahr 2002. Und die Aufgabe

ist keineswegs banal: Futtermittel werden
von zahlreichen Branchen hergestellt.

Manche Rohstoffe der Futtermittelherstel-
lung werden weltweit bezogen, heimische
landwirtschaftliche Primarprodukte gelan-
gen iiber den Erfassungshandel ins System.
Es gibt hochspezialisierte Betriebe wie
Mischfutter- oder Zusatzstoffhersteller
und Lebensmittelhersteller, die wertvolle
Koppelprodukte als Futtermittel vermark-
ten. Dazwischengeschaltet sind oftmals
Hiandler und verschiedene Dienstleis-
tungsunternehmen, die beispielsweise den



Transport der Futtermittel ibernehmen.
Um die Komplexitdt dieses international
verzweigten Systems in einem Priifstan-
dard zu erfassen, ist es also notwendig, ver-
schiedenste Bereiche zu betrachten: Termi-
nals, Produktionsstitten und -anlagen,
Lager und Transportmittel. ,Die Entwick-
lung steht nie still, berichtet Claudia Brill,
Teamleiterin bei QS. ,,Von den Anforderun-
gen an die Mischfutterherstellung tiber die
Erweiterung auf alle Branchenbeteiligten bis
hin zur internationalen Anerkennung sind
wir sehr viele Schritte gegangen®, sagt sie.
Und zwar bis heute. Erst im Jahr 2020 wurde
der QS-Geltungsbereich auf alle Futtermittel

fiir Tiere ausgeweitet, deren Fleisch fiir die
Lebensmittelproduktion ~verwendet wird.
Konkret heift das: ,, Auch das Futter fiir Scha-
fe, Ziegen und Kaninchen kann als QS-Ware
ausgelobt werden, sofern das Unternehmen es
in seine QS-Zertifizierung aufnimmt und QS-
konform herstellt®, erldutert Brill. Denn die
internationale Nachfrage nach zertifizierten
Futtermitteln steigt. Als néchstes grofles Pro-
jekt werden die QS-Futtermittelexperten die
Nachhaltigkeit der Produkte und Prozesse in
den Blick nehmen.

FUTTERMITTEL // qualitas
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Breit verteilt 1

Die Betriebe der Futtermittelwirtschaft innerhalb
des QS-Systems verteilen sich weltweit insbesondere

tiber ganz Europa, ebenso die Standardgeber.

Anzahl zugelassener Betriebe im QS-System
(weltweit)

Einzelfuttermittelherstellung

2.112

Handel, Transport, Lagerung

8.860

Mischfuttermittelherstellung

1.390

= 2«

UBER ANERKANNTE STANDARDS AM QS-SYSTEM
TEILNEHMENDE BETRIEBE DEUTSCHLAND / AUSLAND

Einzelfuttermittel- Handel, Transport Mischfutter-

gesamt herstellung Lagerung mittelherstellung

Standards 3.938 /7 4.721 225/ 809 3.604 / 3.539 109 / 393
AIC -/85 -/25 -/17 -/43
AMA 2/60 -/20 -/22 2/18
EFISC-GTP 19/115 16/ 44 3/ 71 -
FAMI-QS 37 /186 19/133 17 /50 1/3
GMP+ Int. 3.874 / 3968 189/ 494 3.5680/3.243 105/ 231
OVOCOM 6/274 1/93 4/1083 1/78

QUALIMAT -/33 - -/33 -
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Il KOMPAKT

cHeck-up |

Fur das QS-Ruckstandsmoni-
toring sind korrekt entnommene
Proben elementar. Die QS-Aka-
demie bietet deshalb speziell zur
korrekten Probenentnahme im
Feld, in Lagern oder bei Fresh-
Cut-Produkten Seminare an.

Neue Seminare fiir die Obst- und Gemisebranche

Fir GroBhéandler und Betriebe, die Obst,
Gemdise oder Kartoffeln verarbeiten, ver-
anstaltet die QS-Akademie im September
Online-Seminare zur korrekten Kenn-
zeichnung von be- und verarbeiteten
Obst- und Gemiiseprodukten. Diese
liefern einen umfassenden Uberblick zu den
Rechtsgrundlagen sowie zu den gelten-
den Verordnungen. Zuséatzlich erhalten die
Teilnehmenden Hinweise zur Allergenkenn-
zeichnung sowie zu produktspezifischen
Anforderungen, deren konkrete Umsetzung
im Betrieb anhand von praxisnahen Bei-
spielen dargestellt wird. Insbesondere fir
Obst- und Gemiseerzeuger, Auditerende,
Labormitarbeiterinnen und -mitarbeiter und
den GroBhandel ist eine korrekte Durch-
fuhrung der Probenahme im Zuge mikrobio-
logischer Analysen das A und O. Worauf es
beim Ziehen von Produktproben auf

dem Feld, im Lager oder bei Fresh-Cut-
Produkten ankommt, welche gesetzlichen
Regelungen gelten sowie weitere Hinter-
grinde zur Methodik der Probenahme,
erlauterte das von der QS-Akademie im
Juni veranstaltete Online-Seminar
»sProdukt- und Umfeldproben fiir die
mikrobiologische Untersuchung®. Auch
die Validitat der Analyseergebnisse fir das
QS-Rickstandsmonitoring steht und fallt
mit der Durchfihrung der Probennahme.

In einem Online-Seminar zur korrekten
Durchfiihrung der Probenahme fiir

das Riickstandsmonitoring im Juni er-
hielten die Teilnehmenden konkrete Hinweise
fur eine représentative Probenahme sowie
Informationen zu typischen Fehler- und
Kontaminationsquellen.

Beide Seminare zur Probenahme stehen unter
www.q-s-akademie.de zur Verfligung.
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Hygiene - es kommt auf Dich an!

Meh Infos gibt's hier: www.q-s.de

Infoposter zur Arbeits-
und Handhygiene

Strenge Hygienevorschriften und Praven-
tionsmaBnahmen zum Schutz der Saison-
arbeitskrafte: Auch in diesem Jahr stellt
die Coronapandemie Erzeugerbetriebe vor
enorme Herausforderungen. Zur Unter-
stlitzung der Betriebe in der Erntesaison
bietet QS Infoposter in sieben verschiede-
nen Sprachen an. Die Poster beinhalten in
kompakter Form alle wesentlichen Anfor-
derungen zur Prévention, zur Hygiene und
zum Infektionsschutz fir Hilfskrafte und
Erntehelferinnen und Erntehelfer. Dass
Erzeugerbetriebe im QS-System schon
jetzt Hygiene- und InfektionsschutzmaB-
nahmen zum Schutz ihrer Mitarbeitenden
akribisch umsetzen, zeigen die ersten Aus-
wertungen aus den Stichprobenaudits zur
Erntehygiene, die QS seit dem Frihjahr
durchfihrt. Kostenloser Download unter:
www.g-s.de/infoposter

Niesetikette

Tragen von
Schutzbekleidung

Arbeitshilfen fiir
kombinierte Audits

Nach Ricksprache mit ihrer Zertifizie-
rungsstelle haben QS-Systempartner der
Stufe GroBhandel die Méglichkeit, QS-
und IFS-Audits miteinander zu verbinden.
Voraussetzung ist, dass die beauftragten
Zertifizierungsstellen und Auditoren eine
Zulassung fir beide Systeme besitzen
und im Audit die Checklisten von IFS
und QS vollumféanglich bewertet werden.
Wertvolle Unterstitzung fir die betriebs-
interne Vorbereitung auf diese Kombi-
audits liefern zwei von QS veroffentlichte
Arbeitshilfen.

Beide Dokumente bieten eine Ubersicht,
welche QS-spezifischen Kriterien Uber
die Anforderungen der Standards IFS
Food, IFS Cash &Carry/Wholesale bzw.
IFS Broker hinausgehen. Die Arbeitshil-
fen finden Sie unter:
www.g-s.de/arbeitshilfen-ifs
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Fachbeirat fordert
Nachhaltigkeit

Der Fachbeirat hat sich auf die Durch-
fihrung eines Konzepts zur Umsetzung
betriebsspezifischer NachhaltigkeitsmaR-
nahmen auf Basis freiwilliger, stufeniuber-
greifender Angebote in der Systemkette
Obst, Gemise, Kartoffeln verstandigt.
Hierzu sollen Arbeitsgruppen produkti-
ons- und stufenspezifische Arbeitshilfen
entwickeln, die fir Unternehmen prak-
tische Tipps zur Umsetzung konkreter
NachhaltigkeitsmaBnahmen beinhalten.
Gleichzeitig sollen die Arbeitshilfen

die Unternehmen bei der Umsetzung
individueller Lésungsansatze und der
Dokumentation umgesetzter Nachhaltig-
keitsmaBnahmen unterstitzen.

In einem anschlieBenden Pilotprojekt
kénnen interessierte Betriebe die ent-
wickelten Arbeitshilfen auf Praktikabilitat
testen.
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Blumen und Bienen

Mit der neuen Forderperiode der Gemeinsamen Agrarpolitik in der EU gewinnen

MaBnahmen fiir den Umweltschutz und die Biodiversitdt weiter an Bedeutung.

Schon jetzt kénnen Betriebe vieles fiir mehr Nachhaltigkeit tun.

FOTO: GETTY IMAGES



> Eine umweltfreundliche und nachhaltige
Produktion ist fiir Landwirtschaft und Gar-
tenbau ein zentrales Thema - aus eigenem
Anspruch, aber auch aufgrund der wachsen-
den gesellschaftlichen Forderungen danach.
Auch die Agrarpolitik der Européischen Uni-
on (EU) treibt das Thema voran: In der neu-
en Forderperiode ab 2023 spielen umweltbe-
zogene Leistungen eine entscheidende Rolle
in der Gemeinsamen Agrarpolitik (GAP) der
EU.

Vielfdltige Moglichkeiten

Bund und Lander foérdern bereits heute
Greening- und Agrarumweltmafinahmen
sowie den Vertragsnaturschutz. Viele Betrie-
be sden Blithstreifen aus oder bewirtschaf-
ten ganze Fliachen so, dass sie Insekten als
Nahrungsquelle oder anderen Lebewesen als
Schutz dienen. Die Betriebe schiitzen auf die-
se Weise Flora und Fauna, aber beispielswei-
se auch Gewdsser. Hierfiir konnen sie auch
Flichen nutzen, die aufgrund von Nisse,
Schatten oder einem ungiinstigen Zuschnitt
nur schwer zu bearbeiten, aber ideal als Fla-
che fiir Naturschutzmafinahmen geeignet
sind. Nicht zuletzt dient dieser Einsatz fiir die
Natur auch dem Image in der Offentlichkeit.

Die Biodiversititsmafinahmen stiften Le-
bensraume fiir gefiahrdete Tier- und Pflan-
zenarten. Der Kiebitz beispielsweise kann als
Bodenbriiter auf Brachen Nester anlegen
und zur Aufzucht einen nahegelegenen, licht
eingesiten Blithstreifen nutzen, der mit sei-
nen angelockten Insekten eine Nahrungs-
quelle fiir ihn bietet.

Mit dem Einséden einer solchen Fliche ist
es allerdings nicht getan: Neben der Neuan-
lage ist die optimierte Pflege wichtig. So soll-
ten iiber Winter Strukturen und Deckung -
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sei es auf dem Wegrain, dem Blithstreifen
oder der Brache - unbearbeitet und unge-
pflegt bleiben.

Einen guten Uberblick und neue Perspek-
tiven auf eine fiir Biodiversitdtsmafinahmen
angedachte Fliche und angrenzende Struk-
turen bieten Luftbilder. Fiir Informationen
zum regionalen Artenvorkommen kann ein
Kontakt zum Naturschutz vor Ort helfen. Er-
ganzend zu grofiflichigen Mafinahmen gibt
es zahlreiche Moglichkeiten, auf dem Be-
triebsgelinde oder in Dauerkulturen wie
Obstanlagen Insekten und Vogel beispiels-
weise mit Nisthilfen, Lesesteinhaufen oder
Tranken zu unterstiitzen.

Landwirtschaftskammer berdt

Die Entwicklung von Biodiversitatsmafinah-
men in der Landwirtschaft ist noch nicht ab-
geschlossen. Besonders im Bereich des Gar-
tenbaus und den Sonderkulturen gibt es
Projekte und Versuche, wie Naturschutz mit
der Produktion kombinierbar ist.

In Nordrhein-Westfalen steht den Betrie-
ben die Biodiversititsberatung der Land-
wirtschaftskammer NRW zur Seite. Auch
andere Bundesldnder bieten Unterstiitzung
an. Fragen Sie bei Threm Landwirtschafts-
amt, Threr Landwirtschaftskammer, der Na-
turschutzbehérde und/oder einem Land-
schaftspflegeverband nach.

Biodiversititsmafinahmen sind vielfiltig.
Viele Mafinahmen lassen sich gut in die Pro-
duktionsabldufe integrieren, sodass das En-
gagement in jedem Betrieb moglich ist. <

Eine Auswahl der fur Sie zustandigen

Organisationen finden Sie unter:
www.landwirtschaftskammern.de

GAP: KONDITIONALITAT
UND ECO-SCHEMES

Die Gemeinsame Agrarpolitik
der EU (GAP) regelt die Landwirt-
schaft und fordert mit Pramien die

Einhaltung der Auflagen sowie zu-
satzliche NaturschutzmaBnahmen. Da-
bei umfasste die GAP im Jahr 2019
36 Prozent des Gesamthaushaltes
der EU. Derzeit laufen noch die
Diskussionen zur Neuausrichtung
der GAP, die voraussichtlich ab 2023
in Kraft tritt. Parallel finden
Abstimmungen auf nationaler Ebene
statt, da die Rahmenvorgaben der
EU schlieBlich in nationale Strate-
gieplane einflieBen miissen. Die
Basispramie wird voraussichtlich
sinken und die GAP insgesamt
»griner® werden.

Die Konditionalitat umfasst die Vor-
gaben, die zukiinftig zum Erhalt der
Basispréamie eingehalten werd-en
mussen. Sie integriert die bisherigen
Greening-Vorgaben und die Cross-
Compliance-Regelungen, die je-
doch bei der Neuausrichtung jeweils
neu angepasst werden.

Die Eco-Schemes bzw. Okorege-
lungen sind umweltbezogene frei-
willige FérdermaBnahmen, die in
der ersten Saule der GAP

geférdert werden sollen. Derzeit
diskutiert werden hierfiir unter an-
derem Blihstreifen, Altgrasstreifen

und der Anbau vielféltiger Kulturen.
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Klar verortet

In Deutschland, Belgien und den Niederlanden
befinden sich die meisten QS-Erzeuger fir
Obst, Gemiise und Kartoffeln in Europa.

Zugelassene Betriebe im QS-System
(nach Stufen, alle Lander)

Erzeugung

14.131

GroBhandel,
Be-/Verarbeitung

968

Logistik
511

Wi &

STUFE ERZEUGUNG:
ANZAHL ZUGELASSENER BETRIEBE NACH ZERTIFIZIERUNG

66
453 Qs- 17

Qs- Erzeugung Erzeugung S-GAP
622 7.925 Q

GLOBALG A.P. QS GAP 625 2714
AMA- GAP GLOBALGAP

1 709
Vegaplan
DEUTSCHLAND EUROPA
(ohne Deutschland)
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Die Landwirtschaft ist
Teil der Losung

Die Europdische Union hat mit dem Green Deal ambitionierte Ziele formuliert.

Fiir Marlene Mortler ist klar: Land- und Forstwirtschaft sind fiir die zukiinftige Entwicklung

entscheidend, denn sie arbeiten mit den wichtigsten Ressourcen der Erde.

MARLENE MORTLER (CSU)

... ist seit 2019 Mitglied des EU-Parlaments.
Sie ist unter anderem Mitglied im Ausschuss fuir

Landwirtschaft und landliche Entwicklung (AGRI).

Zentrale Aufgabe des AGRI ist die Gestaltung
der gemeinsamen Agrarpolitik der EU (GAP).
Marlene Mortler ist auBerdem Mitglied

des QS-Kuratoriums.

> Die Europdische Union nimmt sich fiir die Zukunft viel
und Wichtiges vor: Unser Leben soll stirker in Einklang mit
den planetaren Grenzen unserer Erde gebracht werden. Wie
dies gelingen kann und soll, hat die EU-Kommission im Green
Deal festgehalten. Er beinhaltet eine Vielzahl an Initiativen.
Das Ziel ist, eine Kreislaufwirtschaft in der Européischen Uni-
on zu schaffen, in der ressourcenschonende Verarbeitung und
Wiederverwertung zentral sind, um ein nachhaltiges Wachs-
tum zu ermoglichen. Die politischen Ansitze zur Erreichung
dieses Ziels sind jedoch sehr unterschiedlich. Manche gehen
ideologisch an die Sache heran, andere eher pragmatisch und
realistisch. Eine Folgenabschatzung lasst die Kommission bis
heute offen.

Mehr Forschung und Entwicklung

Fiir mich bedeutet Nachhaltigkeit, die drei Siulen - Okolo-
gie, Okonomie und Soziales - in der Waage zu halten. Aus
diesem Grund finde ich es besser, Problemen und Heraus-
forderungen nicht mit Verboten zu begegnen, sondern nach
Losungen zu suchen. Ich bin iiberzeugt, dass héhere Klima-
und Umweltziele nur durch gezielte Forschung und Entwick-
lung auf wissenschaftlicher Basis erreicht werden konnen.
Das gilt fiir alle Wirtschaftssektoren und natiirlich auch fiir
die Landwirtschaft.

Als Agrar- und Erndhrungspolitikerin ist fir mich die Be-
deutung unserer Land- und Forstwirtschaft fiir den Green
Deal elementar. Die Farm-to-Fork-Strategie, die Teil des
Green Deals ist, kann eine grofle Chance sein, wenn unsere
Landwirtschaft als Teil der Losung angesehen wird. Wenn we-
niger Diinge- und Pflanzenschutzmittel eingesetzt werden
sollen, brauchen wir geeignete Alternativen, realistische

FOTO: EUROPAISCHES PARLAMENT
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Die Landwirtschaft ist der zentrale Kristallisationspunkt
von Klimapolitik und z&hlt gleichzeitig bei der EU-Kommission

zum am meisten unterschéatzten Handlungsfeld.*

Ubergangsperioden und praxistaugliche Innovationen. Neue
Ziichtungstechniken, krankheitsresistentes Saatgut und Digita-
lisierung sind absolut notwendig fiir die Erreichung méglicher
Reduktionsziele. Wissenschaft, angewandte Forschung und Be-
ratung miissen schneller und besser mit der praktischen Land-
wirtschaft verzahnt, vernetzt und geteilt werden. Denn wir wol-
len weltweit die hochsten Standards setzen und gleichzeitig
wettbewerbsfihig bleiben.

Landwirte als Klimaschiitzer
Es hat seinen Grund, warum die Landwirtschaft stets ein zentra-
les Element in den Initiativen der EU spielt, wie bei der Farm-to-
Fork-Strategie oder der Biodiversititsstrategie. Fiir mich ist die
Land- und Forstwirtschaft der zentrale Kristallisationspunkt von
Klimapolitik. Gleichzeitig z&hlt sie aufseiten der EU-Kommission
und anderen zum am meisten unterschitzten Handlungsfeld.
Wir alle sind von den natiirlichen Ressourcen abhingig, wir
schopfen, bewirtschaften, pflegen und konsumieren diese. Unsere
Land- und Forstwirtschaft ist die einzige Branche, die Sauerstoff
produziert und Kohlenstoffdioxid bindet. Sie wird dadurch zu
einer Wunderwaffe im Kampf gegen den Klimawandel, wenn wir
die richtigen und verldssliche Rahmenbedingungen setzen.

Aufkldarung zu mehr Nachhaltigkeit

Genauso wichtig ist, nicht nur die Angebotsseite, sondern auch
die Nachfrageseite zu betrachten. Bioprodukte werden nicht zu
einer nachhaltigeren Gesellschaft beitragen, wenn die Produkte
nicht entsprechend angenommen und nachgefragt werden. Bio-
produkte sind auch nicht per se gut, wenn der Bauer seine Haus-
aufgaben nicht macht und konventionelle Erzeugnisse nicht au-
tomatisch schlechter, wenn der Bauer seine Hausaufgaben macht.

Selbst vermeintlich seriose Schulbiicher sind hier mit einseitigen
Aussagen grenzwertig unterwegs. Wenn wir es schaffen, nachhal-
tige Produkte entsprechend attraktiv zu gestalten und die Men-
schen aufzukliren tber bestehende Qualitatskriterien, unsere
Priifsysteme entlang der Lebensmittelkette, die heimischen und
europdischen Standards und die Bedeutung regionaler und euro-
péischer Produkte, bin ich mir sicher, dass dies weitere Investitio-
nen zur Erreichung der Ziele des Green Deals freisetzen kann.

Kooperation statt Konfrontation

Mitteleuropa gilt als einer von drei Gunststandorten fiir Agrar-
produktion weltweit. Dieses Potenzial miissen wir nutzen. Die
Landwirtschaft ist systemrelevant — das hat uns die Coronapan-
demie deutlich vor Augen gefiihrt. Deshalb wollen wir, dass uns
unsere Bauern auch in Zukunft mit ausreichend qualitativ hoch-
wertigen und vielfiltigen Nahrungsmitteln versorgen.

Mein Ansatz bei allen politischen Entscheidungen ist dabei
immer: Kooperation statt Konfrontation, Gebote statt Verbote
und Losungen statt Schuldzuweisungen. Wir miissen unsere eige-
ne europdische Erndhrungsvorsorge sicherstellen. So verfiigen
wir auch weiterhin tber die sichersten und qualitativ hochwer-
tigsten Lebensmittel tiberhaupt. Auch wenn eine pflanzenbetonte
Erndhrungsweise zunimmt, kann Griinland auch in Zukunft am
besten durch die Haltung von Wiederkduern nutzbar gemacht
werden.

Und wir werden in Europa schnell erkennen, dass der Ruf
nach einer energie- und proteinautarken Landwirtschaft lauter
wird. Denn auf unserer Erde liefert die Photosynthese Nahrung,
Energie, Baumaterialien, chemische Grundstoffe, und sie ist fiir
98 Prozent unseres Lebens zustandig. Der (eigentliche) unver-
falschte Grundgedanke des Green Deals! <
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Il RUCKBLICK
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Die QS-Geschaftsstelle

Anzahl der Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter

Durchschnittsalter

38,23

Vollzeit

55

Teilzeit

19

Mitarbeiterinnen

59

Mitarbeiter
15

Remote-Kontrollen absolute Ausnahme

Im QS-System sind aufgrund der nach wie vor aktuellen Gefahrdungslage durch
das Coronavirus, die Afrikanische Schweinepest (ASP) und die Geflugelgrippe auch
Remote-Kontrollen méglich. Diese Regelung gilt bereits seit Mitte November letz-
ten Jahres. Insgesamt flhrten die Zertifizierungsstellen im letzten Halbjahr bei 137
Systempartnern die digitale Alternative zu einem Audit vor Ort durch. In Deutsch-

land waren es lediglich
16 Betriebe (12 Pro-
zent). 35 Prozent aller
Remote-Kontrollen im
Ausland fanden in
Betrieben in GroBbritan-
nien statt.

Trotz angespannter In-
fektionslage bleiben die
Remote-Kontrollen im
QS-System also eine
seltene Ausnahme. Im
Vergleich zur Gesamtau-
ditzahl im vergangenen
Halbjahr fihrten die Zer-
tifizierungsstellen weni-
ger als 1 Prozent ihrer
Audits als Remote-Kon-
trollen durch.

unangekiindigte
Systemaudits

Audits im ersten Halbjahr 2021

137
Remote-Kontrollen 11.225
System-
audits
2.759
Spotaudits
gesamt
17.337

3.216
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20 Jahre QS
W 2001
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Award der Deutschen
Fachpresse fiir ,,qualitas*

Das Magazin ,qualitas* wurde

als ,Fachmedium des Jahres" in
der Kategorie ,Bestes Corporate
Media-Produkt’ ausgezeichnet.
,Mit dem Magazin ,qualitas’ hat
der Auftraggeber QS Qualitat und
Sicherheit GmbH entgegen dem
Digitaltrend auf die kommunika-
tive und integrative Starke einer
Printpublikation gesetzt. Klar
gegliedert, mit anspruchsvollen
Beitréagen, einer einpragsamen
Bildsprache und aufwandigen
Grafiken erreicht ,qualitas' sein
Ziel, Qualitatssicherung als tiber-
greifendes System darzustellen®,
so die Jury in ihrer Begriindung.
JWIir freuen uns sehr Uber diese
Auszeichnung. Wir bringen die
vielfaltigen Themen von der
Landwirtschaft bis an die Laden-
theke zusammen und zeigen die
Tiefe und Starke des QS-Sys-
tems. Die gute Resonanz aus der
Branche und nun auch der Preis
freuen uns sehr, kommentiert
QS-Geschaftsfihrer Dr. Alexander
Hinrichs die Auszeichnung.
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> Herbst_2021

Die ndchste Ausgabe erscheint im
Oktober 2021.

Geplante Schwerpunkte:

* Jubilaum
QS feiert im Oktober
den 20. Geburtstag

» Tierschutzbeauftragte
Aufgaben in den Schlachtbetrieben

= Futtermittelmonitoring
Auswertungen fiir 2021

ﬁ Ihre Meinung ist uns wichtig! Haben lhnen bestimmte Artikel besonders gut gefallen?
Welche Themen vermissen Sie? Schreiben Sie uns an presse@q-s.de.

qualitas gibt es auch als E-Paper unter www.q-s.de/qualitas.
.
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