Checkliste Erzeugung

Angaben zum Audit

Systempartner

Auditierte Standorte

Zusatzliche
Standortinformationen, z.B.
Bindler, Kennnummern o.a.

Name der Auskunftsperson

Spotaudit X

Stichprobenaudit

Sonderaudit

Parallelaudit
Auditdatum (von) Auditdatum (bis)
Auditanfang (hh:mm) Auditende (hh:mm)

Auditdauer (hh:mm)

Kombiaudit
(Norm/Standard/Programm)

Zertifizierungsstelle

Nachname, Vorname des

Auditors
Bemerkung wdh D-
Wdh D-Abw./General-K.O. Abw./ General-
K.O.
Kommentare
. . . Anzahl der vereinbarten
Vorlaufiges Auditergebnis KorrekturmaBnahmen
Ort, Datum Unterschrift/en Auditor/en

Ich bestdtige die Angaben zum Betrieb und zur Durchfiihrung des Audits.
Eine Kopie des Auditberichts (mind. des Deckblattes) und des MaBnahmenplans habe ich erhalten.

Ort, Datum Unterschrift Betriebsverantwortlicher
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Angaben zum Betrieb - Bearbeitung/Ausgegliederte Vermarktung

Name des Betriebes

StraBe und Hausnummer

Postleitzahl und Ort

Telefon-/Telefaxnummer

Email

QS-Standortnummer

QS-Identifikationsnummer

Name des Verantwortlichen

FIAS gewlnscht

Geltungsbereich - Bearbeitung/Verarbeitung Vermarktung

Produktionsart Produktionsart-Nummer
Bearbeitung 450
Ausgegliederte Vermarktung 460
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Angaben zum Betrieb - Erzeugung Kartoffeln

Name des Betriebes

StraBe und Hausnummer

Postleitzahl und Ort

Telefon-/Telefaxnummer

Email

QS-Standortnummer (OGK-Nr.)

Angemeldete Produktionsart-Nr.

QS-Identifikationsnummer

Name des Verantwortlichen

Name des Blndlers

FIAS gewlnscht

Geltungsbereich - Erzeugung Kartoffeln

Produktionsart

Produktionsart-Nummer

Kartoffelanbau

5001

Zusatzinformationen - Erzeugung Kartoffeln

Angebaute Kulturen (laut Produktliste)

Flache (ha)

999998 Erzeuger mit nicht selbst erzeugter Ware

211000 Kartoffel
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Angaben zum Betrieb - Erzeugung Obst, Gemiise

Name des Betriebes

StraBe und Hausnummer

Postleitzahl und Ort

Telefon-/Telefaxnummer

Email

QS-Standortnummer (OGK-Nr.)

Angemeldete Produktionsart-Nr.

QS-Identifikationsnummer

Name des Verantwortlichen

Name des Blndlers

FIAS gewlnscht

Geltungsbereich - Erzeugung Obst, Gemiise

Produktionsart

Produktionsart-Nummer

Obstanbau (Freiland) 4001
Obstanbau (Geschutzter Anbau) 4002
Gemduseanbau (Freiland) 4004
Gemliseanbau (Geschutzter Anbau) 4008

Zusatzinformationen - Erzeugung Obst, Gemiise

Angebaute Kulturen (laut Produktliste) Flache (ha)
163080 Ananas
130010 Apfel
140010 Aprikose
270050 Artischocke
231030 Aubergine
163010 Avocado
251080 Baby Leaf

Checkliste Erzeugung

Version 01.01.2024
Status: ¢ Freigabe
Seite 4 von 27



270080 Bambussprossen
163020 Banane
256990/3 |Barlauch
256080 Basilikum
130020 Birne
241020 Blumenkohl (Romanesco)
300010 Bohne (getrocknet)
260010 Bohne (mit Hulse)
260020 Bohne (ohne Hilse)
256990/1 |Bohnenkraut
241010 Broccoli
153010 Brombeere
163090 Brotfrucht; Jackfrucht
254000 \E/SVr::sréerrr\nli:re‘zzg)(Wasserspinat, Zwergkleefarn,
0251000/1 |Bunte Salate (Lollo, Eichblatt, Batavia), Freiland
0251000 |Bunte Salate (Lollo, Eichblatt, Batavia), Gewachshaus
120030 Cashewnuss
163060 Cherimoya; Rambutan
255000 |Chicorée
231020/1 [Chilischote; Pfefferschote/Peperoni
243010 Chinakohl (Indischer (Chinesischer) Senf, Pak- Choi)
154020 Cranbeere
161010 Dattel
256030/1 |Dill
163100 Durian
300030 Erbse (getrocknet/Kicher-; Platt-)
260030 Erbse (mit Hilse)
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260040 Erbse (ohne Hilse)

213050 Erdartischocke (Topinambur)

152000 Erdbeere (Freiland)

152000/1 [Erdbeere (Gewdchshaus)

401020 Erdnuss

999998 Erzeuger mit nicht selbst erzeugter Ware
251030 Eskariol/Breitblattrige Endivie (Radiccio, Endivie, etc)
0631000 |Essbare Bliten

256100 Estragon (Ysop)

161020 Feige

270040 Fenchel

231020 Gemlsepaprika

232020 Gewdlrzgurken

163050 Granatapfel

110010 Gra_pefruit (Pampelmusen, Pomelos, Sweeties, Tangelo,

Ugli und andere Hybriden)

243020 Grinkohl

163070 Guave

154050 Hagebutte

120060 Haselnuss

154010 Heidelbeere; Blaubeere

153030 Himbeere

154080 Holunderbeere (Wilde Vogelbeere)
213040/1 |Ingwer

130050 Japanische Wollmispel

154030 Johannisbeere (rot, schwarz, weiB)
154010/2 |Jostabeere

161060 Kakis, Japanische Persimone
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161050 Karambole
212010 Ii\(/lzs;]siz\g (Dasheen, Eddoe (Japanische Taro), Tannia,
120040 Kastanien
256010 Kerbel
162010 Kiwi
151010/3 [Kiwibeere
220010 Knoblauch
220010/1 [Knoblauch (frisch)
213030 Knollensellerie
244000 Kohlrabi (Freiland)
244000/1 [Kohlrabi (Gewachshaus)
120050 Kokosnuss
256030/3 [Koriander
153020 Kratzbeeren (Loganbeere)
251040 Kresse/Garten-/Kapuzinerkresse
280010 Kulturpilze (Wiesenchampignon, Austernsaitling, Shiitake)
256030/5 |Kimmelblatter
161040 Kumquat
232030/002 |Kirbis (Flaschen-) (z.B. Flaschenkiirbis)
232030/008 E;Jtril;issoglc)-;arten—) (z.B. Spaghetti-, Halloweenkdirbis,
233020/001 [Klrbis (Moschus-) (z.B. Butternutktirbis)
233020/003 [Kurbis (Riesen-) (z.B. Hokkaidoklrbis)
233020/1 |Kirbis (Sonstige)
256030/4 |Liebstockel
110040 Limette
300020 Linse (getrocknet)
162020 Litschi
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256090 Lorbeerblatt

120070 Macadamianuss

234001 Mais (Puff-, Popcornmais)

234000 Mais (Zuckermais)
256070/1 |Majoran

110050 Mandarine (Clementine, Tangerine, etc)
120010 Mandel

163030 Mango

252030 Mangold

162030 Maracuja; Passionsfrucht (Granadilla)
154060 Maulbeere

213040 Meerrettich
256990/2 |Melisse/Zitronenmelisse

233010 Melone (Zuckermelone, Kiwano)
251041 Microgreens
256080/1 |Minze

130040 Mispel
251080/1 |[Mizuna (Blatter und Keime der Brassica spp)
213020/1 [Mohrribe, Karotte, Mohre (lose Ware)
213020 Mohrribe; Karotte; Méhre (Bund-)
130020/1 ([Nashi Birne

140030 Nektarine

231040 Okra; Griechisches Hornchen

161030 Olive

0233000 |Olkirbis

110020 Orange

256070/2 |[Oregano
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163040 Papaya; Tamarillo

120020 Paranuss

213060 Pastinake

120080 Pecannuss

256040 Petersilie (Schnitt-)
256040/1 |Petersilie (Topf)

213070 Petersilienwurzel

140030/1 |Pfirsich

140040 Pflaume (Reneclaude, Mirabelle, Zwetschge)
231010/1 [Physalis/Kapstachelbeere

120090 Pinienkerne

120100 Pistazie

270060 Porree

252020 Portulak (Winterportulak (Kubaspinat))
154010/1 (Preiselbeere

500020 (F;sueiﬁg;))getreide (Amaranth, Buchweizen, Chiasamen,
252020/1 |Queller

130030 Quitte
213080/2 |Radieschen (Freiland)
213080/3 [Radieschen (Gewdachshaus)

213080 Rettich (Freiland)
213080/1 |Rettich (Gewachshaus)

270070 Rhabarber

242010 Rosenkohl; Kohlsprossen

256060 Rosmarin

213010 Rote Bete

242020 Rotkohl
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251060 Rucola; Rauke
251020/2 |Salat (Eisberg-, Freiland)
251020/3 |Salat (Eisberg-, Gewachshaus)

251010 |Salat (Feld-, Freiland)
251010/1 |Salat (Feld-, Gewdachshaus)

251020 Salat (Kopf-, Freiland)
251020/1 |Salat (Kopf-, Gewachshaus)
251020/8 [Salat Romana (Freiland)

256050 |Salbei

140020/1 |Sauerkirsche

022030 Schalotte

232010 Schlangengurken (Landgurken)

256020 Schnittlauch

213090 Schwarzwurzel
256030/2 [Sellerieblatter; Sauerampfer

243990 Sonstige Blattkohle

241990 Sonstige Blumenkohle

256990 Sonstige Frische Krauter

161990 Sonstige Friichte - essbare Schale

163990 Sonstige groBe Friichte - nicht essbare Schale
300990 Sonstige Hulsenfrichte, getrocknet

162990 Sonstige kleine Frichte - nicht essbare Schale
242990 Sonstige Kopfkohle

251990 Sonst.ige Kopfsalate, andere Salatarten einschl.

Brassicaceen

280990 Sonstige Kulturpilze

232990 Sonstige Klirbisgewachse - genieBbare Schale
233990 Sonstige Klrbisgewachse - ungenieBbare Schale
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120990 Sonstige Nlsse (mit/ohne Schale)
231990 Sonstige Solanaceae
251080/9 |Sonstige Sprossen und Keimlinge
270990 Sonstige Stangelgemise (frisch)
110990 Sonstige Zitrusfrichte
252990 Sonstiger Spinat u. verwandte Arten (Blatter)
130990 Sonstiges Kernobst
154990 Sonstiges Kleinobst und Beeren
140990 Sonstiges Steinobst
153990 Sonstiges Strauchbeerenobst
212990 Sonstiges Tropisches Wurzel- und Knollengemtuse
213990 Sonstiges Wurzel- u. Knollengemuse auBer Zuckerriben
220990 Sonstiges Zwiebelgemiise
270010/2 |Spargel grin
270010/1 |Spargel weiB
220020 Speisezwiebeln
252010 Spinat
242020/4 |Spitzkohl
154040 Stachelbeere
162040 Stachelfeige; Kaktusfeige; Pitaya
270030 Stangensellerie
252010/1 |Stielmus (Rubstil)
212020 SuBkartoffel
140020 SuBkirsche
151010/2 [Tafeltraube blau
151010/1 [Tafeltraube hell
256070 Thymian
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231010 Tomate

120110 Walnuss

233030 Wassermelone

253000 Weinblatter

213110 WeiBe Ribe; Speiseriibe; Kohlriibe

242020/3 |WeiBkohl

250214 Weizenkeimling

242020/2 |Wirsing

212030 Yamswurzel

110030 Zitrone

232030 Zucchini

220020/1 [Zwiebel (Silberzwiebeln)

220040 Zwiebel; (Lauch-, Bund-, Frihlings-)
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QS

Betrieb: Datum:

Anforder| = - . D/ Bemerkungen/
o |

ung Nr. | £ 9 Kriterium/ Anforderung| A | B | C K.O. E KorrekturmafBn.- Nr.
[ =
[Ny i

= Fiir dieses Kriterium ist unabhangig von der Bewertung anzugeben, anhand welcher Nachweise
und/oder Priifgegenstdnde die Einhaltung kontrolliert worden ist.
# = Fiur dieses Kriterium muss die KorrekturmaBnahme bei einer Abweichung innerhalb von 28 Tagen
erfolgen (gilt nur fiir Erzeugung und QS-GAP und FIAS!)

a2 Allgemeine Anforderungen

a 2.1 Allgemeine Systemanforderungen

az2l.1 1 |OGK Betriebsdaten # X
az21.2 1 [OGK Durchfiihrung und

SPOT Dokumentation der

Eigenkontrolle * #

az2l.3 1 |OG,K |D=K.O. |Umsetzung eingeleiteter

SPOT MaBnahmen aus der
Eigenkontrolle *
a21l4 1 [OGK Ereignis- und X

Krisenmanagement

a2.l1.5 1 [OGK Teilnahme "Ausgegliederte X
Vermarktung"

a222 Betriebsfiihrung

a221 1 |OG,K Qualifikation X
az222 1 |[OGK [D=K.O. [Subunternehmer * X
a22.3 1 |OG,K Wartung von Anlagen, X

Bewadsserungssystemen
und der Geratetechnik

a224 1 |OGK |D=K.O. |Getrennte Lagerung
SPOT

a3 Anforderungen Pflanzenproduktion
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QS

Anforder| = - . D/ Bemerkungen/
o |
ung Nr. | £ 9 Kriterium/ Anforderung | A | B | C K.O. E KorrekturmafBn.- Nr.
e | i
a 3.1 Anforderungen an den Standort
a3.1.1 1 [OGK Risikoanalyse und X
Risikomanagement flr
Flachen/Substrate
a 3.2 Nachhaltige Bodenbearbeitung und Bodenschutz
a3.2.1 1 [OG,K Erosionsminderung, X
Bodenschutz und
Minimierung bodenbirtige
a 3.3 Aussaat/Pflanzung
a3.3.1 1 |OG,K Aufzeichnungen Aussaat X
und Pflanzung
a3.3.2 1 |OG,K Pflanzengesundheit, X
Pflanzguteignung und
Zukauf
a3.3.3 1 |OG,K Kontrollsystem fur X

Pflanzgut aus
Eigenvermehrung

a3.3.4 1 |[OGK [D=K.O. |[Kartoffeln: Einsatz X
gepriften Pflanzgutes

a3.3.5 1 |OGK Sprossen und Keimlinge: X
Samen- und
Saatguteignung

a 3.4 Diingung

a34.1 1 |OGK Aufzeichnungen der X
DingemaBnahmen #
a3.4.2 1 [OGK Ermittlung der im Boden X
verfligbaren
Nahrstoffmengen
a3.4.3 1 |OGK Diingebedarfsermittlung X
a3.4.4 1 |OGK Bedarfsgerechte Diingung X
a3.4.5 1 [OGK Gegenlberstellung von X
Dingebedarf und
Nahrstoffeinsatz
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QS

Anforder| = - e . D/ Bemerkungen/
o |
ung Nr. | £ 9 Kriterium/ Anforderung | A | B | C K.O. E KorrekturmafBn.- Nr.
e | i

a3.4.6 1 [OGK Ausbringung von

SPOT Dungemitteln

a3.4.7 1 [OGK Risikoanalyse flr X
organische Dinger

a 3.4.8 1 |OGK |D=K.O. [Einsatz von

SPOT Wirtschaftsdingern
tierischen Ursprungs

a3.4.9 1 |OG,K |D=K.0. |Ausbringung von

SPOT Klarschlamm

a3.4.10 |1 |OGK Verwendung von

SPOT Garsubstraten

a34.11 |1 |OGK Lagerung von

SPOT anorganischen
Diingemitteln

a3.4.12 |1 |OGK Lagerung von organischen

SPOT Diingemitteln

a 3.5 Pflanzenschutz/Nacherntebehandlung

a3.5.1 1 [OGK |D=K.O. |Aufzeichnungen der X
Pflanzenschutz- und
NacherntebehandlungsmaB

a3.5.2 1 |O0GK |D=K.O. |Einhaltung der Wartezeit *

SPOT

a3.5.3 1 |[OGK |D=K.O. |Einsatz von Pflanzenschutz-

SPOT und
Nacherntebehandlungs-

a3.54 1 [OGK |D=K.O. |Sachkundenachweis X

a 3.5.5 1 [OGK [D=K.O. |MaBnahmen des X
integrierten
Pflanzenschutzes

a3.5.6 1 [OGK Vermeidung von Abdrift

SPOT

a3.5.7 1 [OGK Entsorgung von

SPOT Spritzfllissigkeitsresten

a 3.5.8 1 [OG,K Liste X
Pflanzenschutzmittel/Nache
rntebehandlungsmittel
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QS

Anforder| = - . D/ Bemerkungen/
o |
ung Nr. | £ 9 Kriterium/ Anforderung | A | B | C K.O. E KorrekturmafBn.- Nr.
e | i

a3.5.9 1 [OG,K |D=K.O. |Lagerung von

SPOT Pflanzenschutzmitteln

a3.5.10 |1 |OGK Bestandsliste/Gefahrenstof X
fverzeichnis

a3.5.11 |1 [OGK Pflanzenschutzmittellager

SPOT

a3.5.12 |1 |OGK [D=K.O. |[Zugang zum

SPOT Pflanzenschutzmittellager

a3.5.13 |1 |OGK Vorkehrungen fur

SPOT Verschitten/Auslaufen

a3.5.14 |1 [OGK |D=K.O. |Anmischen von

SPOT Spritzmittelflissigkeiten

a3.5.15 |1 |OGK [D=K.O. [Entsorgung von leeren

SPOT Pflanzenschutzmittelbehalt
ern

a3.5.16 |1 [OGK |[D=K.O. |Reinigung von X
Pflanzenschutzmittelbehalt
ern

a3.5.17 |1 [OGK Entsorgung von

SPOT Pflanzenschutzmitteln

a 3.6 Bewdsserung und Wassereinsatz vor der Ernte

a3.6.1 1 |OGK |D=K.O. |Risikonalyse

SPOT mikrobiologische
Wasserqualitat *

a3.6.2 1 |OGK Risikoanalyse chemische X
und physikalische
Wassergualitat

a 3.6.3 1 |[OGK [D=K.O. [Abwasser X

a 3.7 Wassermanagement

a3.7.1 1 |OG,K |D=K.O. |Wasserentnahme und X
Ableitung

a 3.8 Ernte und Transport
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QS

Anforder| = - . D/ Bemerkungen/
o |
ung Nr. | £ 9 Kriterium/ Anforderung | A | B | C K.O. E KorrekturmafBn.- Nr.
e | i
a3.8.1 1 [OGK Erntevorbereitung
SPOT
a3.8.2 1 [OGK Aufzeichnungen zur Ernte X
a 3.9 Lagerung und Handhabung von Produkten
a3.9.1 1 [OGK Warenidentifikation im
SPOT Lager
a3.9.2 1 |OG,K Qualitatserhaltende
SPOT MaBnahmen
a3.93 |1 |OGK Uberpriifung der X
Messgerate
a394 1 |OG,K |D=K.0. |Schadlingsmonitoring/-
SPOT bekampfung *
a3.9.5 1 [OGK Umgang mit nicht X
konformen Produkten #

a 3.10 Dokumentation von Betriebsmitteln, Riickverfolgbarkeit, Kennzeichnung und
Zeichennutzung

a3.10.1 |1 [OGK Zukauf von Betriebsmitteln X
und Dienstleistungen

a3.10.2 |1 |OGK |D=K.O. |Rickverfolgbarkeit *

SPOT

a3.10.3 |1 [OGK |D=K.O. |Kennzeichnung von QS- X
Ware *

a3.104 |1 |OGK Kennzeichnung von QS- X
Ware mit einer
Identifikationsnummer

a3.10.5 |1 [OGK Zeichennutzung

SPOT

a3.10.6 |1 [OGK Produktkennzeichnung

SPOT

a 3.11 Verpacken von Ernteprodukten
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QS

Anforder| = - . D/ Bemerkungen/
o |

ung Nr. | £ 9 Kriterium/ Anforderung | A | B | C K.O. E KorrekturmafBn.- Nr.
e | i

a3.11.1 |1 [OGK |D=K.O. |Verpackungsmaterial

SPOT

a3.11.2 (1 [OGK Konformitatserklarung/Unb X

edenklichkeitserklarung

a4 Hygieneanforderungen

ad.l Hygienemanagement

a4.1.1 1 |OG,K Risikoanalyse Hygiene X

a4.1.2 1 |OG,K |D=K.O. |Hygienecheckliste/-
SPOT verfahren

a4.1.3 1 [OGK |D=K.O. |Hygieneanforderungen
SPOT Betriebsstatte und
Einrichtungen

ad.1.4 1 [OGK |D=K.O. |Hygieneanweisungen
SPOT

a4.1.5 1 [OG,K |D=K.O. |Hygieneschulungen
SPOT

a4d.1.6 1 |O0GK |D=K.O. |Anforderungen an Wasser
SPOT und Eis *

ad.1.7 1 [OGK [D=K.O. |Toiletten fur Erntearbeiter
SPOT

a4.1.8 1 |OGK Eignung der Betriebsmittel
SPOT

a4.1.9 1 [OG,K |D=K.O. |Glasbruch bei Lampen

SPOT

a4.1.10 |1 [OGK Umgang mit Glas und
SPOT Hartplastik

a4.1.11 |1 [OGK Zugang von Haustieren
SPOT

ab Erzeuger mit nicht selbst erzeugter Ware
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QS

Anforder| = - . D/ Bemerkungen/
o |
ung Nr. | £ 9 Kriterium/ Anforderung K.O. E KorrekturmafBn.- Nr.
e | i
a5.1 Handhabung nicht selbst erzeugter Ware
ab.1.1 1 [OGK Wareneingangskontrolle
ab.1.2 1 [OGK Umgang mit Retouren
ab.1.3 1 |OG,K Prifung Rickverfolgbarkeit
ab.14 1 |OG,K |D=K.O. |Warentrennung
SPOT
ab.1.5 1 |OGK |D=K.0. |Abgleich Warenein- mit
Warenausgang
ab.1.6 1 |OG,K Zeichennutzung bei
zugekaufter Ware
a6 Abfall- und Umweltmanagement, Recycling und Wiederverwendung
a 6.1 Abfallmanagement, Recycling und Wiederverwendung
a6.1.1 1 [OGK Abfallstoffe und
Umweltverschmutzungsque
llen
a6.1.2 1 |OGK |D=K.O. |Abfalllagerung
SPOT
a6.1.3 1 |OGK Abfallmanagement
a7 Arbeitsbedingungen
a7.1 Arbeitssicherheit und soziale Belange
a7z.l1.1 1 |OGK Mitarbeitereinweisung und -
qualifikation
a7z.1.2 1 |OG,K |D=K.O. |Schutzkleidung und -
SPOT ausristung,
Anwenderschutz
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QS

Anforder| = - . D/ Bemerkungen/
o |
ung Nr. | £ 9 Kriterium/ Anforderung K.O. E KorrekturmafBn.- Nr.
e | i

a7.1.3 1 [OGK Erste-Hilfe-Ausstattung

SPOT

a7.1.4 1 [OGK Unfall- und Notfallplan

SPOT

a7.1.5 1 |OG,K Arbeitskraft mit Erste-Hilfe-
Schulung

y2 FIN - Allgemeine Anforderungen

y 2.1 Organisation NachhaltigkeitsmaBnahmen

y 2.1.1 1 |OG,K Verantwortlicher fur
Nachhaltigkeit
(Nachhaltigkeitsbeauftragt

y2.1.2 1 |OG,K Durchfithrung QS-
Nachhaltigkeitscheck

y 2.1.3 1 [OGK Durchflihrung und
Dokumentation der
Eigenkontrolle

y2.1.4 1 [OGK Umsetzung eingeleiteter
MaBnhamen aus der
Eigenkontrolle

y3 Anforderungen Handlungsfelder

y 3.1 Biodiversitat

y 3.1.1 1 |OGK Umsetzung von
BiodiversitatsmaBnahmen

y3.1.2 |1 |OGK Ubersicht
Biodiversitatsaktivitaten

y 3.1.3 1 [OGK Fortbildung/Beratung

y3.1.4 1 [OGK Eingeschrankte
Anwendung Pflanzenschutz-
und Dingemittel

y 3.1.5 1 [OGK Erhalt nattrlicher
Okosysteme und
Lebensraume
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Betrieb: Datum:

Anforder| = - . Bemerkungen/
] i K Anf A B D E

ung Nr. | £ 9 riterium/ Anforderung KorrekturmafBn.- Nr.
[ =
L L

= Fiir dieses Kriterium ist unabhangig von der Bewertung anzugeben, anhand welcher Nachweise
und/oder Priifgegenstidnde die Einhaltung kontrolliert worden ist.

g2 Anforderungen FIAS
g2.1.1 1 Durchfiihrung und X
Dokumentation der
Eigenkontrolle #
g2.1.2 1 Umsetzung eingeleiteter X
MaBnahmen aus der
Eigenkontrolle #
g2.1.3 1 Arbeitnehmervertretung # X
g2.l.4 1 Beschwerdeverfahren # X
g2.1.5 1 Einhaltung der ILO- X
Kernarbeitsnormen #
g2.1.6 1 Arbeitnehmerinformation # X
g2.1.7 1 Arbeitsvertrage/schriftlich X
fixierte
Arbeitsbedingungen #
g2.1.8 1 RegelmaBige X
Lohnzahlungen #
g2.1.9 1 Arbeitentgeld # X
g2.1.10 |1 Beschaftigung von Kindern X
und Jugendlichen #
g2.1.11 |1 Pflichtschulausbildung # X
g2.1.12 |1 Arbeitszeiterfassung # X
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Anforder| = - e . Bemerkungen/
o |

ung Nr. | £ o Kriterium/ Anforderung| A | B | C D E KorrekturmaBn.- Nr.
e | i

g2.1.13 |1 Arbeits- und Ruhezeiten # X

g2.1.14 |1 Pausen- und

SPOT Bereitschaftsraume #

g2.1.15 (1 Umkleidemdoglichkeiten # X

g2.1.16 |1 Aufbewahrungsmdglichkeit X

en #
g2.1.17 |1 Unterbringung der
SPOT Arbeitskrafte #

Version 01.01.2024

. Status: ¢ Freigabe
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Betrieb: Datum:

Anforder| = - . Bemerkungen/
] L K Anf D E

ung Nr. | £ 9 riterium/ Anforderung KorrekturmafBn.- Nr.
[ =
L L

= Fiir dieses Kriterium ist unabhangig von der Bewertung anzugeben, anhand welcher Nachweise
und/oder Priifgegenstidnde die Einhaltung kontrolliert worden ist.

e.l. Regionalfenster
e.l.1l Anforderung (nur relevant fiir Betriebe, die sich iiber ihren QS Biindler zum
Regionalfenster angemeldet haben)

el.l.1 1 Identifizierung regionaler X
Ware

e.l.l.2 1 Kennzeichnung von X
Lieferscheinen

e.l.1.3 1 Artspezifische Kulturzeit X
pflanzliche Erzeugnisse
(nur fir Erzeuger)

el.l.4 1 Artspezifische Kulturzeit X
Champignons (nur far
Erzeuger)

e.l.1.5 1 Mengenplausibilitat X
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Betrieb: Datum:

Berechnung des vorldaufigen Auditergebnisses

1. Ubertrag der Summen

Berechnung A B (o D E

(1) Anzahl Bewertungen

Summe der Bewertungen (Ohne E-Bewertungen)

2. Berechnung der Anteile C- und D-Bewertungen¥*

Anteil C-Bewertungen

(Anzahl C-Bewertungen / Summe der Bewertungen )*100

Anteil D-Bewertungen

(Anzahl D-Bewertungen / Summe der Bewertungen )*100

Anteil C- und D-Bewertungen

Anteil C + Anteil D

3. Vorlaufiges Auditergebnis

Anteil C- Anteil D- Anteil C+D- . .
Auditergebnis
Bewertungen | Bewertungen | Bewertungen
*Status I: Bei
Uberschreitung der 5 % max. 5,0% 0,0% QS-Status I*
Vorgabe wird dennoch
Status I vergeben, sofern
e einfige o max. 10,0% | max. 3,0% max. 10% | QS-Status IT**
Bewertung vorliegt
% %k . i
" *Status I1: Bei max. 20% max. 10% max. 20% QS-Status III
Uberschreitung der
prozentualen Vorgabe im
Hinblick auf den Anteil D-
Bewertungen wird dennoch
Status II vergeben, sofern
nur eine einzige D- Anteil
i - nteile e -
Bewertung und keine C . ) Audit nicht bestanden
Bewertung vorliegt Uberschritten
Anzahl K.O. K.O. Audit nicht bestanden
General K.O./
Wiederholte D- Audit nicht bestanden
Bewertung

Version 01.01.2024
Status: ¢ Freigabe
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Betrieb:

'C"Q

Datum:

MaBnahmenplan
Hiermit bestatige ich, dass die nachfolgend aufgefiihrten KorrekturmaBnahmen zwischen mir und dem Auditor vereinbart wurden.

Die Zertifizierungsstelle ist spatestens mit Ablauf der im MaBnahmenplan festgelegten Frist Uber die Umsetzung einer KorrekturmaBnahme zu informieren.
Hinweis: Die Behebungsfrist betragt maximal 28 Tage bei samtlichen FIAS-Anforderungen sowie den folgenden Dokumentationsanforderungen: 2.1.1, 2.1.2,
3.4.1 und 3.9.5 (gilt nur fir die Erzeugung und QS-GAP!)

Ort, Datum Unterschrift/en Auditor/en Unterschrift Betriebsverantwortlicher
An- Bewertun Betriebszwei
Lfd. Nr. forderung 9 Beschreibung der Abweichung Vereinbarte KorrekturmaBBnahme 9 Behebungsfrist
Nr (C, D, KO) (0G,K)
1
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Betrieb:

Uberpriifung der Umsetzung der KorrekturmaBnahmen

Ort, Datum Unterschrift/en Auditor/en
Lfd. Nr. Erfiillt Nicht erfiilit |Ggf. Bemerkungen Datum
1

Checkliste Erzeugung
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zu liberpriifende Lieferscheine

QS

Lieferscheindatum

Lieferscheinnummer

Standort

Gepriift
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