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Pressemitteilung

QS berechnet erstmals Tiergesundheitsindex
19.500 Schweinemastbetriebe erhalten Auswertungen

Zum 1. August 2018 wurde erstmals der Tiergesundheitsindex (TGI)
fiir alle Schweinemastbetriebe im QS-System berechnet. Die Schwei-
nemadster erhalten die zusammengetragenen Ergebnisse aus den
Schlachtungen des 1. Halbjahres 2018 von ihrem Biindler. Damit ha-
ben sie die Moglichkeit, die Organbefunde ihrer abgelieferten Tiere zu
bewerten und sich mit den anderen Landwirten, die an denselben
Schlachthof geliefert haben, zu vergleichen. Grundlage fiir den Index
sind die Ergebnisse der amtlichen Schlachttier- und Fleischuntersu-
chung, die in der Schlachthof-EDV erfasst, an die QS-Befunddatenbank
weitergegeben und dort Schlachthof bezogen ausgewertet werden.

Es werden vier Teilindices ermittelt und weitergeleitet (s. unten stehendes
Muster): Atemwegsgesundheit (Herz, Lunge, Brustfell), Organgesundheit (Le-
ber, Darm), Gelenkgesundheit (Gelenke, Liegebeulen) und Unversehrtheit des
Schlachtkérpers (Haut, Ohr, Schwanz, Treibespuren). Die Berechnung der Tei-
lindices erfolgt fiir alle Lieferungen eines Landwirts (VVVO-Nummer) an einen
Schlachthof iber einen Zeitraum von sechs Monaten. Die Indices fir die Liefe-
rungen des Landwirts werden im Vergleich zum 1. Quartil und zum Median al-
ler Lieferungen an den jeweiligen Schlachtbetrieb dargestellt. Dieser Vergleich
ermdglicht den Schweinehaltern neben der absoluten auch eine relative Ein-
ordnung. Die Werte fir die Indices liegen zwischen 0 und 100. Gute Schlacht-
kérperbewertungen ergeben einen hoheren Wert, Auffalligkeiten flihren zu Ab-
wertungen. Werden niedrige Werte aufgrund von hoheren Befundraten festge-
stellt, sollte der Landwirt moégliche Defizite in seinem Betrieb identifizieren und
priifen, ob betriebliche MaBnahmen, wie beispielsweise eine Anderung der Kli-
mafihrung im Stall, notwendig sind.

Muster eines Berichts zum TGI - Indices fir die Lieferungen an verschiedene Schlachtbetriebe
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gesundheit Organgesundheit gesundheit Unversenrtheit
Herr Mustermann
SRS Quart | Mectan | SHREE oy | Median | BQRET Ly | Median (EREIET| o Ly | Median
Schlachtbetrieb A 74 36 54 8 51 87 65 47 68 79 60 82
Schlachtbetrieb B 63 52 67 32 50 86 60 38 57 73 55 76

20.930 Schweinemastbetriebe haben im ersten Halbjahr 2018 Schweine zur

Schlachtung an Schlachtbetriebe im QS-System geliefert. Fur 13.100 Betriebe
konnte der Tiergesundheitsindex vollstandig, das heiBt fir alle vier Teilindices,
berechnet werden. Fir weitere 6.400 Betriebe konnte mindestens ein Teilindex
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berechnet werden. Bei diesen Betrieben war die Erfassung der Befunde im Schlachtbetrieb
noch nicht ausreichend umgesetzt worden. 160 Betriebe erhalten keinen TGI, weil die Daten-
lage fir die Auswertungen nicht ausreichend war. 1.270 Schweinemaster haben weniger als 50
Mastschweine im ersten Halbjahr 2018 geliefert und wurden bei der Auswertung nicht bertck-
sichtigt.

Riickmeldung an Tierhalter jedes Quartal

Der Tiergesundheitsindex wird zuklnftig quartalsweise berechnet und den Betrieben mitgeteilt,
damit diese die Mdglichkeit haben, bei Bedarf zeitnah zu reagieren. Wenn der Landwirt es
winscht, kann der TGI z. B. auch dem behandelnden Tierarzt zur Verfligung gestellt werden.
Zurzeit arbeitet QS an einer App fur Landwirte, Uber die diese zuklnftig alle betrieblichen Da-
ten, u.a. die Tiergesundheitsindices, auch mobil abfragen kénnen.

Die QS Qualitdt und Sicherheit GmbH ist Systemgeber und Trdger des QS-Priifsystems fiir Le-
bensmittel. Die von QS definierten Standards legen fiir alle Stufen der Wertschépfungskette -
von der Futtermittelwirtschaft bis zum Lebensmitteleinzelhandel - strenge, nachpriifbare Pro-
duktionskriterien fest. Die stufeniibergreifende Uberwachung dieser Kriterien sowie die Riick-
verfolgbarkeit der landwirtschaftlichen Erzeugnisse und der daraus hergestellten Lebensmittel
kennzeichnen das System. Mehr als 109.000 Unternehmen aus den Bereichen Futtermittel,
Landwirtschaft, Schlachtung/Zerlegung, Verarbeitung, Fleischerhandwerk, GroBhandel und Le-
bensmitteleinzelhandel sowie nahezu 23.000 Unternehmen aus dem Bereich Frisches Obst, Ge-
mlise, Kartoffeln haben sich bislang flir die Teilnahme am QS-Priifsystem fiir Lebensmittel ent-
schieden.

Ihre Ansprechpartnerin:

Caroline Thiesmeier-Dormann
Tel: +49 (0) 228 35068-153
E-Mail: presse@q-s.de


mailto:presse@q-s.de

