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Liickenlose Riickverfolgbarkeit

QS schlieBt Ruckverfolgbarkeitschecks bei Obst,
Gemiuse und Kartoffeln erfolgreich ab

B Proben aus den Filialen des beteiligten LEH lieBen sich bis zum Erzeuger
eindeutig zuriickverfolgen

B Alle am Check beteiligten Unternehmen hielten sich an die vorgegebenen
Informationsfristen

B Rickstandshdchstgehalte bei allen Proben ausnahmslos eingehalten

Die QS Qualitdt und Sicherheit GmbH konnte auch die zweiten
Riickverfolgbarkeitschecks in 2021 liickenlos abschlieBen. Um die
Umsetzung der einschldgigen QS-Anforderung in der Praxis zu testen,
wurden in den Monaten Oktober, November und Dezember 2021
insgesamt 12 Produkte in der Systemkette Obst, Gemiise, Kartoffeln
zuriickverfolgt. In allen Fdllen konnte der Weg der Produkte von der
Einzelhandelsfiliale zuriick bis zum Erzeuger eindeutig identifiziert
werden.

»Die korrekte Identitdt und die eindeutige Rickverfolgbarkeit unserer Produkte
im QS-System ist flr alle Beteiligten von gréoBter Bedeutung. Das schafft
Sicherheit und Vertrauen in die Ablaufe und gibt uns zudem die Gewissheit,
dass wir in einem potenziellen Krisenfall schnell handeln und mdgliche
Gefahren fir die Lebensmittelsicherheit minimieren kénnen®, erlautert Dr.
Alexander Hinrichs, Geschaftsfihrer der QS Qualitat und Sicherheit GmbH, die
Relevanz der regelmaBigen Rickverfolgbarkeitschecks. Im Bereich Obst,
Gemdise, Kartoffeln standen nach den Checks im Frihjahr 2021 nun die
Produkte Kartoffeln, Radieschen, Rosenkohl, Chinakohl, Zwiebeln, Brokkoli,
Eisbergsalat, Wurzelballensalat, Birnen, Staudensellerie und Wurzelpetersilie
auf dem Prifstand.

Alle Riickstands- und Isotopenanalysen unauffallig

Im Rahmen der Rickverfolgbarkeit beauftragte QS ein Labor damit, die
Produktproben auf die Einhaltung der Rickstandshdchstgehalte sowie den
ausschlieBlichen Einsatz der fur die Kultur zuldssigen Pflanzenschutzmittel zu
analysieren. Das von QS zugelassene Labor hat in keiner Probe eine
Uberschreitung der zulassigen Riickstandshdchstgehalt messen kénnen.
Ebenso wurden keine unzuldssigen Wirkstoffe detektiert. Dartber hinaus
wurden die Analyseergebnisse mit den Ackerschlagdateien der Erzeuger
abgeglichen. Dabei konnten die eingesetzten Wirkstoffe eindeutig zugeordnet
werden.
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Zur Beurteilung der deklarierten Herkunft lieB QS dariber hinaus stichprobenartig
Isotopenanalysen durchflihren. Auch hier konnten die Produkt- bzw.
Herkunftsangaben eindeutig bestatigt werden.

Fristen eingehalten - Informationen vollstandig

Neben 8 Filialen des Lebensmitteleinzelhandels waren weitere 38 unterschiedliche
Unternehmen (8 Zentralldger/Fruchthofe, 16 GroBhandler, 12 Erzeuger und 2
Blindler) aus Deutschland, den Niederlanden und Belgien in die
Rickverfolgbarkeitschecks involviert. Durchschnittlich waren drei bis vier
Unternehmen an der Vermarktung und Produktion beteiligt.

Die Reaktionszeiten zwischen der Kontaktaufnahme durch QS und der jeweiligen
Rickmeldung des Betriebes hielten alle Beteiligten ein, so dass alle ausgewahlten
Produkte fristgerecht und lickenlos bis zum Erzeuger riickverfolgt werden konnten.

QS Qualitdt und Sicherheit GmbH

Qualitdtssicherung. Vom Landwirt bis zur Ladentheke.

Die QS-Standards definieren die Anforderungen fir gesicherte Prozesse und die
Qualitdtssicherung bei der Produktion und Vermarktung frischer Lebensmittel -
ltickenlos entlang der gesamten Wertschépfungskette. Dort, wo es fiir die

Zuverladssigkeit von Produkten oder auch die Gesundheit der Tiere wichtig ist, liegen

sie Uber den gesetzlichen Anforderungen. Alle Partner im QS-Verbund lassen sich
von unabhéngigen Auditoren regelméBig kontrollieren. Fldchendeckende
Monitoring-Programme und gezielte Laboranalysen belegen die zuverlassige
Qualitdtssicherung. Die Produkte aus dem QS-Verbund erkennt man am QS-
Priifzeichen. Ziel ist es, das Vertrauen der Verbraucher in frische Lebensmittel
taglich zu bestétigen: Die Verbraucher in Deutschland kénnen sich auf sichere
frische Lebensmittel verlassen.
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