Pressemitteilung

Tiergesundheitsindex Befunddaten
Mastschweinehalter profitieren von
schlachthoflibergreifendem Feedback

e Erstmals werden Informationen aus verschiedenen Schlachthéfen
systematisch zusammengefasst

o Verbesserter Uberblick fiir die Tierhalter beim Betriebsmanagement
durch neuen Tiergesundheitsindex

e Ergebnis jahrelanger erfolgreicher Zusammenarbeit mit der Universitat
Kiel

Bonn, 29. Januar 2024. Schweinehalter im QS-System kdénnen sich
kiinftig deutlich einfacher und schneller einen Uberblick Uiber die
Tiergesundheit ihrer Schlachtschweine anhand der Befunddaten aus den
Schlachthéfen machen: Die QS Qualitat und Sicherheit GmbH (QS) hat
einen Tiergesundheitsindex (TGI) Befunddaten entwickelt, der die
Befunddaten aller Schlachthéfe, an die der Landwirt geliefert hat,
systematisch zusammenfasst. In dem quartalsweise erscheinenden
Infobrief erhdlt der Tierhalter kinftig nur noch einen aussagekraftigen
Wert fur die TGIs Atemwegsgesundheit, sonstige Organgesundheit,
GliedmaBengesundheit sowie Unversehrtheit.

~Anhand der neuen und sehr umfangreichen Berechnung kénnen wir nun
die individuellen Abweichungen der einzelnen Schlachthéfe
herausrechnen®, erlautert Katrin Spemann, Bereichsleiterin Tierhaltung
und Futtermittel bei QS die Neuerung des TGI Befunddaten. ,Die
Tierhalter haben nun einen eindeutigen Wert fiir den jeweiligen TGI und
mussen nicht mehr die einzelnen Werte der unterschiedlichen
Schlachthéfe einordnen. Das verschafft Klarheit - fir mehr
Tiergesundheit.”

Die schlachthoflibergreifende Berechnung des TGI Befunddaten hat QS in
Zusammenarbeit mit Prof. Dr. Joachim Krieter vom Institut fur Tierzucht
und Tierhaltung an der Christian-Albrechts-Universitat zu Kiel entwickelt.
Der neue Wert ersetzt die bisherigen schlachthofspezifischen
Tiergesundheitsindices im Informationsbrief an die Mastschweinehalter.
Die bekannte grafische Darstellung der Ergebnisse im Infobrief bleibt
davon unberihrt.

Flr die Berechnung der vier TGIs hat QS ausgewahlte Kriterien
herangezogen, die fur die Beurteilung der Gesundheit der Tiere eines
Betriebes von entscheidender Bedeutung sind. Die Indices helfen den
Landwirten, die fur ihre Betriebe erfassten Daten zu bewerten und flir das
Management im eigenen Betrieb zu nutzen. Die schweinehaltenden
Betriebe kénnen die einzelnen Befunddaten aus den jeweiligen
Schlachthéfen auch nach wie vor detailliert in der QS-Datenbank
einsehen.
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Seit Gber 20 Jahren ist QS die Institution der Wirtschaft flir die Sicherheit
bei der Produktion von Lebensmitteln und Futtermittel. Das QS-System
definiert die Anforderungen an Lebensmittelsicherheit und
Qualitatssicherung lickenlos entlang der gesamten Wertschdpfungsketten
flr Fleisch, Obst, Gemlse und Kartoffeln. Alle iber 180.000 Partner im
QS-System lassen sich von unabhangigen Auditoren regelmaBig
kontrollieren. Flachendeckende Monitoring-Programme und gezielte
Laboranalysen flankieren die Qualitatssicherung. Die Produkte aus dem
QS-System erkennt man am QS-Priifzeichen. Es steht flr sichere
Lebensmittel, auf deren gewissenhafte und tberwachte Herstellung sich
alle Wirtschaftsbeteiligten, die Verbraucher und die Gesellschaft verlassen
kénnen.

Bitte geben Sie bei der Verwendung von Bildern folgenden Bildnachweis
an: QS Qualitat und Sicherheit GmbH/www.q-s.d
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