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Sichere frische Lebensmittel — dafiir steht das QS-System seit iiber 20 Jahren. Die
QS-Kriterien fiir die Produktion und Vermarktung von Fleisch und Wurst sowie Obst,
Gemiise und Kartoffeln bilden die Grundlage fiir gesicherte Prozesse und die Qualitit
der Produkte entlang der gesamten Wertschopfungskette — messbar, verbindlich,
gepriift. Lebensmittel aus dem QS-System erkennen Verbraucher am QS-Priifzeichen.

Alle Partner im QS-System lassen sich von unabhdngigen Auditoren regelmaBig
kontrollieren. Das ist Qualitiatssicherung vom Landwirt bis zur Ladentheke.

Ziele und MaBnahmen

QS ist der fihrende Standard fiir Lebens-
mittelsicherheit in Deutschland. 95% des
frischen Schweine- und Gefliigelfleischs,
85% des Rindfleischs sowie 90% von Obst,
Gemise und Kartoffeln aus Deutschland
sind QS-zertifiziert.

Ziel ist es, das Vertrauen der Verbraucher

in sichere frische Lebensmittel taglich zu
bestatigen. Im QS-System liefert jeder jedem
verlassliche Qualitat.

Jeder Systempartner sorgt flir die Umsetzung
der erforderlichen Eigenkontrollen und deren
umfassende Dokumentation. Unabhdngige
Auditoren und Zertifizierungsstellen prifen
regelmaBig die Einhaltung der Kriterien zu
Lebensmittelsicherheit und Tierschutz. In der
QS-Datenbank werden die Berichte aller
Audits und Monitorings erfasst und ausgewer-
tet. Im Jahr 2024 wurden Uber 40.000 unab-
hangige Audits durchgefiihrt. Mit ihrer Arbeit

starkt QS die Agrar- und Erndhrungswirtschaft

und unterstiitzt bei aktuellen Herausforderun-
gen und Zukunftsthemen.

QS Qualitat und Sicherheit GmbH

QS-Systempartner

QS unterstitzt die rund 165.000 System-
partner bei der Umsetzung aller gesetzlichen
Regelungen und dariber hinaus reichenden
Anforderungen fir die Lebensmittelsicherheit.

Mehr als 25.000 Markte des Lebensmittelein-
zelhandels fihren heute frische Lebensmittel
mit dem QS-Prifzeichen. Im Bereich Fleisch
und Fleischwaren nehmen aktuell etwa
110.000 Tierhalter am QS-System teil,
ebenso wie 15.700 Betriebe aus der
Futtermittel- und Fleischwirtschaft. Bei

Obst, Gemuse und Kartoffeln sind knapp
15.000 Systempartner beteiligt.

15 Prozent der Systempartner kommen

aus Europa. Ausgerichtet auf die deutschen
Verbraucher, gelten die Standards grenz-
Uberschreitend und vereinfachen den
internationalen Warenverkehr. Die gegen-
seitige Anerkennung zwischen unterschied-
lichen Qualitatssicherungssystemen vermei-
det doppelte Kontrollen und ermdéglicht ein
gleichwertiges und verlassliches Qualitats-
niveau.
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Qualitdtssicherung — Vom Landwirt bis zur Ladentheke.



