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Strengere Standards beim Transport

Fruchtlogistiker im GrofShandelssegment miissen sich seit 1. Januar nach QS-Richtlinien priifen lassen

Frankfurt. Der temperaturgefiihrte
Transport von Obst und Gemise ist
auch fiir spezialisierte Logistik-
dienstleister heikel, denn sie sind
bei Schaden an der empfindlichen
Fracht in der Haftung. Ein neues
Priifsiegel legt daher Qualitats-
standards fest.

Fir Logistikdienstleister, die regel-
maRig Transporte von Obst und Ge-
miuse zwischen QS-Systempartnern
auf GroRhandelsebene durchfiihren,
ist — nach zweijahriger Testphase auf
freiwilliger Basis — seit dem 1. Januar
2015 die Teilnahme am QS-System
Pflicht. QS ist ein Priifsystem fiir Le-
bensmittel und steht fiir ,Qualitat”
und ,Sicherheit“. Logistikdienstleis-
ter, die sich zertifizieren lassen moch-
ten, miissen ein entsprechendes Audit
durchfiihren. Verlauft die Auditierung
erfolgreich, erhalt das Unternehmen
eine Lieferberechtigung fiir das QS-
System. Besitzt ein Logistikunterneh-
men bereits ein IFS-Logistics-Zertifi-
kat (International Featured Stan-
dards), kann es auf dessen Grundlage
am System teilnehmen.

Beim Transport von Friichten und
Gemutisen ist der Frachtfilhrer beson-
ders gefordert: ,Man muss sofort

nach der Ernte mit der Kiihlung der
Produkte beginnen und die kaltelie-
benden und kilteempfindlichen
Friichte bei der jeweils idealen Trans-
porttemperatur fahren®, sagt Stephan
Rotzer, Griinder und Inhaber von San
Lucar, dessen Unternehmen weltweit
Obst und Gemiise anbaut und ver-
treibt. Trauben, Kirschen, Erdbeeren,
Broccoli und Eisbergsalat wiirden mit
2 bis 4 Grad Celsi-

den, Verderb, Vitamin- und Aroma-
verlust, ubermafige Reifung, Wel-
kung, Austrocknung oder eine verrin-
gerte Haltbarkeit eintreten, sodass die
Vermarktungsdauer verkiirzt wird.
»Die Schwierigkeiten mit dem
EHEC-Erreger vor drei Jahren haben
den Wirtschaftsbeteiligten gezeigt,
wie wichtig transparente Prozesse
auch in der Logistik sind“, sagt Wil-
fried Kamphau-
sen, bei QS in

us ideal transpor-
tiert, wiahrend
Gurken und To-
maten nicht unter
6 bis 7 Grad Celsi-
us gefahren wer-
den sollten.

Wilfried Kamphausen, QS in Bonn

Bonn zustandig fiir
die  Systemkette
Obst, Gemiise,
Kartoffeln. ,Bei
der Entwicklung
des Standards war

,Bei nachrei-
fenden Friichten
wie Apfeln oder Tomaten entsteht
wahrend des Reifeprozesses das Rei-
fegas Ethylen, das entscheidenden
Einfluss auf den Alterungsprozess
nicht nur der Frucht selbst, sondern
auch auf viele in der Nahe gelagerte
Produkte hat“, so Rotzer am deut-
schen Firmensitz in Ettlingen. ,Die-
ser Prozess lasst sich nicht verhin-
dern, aber mit der richtigen Lager-
und Transporttemperatur verlangsa-
men.“ Durch Fehler in der geschlos-
senen Kiihlkette konnen Frostscha-

besonders wichtig,
dass das Audit
auch fiir kleinere Unternehmen mit
wenigen Beschaftigten machbar ist.”
Die Anforderungen sind speziell auf
die Produktgruppe Obst und Gemiise
zugeschnitten. 4o Kriterien, in einem
Leitfaden zusammengefasst, decken
alle relevanten Bereiche ab. Auch die
kurzfristige Lagerung der Ware ist da-
bei berticksichtigt. ,Die Qualitatssi-
cherung erfolgt im Wesentlichen
durch das Erfiillen von Hygienestan-
dards, das Einhalten und Kontrollie-
ren der notwendigen Temperaturen

im Wagen und im Lager sowie durch
das Transparentmachen des Waren-
flusses“, sagt Kamphausen. ,Insbe-
sondere das Personal muss in diesen
Dingen besonders geschult werden.“
Der Standard sei auch hilfreich, die
gesetzlichen Bestimmungen zur vor-
geschriebenen betrieblichen Eigen-
kontrolle einzuhalten und zu doku-
mentieren.

Der gesetzliche Rahmen fiir die
Haftung des Frachtfiihrers bei Land-
verkehren ergibt sich aus §§ 525, 431
Handelsgesetzbuch (HGB), ist je-
doch hohenmiRig begrenzt. ,,Wenn
die Ware Schaden nimmt, haftet der
flir die Beforderung Verantwortliche
auf einen Betrag von 8,33 Sonderzie-
hungsrechten fiir jedes Kilogramm
des Rohgewichts des Gutes“, erlau-
tert Rechtsanwalt Kay Stolle aus
Diisseldorf.

Dies gelte flir nationale ebenso wie
flir internationale Strafentransporte.
Sonderziehungsrechte (SZR) sind ei-
ne Recheneinheit des Internationalen
Wihrungsfonds; 1 SZR entspricht
derzeit 1,1643 Euro. Fur Seefracht
und Luftfracht gelten globale rechtli-
che Standards: das Warschauer Ab-
kommen fiir die Luft- und die Haag-
Visby-Regeln fiir die Seefracht.
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»Bei Lieferfristitberschreitungen ist
die Haftung des Frachtfiilhrers we-
gen Uberschreitung auf den dreifa-
chen Betrag der Fracht begrenzt, so
§ 431 Absatz 3 HGB fiir den natio-
nalen Transport“, sagt Fachanwalt
Stolle. ,Ein Schaden kann bei-
spielsweise der entgangene Ge-
winn durch Produktionsausfall,
verkiirzte Vermarktungsdauer, Ver-
lust von Kunden oder ein Preisver-
fall sein.”

International sei bei Lieferfrist-
uberschreitung die Haftung nach
Artikel 23 Absatz § CMR, also der
Internationalen Vereinbarung tiber
Beforderungsvertrage auf Strafen,
auf die einfache Hohe der gezahl-
ten Fracht begrenzt.

Samtliche Haftungsgrenzen fin-
den jedoch keine Anwendung, wenn
der Frachtfilhrer vorsitzlich oder
leichtfertig gehandelt hat, zum Bei-
spiel wenn ein Fahrzeug mit defekter
Kihlung bei AuRentemperaturen
von 30 Grad Celsius eingesetzt wird
(Urteil des OLG Miinchen vom
22.03.2006, 7U 5212/05).

Der Transporteur haftet aller-
dings nicht, wenn der Auftraggeber
die Fracht mangelhaft verpackt oder
nicht ordnungsgemif vorgekiihlt
hat. Eine Haftungsbegrenzung ist
durch entsprechende Klauseln in
den Allgemeinen Geschaftsbedin-
gungen des Frachtfithrers unter be-
stimmten Voraussetzungen moglich.
Auch kann er auf die Allgemeinen
Deutschen  Spediteurbedingungen
(ADSp) mit ihren weitreichenden
Haftungsbegrenzungen verweisen.
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