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Laut Dr.
Hermann-Josef
Nienhoff ist die
Entwicklung bei
Obst, Gemiise &
Kartoffeln vor
allem in den

vergangenen
anderthalb
Jahren vorange-
schritten. Auch
international hat
sich das System
noch mehr eta-
bliert.
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Herr Dr. Nienhoff, seit rund 15
Jahren ist QS im Bereich Obst
und Gemiise eine feste Gr6Be im
deutschen Markt und nicht mehr
wegzudenken, wenn es um

das Thema Qualitatssicherung
geht. Sind Sie mit dem bislang
Erreichten zufrieden?

Dr. Hermann-Josef Nienhoff: Auf
jeden Fall. Man kann das QS-Zei-
chen heute in vielen Filialen des
Lebensmitteleinzelhandels kaufen.
Produkte mit QS-Kennzeichnung
finden sich auch in den meisten
Kuhlschranken der Konsumenten.
In der Warengruppe Obst, Gemdse
& Kartoffeln stltzt sich die gesamte
deutsche Produktion und Vermark-
tung auf QS. Jedoch muss man se-
hen, dass wir in dieser Warengruppe
groBe Mengen aus dem europdi-
schen Ausland erhalten, entspre-
chend mussen wir hier auch Schritt
flr Schritt vorgehen. Diesbezuglich
sind wir gerade mit der Entwicklung
in den vergangenen anderthalb Jah-
ren ausgesprochen zufrieden. Uns
freut besonders, dass QS-zertifizier-
tes Obst und Gemdise inzwischen
auch in den Markten der Discounter
zu kaufen ist. Fir die weitere Ent-
wicklung ist entscheidend, dass wir
auch in Spanien und Italien noch
starker vertreten sind. Dann sehe
ich uns bei Obst und GemuUse bes-
tens aufgestellt.

Wilfried Kamphausen: Spanien ist
ein gutes Stichwort, dort befinden
wir uns in vielversprechenden Ge-
sprachen mit den entscheidenden
Agenturen und LEH-Drehscheiben.
Die groBen Importeure und Expor-
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teure kennen uns inzwischen al-
le. Spurbar ist, dass in Spanien ein
groBes und weiterhin wachsendes
Interesse an einer transparenten
Lieferkette besteht und die Unter-
nehmen die Vorteile des QS-Sys-
tems erkannt haben. Vorrangiges
Ziel ist fr uns, noch mehr spanische
Lieferanten QS-fdhig zu machen.
Mit dem wachsenden Angebot
QS-zertifizierter Ware wird sich die

Ein System mit vielen Facetten

Qualitatssicherung » Fiur die Verantwortlichen der QS Qualitat und Sicher-
heit GmbH ist die FRUIT LOGISTICA jedes Jahr von Neuem eine ausgezeichne-
te Gelegenheit, sich mit den nationalen und internationalen Systempartnern
zu treffen, Gber Weichenstellungen im QS-System und Neuerungen in der
Qualitatssicherung zu informieren und Uber aktuelle Themen der Obst- und
Gemusebranche zu diskutieren. Das Fruchthandel Magazin sprach vor der
Messe mit QS-Geschaftsfihrer Dr. Hermann-Josef Nienhoff und Wilfried
Kamphausen, der die Bereiche Obst, GemUse und Kartoffeln verantwortet.

jeweilige Sprache sprechen und die
Mentalitat der Menschen verstehen.
Auch diesbezlglich haben wir die
notwendigen Voraussetzungen ge-
schaffen.

Laut dem letzten Monitoring-Re-
port lagen 97,4 % aller unter-
suchten Proben im OGK-Bereich
unterhalb der gesetzlichen
Riickstandshochstgehalte. Wie

Uberschreitungen der gesetzlichen Riickstandshéchstmengen (RHG) im QS-System nachweislich geringer
Obst, Gemiise und Kartoffeln aus Deutschland, Europa und Drittstaaten im Vergleich

Deutschland

6(? 1,09%

Amtliche Kontrollen*

Kontrollen im QS-System**

RHG-Uberschreitungen

Europa

&}? 1,76%

Drittstaaten

* Amtliche Kontrollen: Proben werden erst ab "Grenzwert + 50% Messunsicherheit" beanstandet.
** Kontrollen im QS-System: Proben werden bei jeder "Grenzwertiiberschreitung” beanstandet.

Nachfrage hierfur weiterentwickeln.
Entscheidend ist, dass wir die er-
forderlichen Strukturen in Sudeu-
ropa, hier beziehe ich Italien mit
ein, aufgebaut haben. Es gibt vor
Ort Zertifizierungsgesellschaften
und sehr gute Auditoren, die in den
entsprechenden Sprachen auch an
den jdhrlichen QS-Schulungen teil-
nehmen. In Italien und auch in Spa-
nien verfigen wir Uber zahlreiche
hochqualifizierte Labore mit einer
QS-Anerkennung. Genauso wichtig
wie diese Strukturen sind jedoch
unsere Mitarbeiter vor Ort, die die

werten Sie dieses Ergebnis,
insbesondere auch im internati-
onalen Vergleich?

W. Kamphausen: Das Resultat
ist noch besser, denn den Monito-
ring-Report erstellen wir ja gemein-
sam mit dem DFHV. Dadurch kommt
auch sehr viel Drittlandsware und
nicht-QS-zertifizierte Ware mit in
die Betrachtung hinein. Was wir in
unseren eigenen Auswertungen in
der QS-Datenbank sehen, ist, dass
wir bei der QS-zertifizierten Ware in
den vergangenen Jahren eine Bean-
standungsquote bei der Uberschrei-
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Eines der vorrangigen Ziele besteht
laut Wilfried Kamphausen momentan
darin, noch mehr spanische Lieferan-
ten QS-fahig zu machen.

tung der gesetzlichen Rickstands-
hochstgehalte von lediglich 0,4 %
bei deutscher Ware bis maximal
2,6 % bei Ware aus Drittstaaten
hatten. Unser MaBstab hinsichtlich
Beanstandungen liegt deutlich ho-
her, als dies bei den Behorden der
Fall ist. Diese beanstanden erst,
wenn der gesetzliche Ruckstands-
hochstwert plus einer analytischen
Streubreite  Uberschritten  wurde.
Wir nehmen jedes Ergebnis so wie
es ist. Basis fur dieses Vorgehen sind
die im QS-System anerkannten La-
bore, die Uber eine entsprechende
analytische Tiefe verfligen. Wenn
wir dies mit Daten des Bundesamtes
far Verbraucherschutz und Lebens-
mittelsicherheit (BVL) vergleichen,
dann sehen wir zwei Dinge ganz
deutlich: Erstens schieBt Drittlands-
ware immer noch nach oben hinaus.
Zweitens erhalten wir ein klares Bild
dartber, dass Ware aus QS-zertifi-
zierten Betrieben beim Ruckstands-
monitoring wesentlich besser ab-
schneidet als dies im groBen Pool,
den die Behoérden zugrunde legen,
der Fall ist.

Dr. Nienhoff: Und noch etwas ist
ganz wichtig: Seit Bestehen des
QS-Systems fur Obst, GemUse & Kar-
toffeln sind die Beanstandungsquo-
ten kontinuierlich zurtickgegangen,
auch bei kritischeren Produkten wie
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z.B. Krautern. Dies unterstreicht,
dass unser System an den richtigen
Stellen ansetzt und wirkt.

Wiirden Sie sagen, dass die
Kontrollsystematik innerhalb
des QS-Systems bereits weitest-
gehend optimiert ist?

Dr. Nienhoff: Ich glaube, dass die
Art und Weise, wie wir z.B. bei den
Audits verfahren, nicht nur sehr
klar und konsequent ist, sondern
vor allem auch praxisgerecht. Dass
dies so ist, stellen wir u.a. durch
eine umfassende Schulung der Au-
ditoren sicher. Das liegt uns sehr
am Herzen. Dabei geht es uns nicht
ausschlieBlich um die rein fachli-
che Kompetenz, die naturlich ge-
geben sein muss. Uns ist auch ein
angemessener Umgang mit den
Systempartnern wichtig. Ganz we-
sentlich ist die Vergleichbarkeit der
Auditierung, es soll méglichst keine
personenbestimmten Unterschiede
geben. Um das zu erreichen, ma-
chen wir Begleitaudits mit eigenen
Auditoren. Seit einiger Zeit haben
wir auch fur die Systemkette Obst,
Gemduse und Kartoffeln einen eige-
nen QS-Auditor, der solche ,Integ-
rity Checks” durchfihrt. Auch was
die Inhalte der Anforderungen an-
geht, sehe ich QS fur die aktuellen
Herausforderungen gut aufgestellt.
Selbst in vollig unangekindigten
Audits konnen wir bei Obst und Ge-
muUse sehen, dass die Erzeuger und
Vermarkter praktisch durchgangig
den klar geregelten Anforderungen
entsprechen. Dennoch: Ziel war und
bleibt es aber auch, Uberflissiges
herauszunehmen und das System so
schlank und praxisgerecht wie mog-
lich zu halten. Was wir intensivieren,
sind die Ruckverfolgbarkeitschecks
entlang der gesamten Kette. Diese
werden wir zuklnftig noch mehr in
die normalen Systemaudits integrie-
ren, um so die korrekte Wareniden-
titdt noch besser zu prifen. Méglich
ist dies durch unseren einzigartigen
stufentbergreifenden  Systeman-
satz.

W. Kamphausen: Beim Rickstands-
monitoring werden die Anforderun-
gen an die Labore regelmaBig an-
gepasst, insbesondere hinsichtlich

der Herausforderungen, die sich
z.B. durch neue Wirkstoffe ergeben.
SchlieBlich mussen die Labore alle
Substanzen detektieren konnen.
Und das koénnen sie auch, weil die
Analytik immer feiner wird und da-
durch mehr Stoffe ermittelt werden
konnen als friher. Diese mussen
dann korrekt bewertet und in den
Gesamtkontext eingeordnet wer-
den. Alle Analyseergebnisse mussen
unmittelbar in die QS-Datenbank
Ubertragen werden. Diese QS-Da-
tenbank bietet den groBen Vorteil,
dass alle relevanten Informatio-
nen hinterlegt sind. So sind wir in
der Lage, sofort zu sehen, ob eine
Rickstandshéchstgehalts-Uber-
schreitung vorliegt oder ein fur die
Kultur nicht zugelassener Wirkstoff
analysiert wurde. Bei einer Bean-
standung wird der Erzeuger unmit-
telbar dartber informiert und far
die entsprechende Kultur gesperrt.
Darlber hinaus nehmen wir ihn in
die Pflicht, sich einer qualifizierten,
individuellen Beratung zu unterzie-
hen, was im Audit Uberprift wird.

Aus Sicht teilnehmender Betrie-
be/Unternehmen sind unange-
kiindigte Kontrollen immer wie-
der ein Stein des AnstoBes. Was
entgegnen Sie den Kritikern?

Dr. Nienhoff: Wir machen jedes
Jahr  unangekindigte  Stichpro-

benkontrollen auf allen Stufen des
QS-Systems. Diese werden zuféllig
ausgewahlt, um sowohl nach innen
als auch nach auBen hin zu besta-
tigen, dass alles rund lauft. In der

Gemiisegartner
Carsten Knodt
(I.) im Gespréach
mit einem
QS-Experten.
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Auch in der
Lagerlogistik
sind strenge
Qualitatsricht-
linien eine
zwingende
Voraussetzung
fiir einwandfreie
Produkte.
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Vergangenheit hatten wir eine An-
meldefrist von maximal 24 Stunden.
Im vergangenen Jahr haben wir
dann aber festgelegt, dass wir dies
vollig unangekindigt machen. Be-
rtcksichtigen muss man dabei, dass
sich die Stichproben rein auf die Be-
triebsablaufe konzentrieren. Auch
nehmen die Auditoren darauf Ruck-
sicht, wenn ein Audit aus einem
wichtigen Grund nicht durchgefihrt
werden kann. Und wenn es dadurch
eine Fehlfahrt gibt, Ubernimmt QS
die entstandenen Kosten.
QS-zertifizierte Betriebe sind trans-
parent und jederzeit einsehbar, das
ist der Anspruch, den wir an uns
und unsere Systempartner stellen.
Und die Praxis des letzten Jahres
hat gezeigt, dass diese Entwicklung
von den Branchen akzeptiert wird.
Gerade im Obst- und Gemusebe-
reich konnten wir feststellen, dass
es funktioniert. Alle Betriebe haben
problemlos bestanden. Das bestéatigt
die groBen Anstrengungen unserer
Systempartner regelkonform zu ar-
beiten und dies auch transparent zu
jeder Zeit belegen zu kénnen. Dies
findet in der AuBenwahrnehmung
hohe Anerkennung.

W. Kamphausen: Es findet Ubri-
gens auch Anklang auf Erzeugere-
bene. Denn die Betriebe wollen sich
auch nicht jeden Tag abmuhen und
alle Anforderungen einhalten und
mogliche AusreiBer bringen dann
die gesamte Branche in Verruf. Nur
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wenn sich alle anstrengen, haben
auch alle etwas davon. Heraushe-
ben mdéchte ich an dieser Stelle un-
sere Erntehygiene-Audits, z.B. bei
Erdbeeren. Hierzu sind Sonderau-
ditoren im Einsatz, die ihre Besuche
sehr kurzfristig im Voraus ankUn-
digen. Sie schauen sich z.B. an, ob
die sanitaren Einrichtungen sauber
sind und ob die Erntearbeiter Uber
die Einhaltung von Hygiene-Kriteri-
en unterrichtet sind. Wichtig ist uns,
dass auch die Betriebe hinsichtlich
der Themen Hygiene und Mikrobio-
logie sensibilisiert sind.

Nicht nur fir die Verbraucher

ist es wichtig, Uber Frische und
Hygiene informiert zu sein. Das
Thema spielt in der gesamten
Wertschopfungskette, auch im
LEH, eine groBe Rolle. Und da
miissen alle stiandig auf dem
Laufenden sein. Inwiefern kann
QS hier unterstiitzen?

Dr. Nienhoff: Da sprechen Sie einen
wichtigen Punkt an, mit dem wir uns
ausfuhrlich beschaftigt haben. Auch
wir stellen fest, dass nicht zuletzt
im Handel eine groBe Nachfrage
danach besteht. Wir werden daher
von diesem Jahr an unter dem Na-
men QS-Akademie ein Schulungs-
angebot auf den ,Markt” bringen.
Aber naturlich richtet sich das An-
gebot nicht nur an den Handel, alle
Bereiche der Branche sollen mit An-
geboten rund um das Thema Quali-

-

14
1
ntu

e
—
-
—
=
—
—
—
e

I
|

g

'Ill
1

tatssicherung angesprochen werden.
In der QS-Akademie fuhren wir in
konzentrierter Form zusammen und
erweitern, was wir bislang schon an
Schulungen und Weiterbildungen
haben. Es werden moderne Forma-
te wie Webinare oder E-Learnings,
aber auch Probenahme- und Audi-
toren-Schulungen sowie Workshops
in gebiindelter Form angeboten. Die
Akademie wollen wir dann Schritt
fur Schritt weiter ausbauen. Durch
den standigen Austausch mit unse-
ren Systempartnern kennen wir die
relevanten Themen und Herausfor-
derungen in der Branche und kon-
nen sie in der QS-Akademie gezielt
ansprechen.

QS setzt u.a. mit seinen Wissen-
schaftsfonds Zeichen. Welche
Bedeutung hat die Wissen-
schaftsférderung grundsatzlich
far QS?

Dr. Nienhoff: Der QS-Wissen-
schaftsfonds fur Obst, Gemise und
Kartoffeln ist gemeinnttzig. Er wird
aus den Sanktionsstrafen, die der
Sanktionsbeirat verhangt, gespeist.
Der Vorstand des Wissenschafts-
fonds entscheidet Uber die Ver-
wendung der Gelder bei den bean-
tragten Projekten. Fir jedes Projekt
haben wir eine Obergrenze der For-
derung von rund 30.000 Euro defi-
niert. Dabei achten wir darauf, dass
die beantragten Projekte einerseits
wissenschaftlichen Anspruch, ande-
rerseits aber auch hohe Relevanz fur
die Praxis besitzen und damit unse-
ren Systempartnern einen Mehrwert
bieten. Die Ergebnisse stellen wir
der Branche Uber unterschiedliche
Wege zur Verfligung. Bei Obst und
Gemuse haben wir uns zuletzt vor
allem auf mikrobiologische Themen
konzentriert, weil diese besonders
aktuell sind und Antworten hier-
auf gegeben werden mdissen. Fur
die Zukunft wird nach meiner Ein-
schatzung auch das immer kleiner
werdende Spektrum an erlaubten
Pflanzenschutzmitteln ein wesent-
liches Betatigungsfeld sein. Das ist
schlieBlich eine groBe Herausforde-
rung fir die gesamte Branche.

Halle 20, Stand B-09
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