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Pressemitteilung

QS-Kompetenztest Riickstandsanalytik

Wirkstoffe in roten Trauben als Herausforderung

Positives Ergebnis des aktuellen Laborkompetenztests: Zehn Labore,
die sich derzeit noch im Verfahren um eine QS-Anerkennung befinden,
waren erfolgreich. Damit sind sie ihrem Ziel ein gutes Stiick ndaher
gekommen. Allerdings wurde ebenso Verbesserungsbedarf deutlich:
Von 52 bereits anerkannten Laboren erreichten zehn die erforderliche
Punktzahl nicht. Das ist deutlich mehr als in den vorangegangenen
Tests.

Analysiert werden mussten im aktuellen Laborkompetenztest rote Trauben.
Jedes Labor bekam eines von drei unterschiedlichen Testmaterialien zuge-
schickt, die mit sechs bzw. sieben Wirkstoffen prapariert waren. Fiur die Analy-
se hatten sie drei Tage Zeit. Um den Laborkompetenztest zu bestehen, muss-
ten alle Wirkstoffe korrekt identifiziert und zusatzlich mindestens Zwei Drittel
der Wirkstoffe korrekt quantifiziert werden. 29 Labore erhielten die maximale
Punktzahl. Besonders herausfordernd fir die Analyse war offenbar der Pflan-
zenschutzwirkstoff Folpet. Er wurde von 14 Laboren, unter ihnen sieben aner-
kannte Labore, nicht identifiziert. Auch bei der Quantifizierung bereitete der
thermisch instabile Wirkstoff Probleme.

Insgesamt nahmen in diesem Herbst 73 Labore aus elf verschiedenen Landern
am Laborkompetenztest teil. Fir sieben anerkannte Labore und 21 Labore, die
sich derzeit noch im Anerkennungsverfahren befinden, war der Laborkompe-
tenztest Pflicht. 52 Teilnehmer erfillten die an sie gestellten Anforderungen
und schlossen den Test mit Erfolg ab.

Wie auch in vorangegangenen Tests schnitten Labore, die bereits eine Aner-
kennung fir die Durchfihrung von Rickstandsanalysen im QS-System haben,
deutlich besser ab als Labore im Anerkennungsverfahren. Dennoch konnten
dieses Mal auch die anerkannten Labore nicht ganzlich iberzeugen. Zehn von
ihnen lieferten keine zufriedenstellenden Ergebnisse ab. Das ist ein deutlicher
Anstieg im Vergleich zum vorherigen Test, bei dem lediglich vier von 47 aner-
kannten Laboren nicht erfolgreich waren. Um ihre QS-Anerkennung nicht zu
gefahrden, missen die betroffenen Labore in den nachsten Tests mit einem
guten Ergebnis ihre Leistungsfahigkeit unter Beweis stellen.

Die QS Qualitdt und Sicherheit GmbH ist Systemgeber und Trdger des QS-
Priifsystems fiir Lebensmittel. Die von QS definierten Standards legen flir alle
Stufen der Wertschépfungskette — von der Futtermittelwirtschaft bis zum Le-
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bensmitteleinzelhandel - strenge, nachpriifbare Produktionskriterien fest. Die
stufentibergreifende Uberwachung dieser Kriterien sowie die Riickverfolgbarkeit
der landwirtschaftlichen Erzeugnisse und der daraus hergestellten Lebensmittel
kennzeichnen das System. Anndhrend 105.000 Unternehmen aus den Berei-
chen Futtermittel, Landwirtschaft, Schlachtung/Zerlegung, Verarbeitung, Flei-
scherhandwerk, GroBhandel und Lebensmitteleinzelhandel sowie mehr als
24.000 Unternehmen aus dem Bereich Frisches Obst, Gemiise, Kartoffeln ha-
ben sich bislang fiir die Teilnahme am QS-Priifsystem fiir Lebensmittel ent-
schieden.
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