Qualitdtssicherung. Vom Landwirt bis zur Ladentheke.

QS-Stichprobenaudits in der gesamten
Wertschopfungskette

Zusatzliche Kontrollen sichern die Systemstabilitat

In den kommenden Monaten finden wieder verstéarkt zusatzliche Stich-
probenaudits im gesamten QS-System statt. Die nach dem Zufallsprin-
zip ausgewahlten Betriebe werden unangekindigt Gberpriuft und mus-
sen bei Nichteinhaltung der Anforderungen mit Sanktionen rechnen.

~Stichprobenaudits sind bereits seit 2005 ein bewahrter Teil unseres internen
Kontrollsystems®, erklart Dr. Alois Fenneker, verantwortlich fir die Auditierung
bei QS. ,,Alle Systempartner mussen jederzeit mit einer Kontrolle rechnen. Ein
Teil der Betriebe wird zudem risikoorientiert ausgewahlt. Also diejenigen, bei
denen es in der Vergangenheit Beanstandungen gab, kdnnen verstérkt Be-
ricksichtigung finden.* Die zusatzlichen Kontrollen werden von der QS-
Geschéftsstelle ausgewéahlt und von neutralen Zertifizierungsstellen durchge-
fahrt. Die Kosten fur diese Audits tragt QS.

Die Ergebnisse der letzten Jahre zeigen zwar, dass die Unternehmen im QS-
System in den zusatzlichen Kontrollen ebenso UGberzeugend abschneiden, wie
in den regularen Audits. Fur die Zuverlassigkeit und Stabilitdt des gesamten
Systems sind sie aber unverzichtbar. 2016 wurden uUber 400 Systempartner im
In- und Ausland zusatzlich tGberprift. 97 Prozent der kontrollierten Betriebe
bestanden die Audits. 13 Betriebe verstieRen gegen die QS-Anforderungen,
sodass ein Sanktionsverfahren eingeleitet wurde.

Stichprobenaudits auch im Ausland

Die Kontrollen werden sowohl bei inldndischen als auch bei auslandischen Un-
ternehmen durchgefiihrt. In diesem Jahr werden von den insgesamt 445 an-
stehenden Stichprobenaudits 26 im Ausland stattfinden. Erganzend hierzu or-
ganisiert QS gemeinsam mit anderen europaischen Standardgebern Stichpro-
benaudits bei solchen Betrieben, die auf Grundlage einer bilateralen Anerken-
nung am QS-System teilnehmen. Dafir sind von QS eingesetzte Sonderaudito-
ren vor Ort und Uberprifen die Funktionsweise der anerkannten Systeme, um
so die Erfullung der QS-Anforderungen sicherzustellen. Die gemeinsame
Durchfihrung der Audits starkt das Vertrauen in die Zuverlassigkeit der euro-
paischen Standards und das gegenseitige Vertrauen der Standardgeber.

Uber QS. Ihr Prifsystem fiir Lebensmittel.

Qs. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.

QS sorgt seit 2001 fir Lebensmittelsicherheit — vom Landwirt bis zur Laden-
theke. 95 Prozent des Schweine- und Geflugelfleischs deutscher Produktion
stammen heute aus QS-zertifizierten Betrieben, beim Rindfleisch sind es 90
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QS. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.

Prozent. Rund 76.500 Tierhalter nehmen insgesamt am QS-System teil. Das gemeinsame Ziel:
konsequente Eigenkontrollen sowie umfassende Prozess- und Herkunftssicherung. 13.000 Pro-
duzenten von frischem Obst, Gemuse und Kartoffeln kommen hinzu. Innerhalb des QS-
Systems erzeugen sie nach klar definierten Kriterien sichere Lebensmittel, unterstitzt durch
samtliche vor- und nachgehenden Wirtschaftsstufen. Der Verbraucher erkennt die sicheren Le-
bensmittel aus dem QS-System am blauen Prifzeichen, das sich in 24.500 Markten des Le-
bensmitteleinzelhandels wiederfindet, die ebenso wie samtliche Vorstufen am QS-System teil-
nehmen.
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